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RESUMO

A legislacéo brasileira se mostra as vezes confusa pela duplicidade de
regulamentacdo de alimentos, sendo realizada por dois principais 6rgdos: o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) e a Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa). Com isso, 0 objetivo foi elaborar um
manual onde as principais legislacdes e seus principais pontos sejam elucidados
e explicados aos produtores e consumidores de bebidas ndo alcodlicas. Na
hierarquia das legislagbes de bebidas em geral vem a Lei n°® 8.918, de 14 de
julho de 1994 (BRASIL, 1994), o Decreto n°® 6.871, de 4 de junho de 2009
(BRASIL, 2009a), depois as Instrucdes Normativas do Mapa e as Resolucdes
RDC’s da ANVISA, onde a Lei e 0 Decreto trazem as defini¢cdes e as Instrucdes
Normativas funcionam como padrdes de identidade e qualidade. A Anvisa tem
seu papel principalmente na rotulagem, nos aditivos permitidos e nos padrdes
microbiolégicos. No manual foram resumidos todos os padrdes de identidade e
qualidade, foi criado esquemas que facilitam o acesso as denominacoes, a
rotulagem nutricional e aditivos. Além disso, nos anexos foram sintetizados
apéndices com exemplos sobre o registro e calculos de conversdes de
concentracdo para indicacdo da declaracdo quantitativa de ingredientes que
deve ser indicada no rotulo das bebidas prontas para o consumo. Visando
melhorar a relacdo entre os produtores, consumidores e a legislacdo foram
pesquisados 0s regulamentos técnicos vigentes com o intuito de sintetizar as
normatizacées. Em suma, a legislacdo é um aspecto extremamente importante
para manter e garantir a qualidade dos produtos feitos no Brasil, fazendo com
que os consumidores ndo sejam enganados e que 0s produtos sejam fiéis as
suas caracteristicas.

Palavras-chave: Rotulagem. Registro. Qualidade. PIQ
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1 - INTRODUCAO

No Brasil a legislacdo que regulamenta a producdo de alimentos fica a
cargo de diferentes 6rgéos. No que diz respeito a legislacdo de bebidas, essas
ficam sob responsabilidade do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (Mapa). Porém, essa responsabilidade é compartilhada com a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) que regulamenta os produtos
expostos a venda e questbes relacionadas a rotulagem, aditivos, matérias
estranhas, dentre outras. Essa duplicidade chega a causar confusédo, segundo
Carvalho (2014) a duplicidade de normatizacéo confunde o consumidor, o setor
regulado e os préprios agentes publicos federais, estaduais e municipais.

Um problema comum €, entdo, a dificuldade de sintese dessas
legislag@es, dos dois 6rgdos citados, principalmente, de forma didatica, ou seja,
de facil entendimento e acesso tanto ao auditor fiscal federal agropecuéario,
guanto aos demais fiscais, produtores e empresas especializadas em consultoria
na area de alimentos e bebidas. Os marcos regulatdrios tém como objetivo focar
NnosS processos, na composicdo e na rotulagem/venda desse produto, nao
permitindo que estabelecimentos operem sem seus manuais de boas praticas
de fabricacdo em plena execucao e funcionalidade, sem rotulagem correta com
relacdo a composicao, classificacdo e sem padrdes de identidade e qualidade
de seus respectivos produtos e processos.

Por conseguinte, ha uma hierarquia na legislacéo brasileira de alimentos,
no que diz respeito ao Mapa, onde o principal documento para bebidas no geral
€ a Lein®8.918, de 14 de julho de 1994 (BRASIL, 1994), seguida do Decreto n°
6.871, de 4 de junho de 2009 (BRASIL, 2009a). Enquanto que para os vinhos e
derivados da uva e do vinho, regulamentar-se-ao pela Lei n°® 7.678, de 08 de
novembro de 1988 (BRASIL, 1988), seguida pelo Decreto n°® 8.198 de 20 de
fevereiro de 2014 (BRASIL, 2014a). Outrossim, as leis e decretos sao
desmiucadas e complementadas pelas instru¢ées normativas (IN’s) tando para
bebidas no geral, quanto para os vinhos e os derivados da uva e do vinho.

Com o intuito de tentar elucidar o entendimento das legislactes
concernentes ao segmento de bebidas ndo alcodlicas este trabalho objetiva
elaborar um manual com legislacdes vigentes que regulamentam a producédo

dessas bebidas.
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2 - 0OBJETIVO

Esse trabalho tem como objetivo elaborar um manual que auxilie na
consulta e interpretacdo das legislacfes vigentes relacionadas a producao de
bebidas nédo alcodlicas.

2.1 — Objetivos especificos

Identificar as principais legislacdes vigentes;

Analisar os principais pontos das legislacdes explicitando os mais
importantes.

Exemplificar o processo de rotulagem de um produto, bem como o seu
registro.

Sintetizar os conceitos e explicar os Padrées de identidade e qualidade,
0 padréo microbiol6gico, os aditivos permitidos e os documentos relacionados
ao controle sanitario e matérias estranhas.

3 — REFERENCIAL TEORICO
3.1 - Bebidas néo alcodlicas

As bebidas ndo alcodlicas sédo produtos a base de frutas, vegetais ou
extrato que fazem parte da vida dos brasileiros. Ao todo, regulamentadas pela
legislacdo brasileira, sdo contabilizadas cerca de 19 (dezenove) bebidas entre
sucos, polpas, concentrados, aguas baseadas em plantas e preparados.

A industria de bebidas constitui um importante setor da industria de
transformacao, tendo obtido faturamento de R$ 117 bilhdes em 2016, o que é
equivalente a 1,9% do PIB brasileiro daquele ano e 4,8% do valor bruto da
producdo da indastria de transformacao (VIANA, 2018). O mercado de bebidas
ndo alcodlicas quando analisado no periodo entre 2010 e 2017 mostra um
comportamento de crescimento até o ano de 2014 e depois consequente queda,
com bases nos dados publicados pela Associacéo Brasileira de Refrigerantes e
Bebidas néo alcodlicas (ABIR, 2018). Esse desaquecimento pode ser explicado
pela nova tendéncia de saudabilidade que vem ganhando forca, fazendo com
que o consumo dos refrigerantes, que chegou a ocupar uma fatia de 73% do
mercado em 2015 (IBGE, 2018), diminua.

A tendéncia do mercado é a reducéo do teor de agucares dos produtos,
diminuindo o mercado de refrigerantes e aumento das vendas de produtos
naturais como sucos e agua de coco. Além da saudabilidade, existem

oportunidades também em outras categorias, que vem apresentando
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crescimento, como o0s concentrados, energéticos e chas prontos para o consumo
(MOBLICCI, 2018).
3.2 — Orgéaos Regulamentadores

Segundo Peretti (2010) o conceito de qualidade em alimentos é
construido em funcéo da dindmica da relacdo de consumo e envolve o Estado,
0 setor produtivo e os consumidores. Com o intuito de cumprir seu dever, o
estado redige leis, decretos e padrées de identidade e qualidade. As leis, sédo
textos mais amplos, que necessitam de complementacdes, sdo os decretos que
cumprem esse papel, mostrando o melhor caminho para seguir as leis. Porém,
como cada produto tem suas peculiaridades, sdo os padrdes de identidade e
qualidade que desmiucam as denominacdes, as informac¢des que devem constar
no rotulo e principalmente a composi¢cao do produto em questdo. O Mapa tem
como missdo promover o desenvolvimento sustentavel da agropecuaria e a
seguranca competitiva de seus produtos.

O Mapa, através da Coordenacdo-Geral de Vinhos e Bebidas, do
Departamento de Inspecédo de Produtos de Origem Vegetal, da Secretaria de
Defesa Agropecuéaria - CGVB/DIPOV/SDA e dos servigcos de fiscalizacéo
localizados nas Superintendéncias Federais de Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento nas Unidades da Federacdo — SFAs-UFs, é responsavel pela
padronizacao, registro e fiscalizacdo da producédo de bebidas no Brasil, conforme
competéncia delegada pela Lei n® 8.918, de 14 de junho de 1994 (BRASIL,
1994).

A atividade de padronizacdo € executada por meio da definicdo de
padrdes oficiais de identidade e qualidade das bebidas produzidas no pais. Esta
tem por objetivo a delimitacdo de parametros e caracteristicas objetivas para a
definicdo e denominacdo das bebidas, protegendo consumidores de praticas
abusivas, garantindo a seguranca das bebidas e promovendo a regulagdo do
mercado (BRASIL, 2019a). Nestes padrbes estdo previstos parametros
analiticos, como o conteudo alcodlico ou quantidade de acucares adicionados,
matérias-primas obrigatorias, métodos de producdo autorizados, niveis de
contaminantes, entre outras disposicbes fundamentadas nas praticas
mundialmente adotadas pelas cadeias produtivas e em estudos cientificos.

O registro é uma etapa de licenciamento administrativo que habilita

previamente o estabelecimento a desempenhar as suas atividades, sendo
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verificadas a capacidade técnica, a estrutura, 0s equipamentos, a capacidade de
producdo, o processo de elaboracdo e as condicBes higiénico-sanitarias do
estabelecimento que se propde a elaborar bebidas. O registro de produtos visa
cadastrar a composicdo da bebida, sua denominacdo, marca e demais
informacgdes junto na base de dados visando o controle pelo Mapa. Desde 15 de
marco de 2019, a concessao de registros de produtos foi automatizada, com a
emissao do certificado no momento do cadastramento da solicitacdo (BRASIL,
2018c). Apds esta automatizacao, a frequéncia de registros de produtos cresceu
consideravelmente. Em 2018 foram concedidos, aproximadamente, 1,8 registros
de cachaca e aguardente por dia e, de marco de 2019 em diante, foram
concedidos 3,7 registros por dia, praticamente dobrando este valor (BRASIL,
2019a).

A fiscalizacdo nos estabelecimentos € desempenhada pelos Auditores
Fiscais Federais Agropecuarios lotados nos servi¢os de fiscalizacao localizados
nas SFAs em cada uma das Unidades da Federacdo. As fiscalizacbes sao
realizadas levando-se em conta critérios de risco apresentados pelas diversas
atividades, os tipos de bebidas produzidas. Durante estas fiscaliza¢des, verifica-
se o cumprimento da legislacdo em vigor, que estabelece os critérios higiénico-
sanitarios que os estabelecimentos devem cumprir, sendo coletadas amostras
de produtos para controle do atendimento aos parametros estabelecidos nos
padrdes de identidade e qualidade (BRASIL, 2019a).

A ANVISA é uma autarquia federal que foi criada pela Lei n°® 9.782, de 26
de janeiro de 1999 (BRASIL, 1999) sob regime especial, vinculada ao ministério
da saude, com sede e foro no Distrito Federal, prazo de duracéo indeterminado
e atuacdo em todo territério nacional. Portanto, a Anvisa tem por finalidade
promover a saude da populagéo, por isso sua influéncia na area de alimentos e
bebidas, por meio do controle sanitario da producéo e da comercializacdo de
produtos e servicos submetidos a vigilancia sanitaria. Os alimentos, inclusive
bebidas, aguas envasadas, seus insumos, suas embalagens, aditivos
alimentares, limites de contaminantes organicos, residuos de agrotoxicos e de
medicamentos veterinarios sdo incumbéncia da Anvisa (BRASIL, 1999a).

O Inmetro é uma autarquia vinculada ao Ministério da Economia, que tem
como uma de suas funcbes elaborar e expedir regulamentos técnicos que

disponham sobre o controle metrolégico legal, abrangendo instrumentos de
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medicdo (BRASIL, 1999b). O Inmetro age prevenindo praticas enganosas
comerciais e por isso tem sua importancia na rotulagem de bebidas, indicando
quais séo as diretrizes para indicar os pesos e medidas.
4 - METODOLOGIA
4.1 - Coleta e Analise dos dados

Para o desenvolvimento deste projeto de pesquisa foi necessario a
consulta das legislacbes vigentes concernentes a producdo de bebidas né&o
alcodlicas no site do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (Mapa)
e da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa). Essa consulta e
conseguinte interpretacdo foi realizada, principalmente com o auxilio dos
auditores fiscais federais da Unidade técnica em Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (Utra/Lavras). Foram identificadas primeiro as legislacdes
vigentes, que sédo aquelas que ndo passaram por revogacao, para cada tipo de
produto pertinente a esse trabalho. Logo apds, os pontos principais das
legislacbes e dos requisitos basicos para o funcionamento de uma industria
produtora de bebidas foram levantados para que fossem corretamente
explicados e exemplificados, se necessario.
4.2 - Elaboracdo do Manual

O manual foi elaborado basicamente em tépicos que facilitam o processo
de entendimento das legislacdes pertinentes a producdo, comercializacao e
registro das bebidas nédo alcodlicas. Esses tépicos abordam, principalmente, as
definicbes dos produtos, a rotulagem, os padrdes de identidade e qualidade
(PIQ’s), os padrdes microbioldgicos, os aditivos e coadjuvantes de tecnologia
permitidos e trazem de forma enfatica os principios de como deve ser elaborado
um manual de boas praticas de fabricacdo (BPF's). Dentro de alguns topicos
estdo ainda alguns exemplos praticos contendo um rétulo ficticio de um produto,
esquemas que demonstram como deve ser feito o registro no sistema integrado
de produtos e estabelecimentos agropecuarios (Sipeagro). Além desses
esquemas, outros demostrando qual a relacdo entre os dados informados ao
sistema os dados que constam no rotulo do produto. No que diz respeito aos
aspectos gerais relacionados a producédo, padronizacéo e envase de bebidas no
geral, esse trabalho mostra quais as principais informagfes devem ser
declaradas no manual de boas praticas (BPF) e instru¢cdes de como elaborar um

manual eficiente e principalmente fidedigno as instalacdes e processos.
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5 — RESULTADOS E DISCUSSOES
5.1 — Defini¢cdes e padrdes de identidade e qualidade

As definicbes sobre bebidas néo alcodlicas estdo descritas em dois
principais decretos, o Decreto n° 6.871, de 14 de junho de 2009 (BRASIL, 2009a)
- decreto de bebidas e o Decreto n° 8.918, de 20 de fevereiro de 2014 (BRASIL,
2014a) - decreto de vinhos e derivados da uva e do vinho. Enquanto que o suco
de uva, polpa de uva e o fermentado alcodlico desalcolizado séo definidas pelo
Decreto n° 8.918, de 20 de fevereiro de 2014 (BRASIL, 2014a), as demais
bebidas nédo alcodlicas sédo conceituadas pelo Decreto n® 6.871, de 4 de junho
de 2009 (BRASIL, 2009a). A definicdo de cada um dos produtos € de extrema
importancia para evitar possiveis enganos em relacédo a originalidade de cada
produto.

Os padrées de identidade e qualidade (PIQ’s) sdo compreendidos como
0s padrbes adotados pelos estabelecimentos para garantir a composicao e
qualidade dos produtos (BRASIL, 1993). E de facil inferéncia, que, o papel do
padrdo de identidade e qualidade é atender ao consumidor, a empresa e a
legislacéo especifica (VERGARA, 2016). Com isso, 0os produtos que possuem
esse documento regulatorio tendem a ser mais honestos com relacdo a sua
composicdo e rotulagem. Visto a importancia dos PIQ’s, nesse tdpico sera
explicado os principais pontos de cada um dos padrdes de identidade e
qualidade dos produtos que competem a esse manual.

5.1.1 - Sucos

Os sucos, séo definidos como a bebida ndo fermentada, ndo concentrada
e ndo diluida (salvo casos especificos) destinado ao consumo (BRASIL, 2009a).
Além disso, 0 suco ndo pode conter em sua composi¢cao matérias estranhas a
fruta ou vegetal de origem e fica proibida a adicdo de aromas e corantes artificiais
(BRASIL, 2009a).

O Decreto n° 6.871 de 4 de junho de 2009 (BRASIL, 2009a) também
esclarece parametros sobre sucos integrais, mistos e reconstituidos. Um suco
s6 pode ser referido como integral se, o produto ndo for adicionado de agucares.
Enquanto que um suco é chamado de misto quando é constituido por mais de
uma fruta ou vegetal. E por fim, o suco reconstituido € aquele obtido por diluicdo
de suco concentrado até chegar a concentracdo de suco integral, porém nao

pode ser denominado integral.

18



Para producdo de suco e polpa em estabelecimento familiar rural, a
regulamentacdo acontece pela Lei n° 13.648, de 11 de abril de 2018 (BRASIL,
2018d) e Decreto n° 10.026, de 25 de setembro de 2019 (Brasil, 2019b).
5.1.1.1 — Definigdo e parametros analiticos

Os padrdes de identidade e qualidade para sucos e polpas séo definidos
na Instrucdo Normativa n° 49 de 26 de setembro de 2018 (BRASIL, 2018a), bem
como a denominacgao do produto. Enquanto que os parametros analiticos com
os valores de minimo e méximo séo regidos pela Instru¢do normativa n° 37 de 1
de outubro de 2018 (BRASIL, 2018b)(tabela com os referidos parametros
analiticos (anexo 1)).
5.1.1.2 - Composicéo

Os parametros definidos pela Instrugdo Normativa n® 49, de 1 de outubro
de 2018 (BRASIL, 2018a) devem ser oriundos exclusivamente da matéria prima
utilizada na obtencao da bebida. Além da matéria prima, existem os ingredientes
opcionais ao suco que sao:

l.  acUcares;

Il.  gés carbbnico, industrialmente puro;

Il partes comestiveis da fruta ou vegetal de sua origem, ou de outras
frutas ou vegetais;

IV.  vitaminas, fibras e outros nutrientes previstos na Resolu¢cdo RDC
n° 54, de 12 de novembro de 2012 (BRASIL, 2012),
exclusivamente, para o suco nao adicionado de acucares; e

V. sal, especiarias, para o suco de tomate, de acordo com o previsto
na Resolugédo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005 (BRASIL,
2005).

5.1.1.3 — Proibicbes

As proibi¢oes indicadas na IN n° 49 de 26 de setembro de 2018 (BRASIL,
2018a) séo:

I.  Armazenamento do suco em conta-gotas, ampolas, seringas,
spray ou qualquer outra que caracterizem a bebida como uso
farmacéutico, medicamentoso ou terapéutico;

I. Utilizacdo no suco ou na polpa de dgua de lavagem de matéria-
prima ou qualquer outra utilizada em processos tecnolégicos

imprescindiveis a obtencao do suco ou polpa;
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II. Presenca de contaminante microbiolégico em concentragédo
superior aquela estabelecida pela RDC n° 7 de 18 de fevereiro de
2011 (BRASIL, 2011);

V. Presenca de residuo de agrotéxicos ndo permitidos ou
concentragdo maior que o limite para os agrotoxicos permitidos
para aquela determinada cultura;

V. Presenca de qualquer contaminante organico ou inorganico em
quantidade superior aquela permitida na RDC n° 7, de 18 de
fevereiro de 2011 (Brasil, 2011) e RDC n° 42, de 29 de agosto de
2013 (BRASIL, 2013e).

Com relacdo aos agrotoxicos, existem as RDC ANVISA, onde estdo
relacionados os principios ativos permitidos e ndo permitidos para cada cultura.
5.1.1.4 - Classificacao
5.1.1.4.1 - Suco reconstituido

Suco reconstituido € aquele definido no Decreto n° 6.871, de 4 junho de
2009 (BRASIL, 2009a). De acordo com a Instrugdo Normativa n°49 de 26 de
setembro de 2018 (BRASIL, 2018a), o suco reconstituido deve atender aos
parametros advindos exclusivamente da matéria-prima utilizada na producao
descritos no anexo I.
5.1.1.4.2 - Suco concentrado

Suco concentrado é a bebida definida no Decreto n® 6.871, de 4 de junho
de 2009, sendo necessario elevar em cinquenta por cento o teor de solidos
sollveis do suco integral (BRASIL, 2018a). Como o processo tecnoldgico
adequado para a obtencdo do suco concentrado pode retirar componentes de
sabor que tenham natureza volatil, esses devem ser reincorporados ao produto
apos a operacao de concentracdo (BRASIL, 2018a).

A fruta ou vegetal de origem pode ainda ser submetido a uma segunda
extracdo com adicdo de agua. Esse produto pode ser utilizado para fins
industriais ou ser adicionado ao suco obtido por primeira extracdo desde que
seja denominado “suco concentrado de (nome da fruta ou vegetal) extraido com
agua” (BRASIL, 2018a).
5.1.1.4.3 - Suco desidratado

O suco desidratado € a bebida definida no Decreto n° 6.871, de 4 de junho
de 2009 (BRASIL, 2009a), podendo ser adicionada de maltodextrina,
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maltodextrina modificada, ou ambas, desde que o suco seja destinado para fins
industriais e ndo para o consumo direto (BRASIL, 2018a). Além disso, pode ser
adicionado dos aditivos permitidos. Caso néo seja destinado ao consumo direto,
em sua denominacao, deve ser escrito “suco desidratado de (nome da fruta ou
vegetal) para fins industriais. Além disso, a legislacao proibe a adi¢édo de agucar
no suco desidratado bem como em seus sucos de origem.
5.1.2 - Suco Tropical

Suco tropical é a bebida ndo fermentada obtida pela dissolu¢cdo em agua
potavel da polpa de fruta de origem tropical. Sendo que os teores de polpa de
fruta devem, obrigatoriamente, ser maiores que seus respectivos néctares. Um
ponto importante € que 0S sucos tropicais de caju, maracuja e abacaxi devem
ser obtidos sem dissolucdo em agua (BRASIL, 2009a). Além disso, € o produto
obtido pela dissolucdo, em agua potavel, da polpa da fruta polposa de origem
tropical, ndo fermentado, de cor e sabor caracteristicos da fruta, submetido a
tratamento que assegure sua conservacao e apresentacdo até o momento do
consumo (BRASIL, 2003d). O padrao de identidade e qualidade para suco
tropical é a Instrucdo Normativa n° 12, de 4 de setembro de 2003 (BRASIL,
2003d).
5.1.2.1 - Composicao

A composicao do suco tropical deve obedecer aos seguintes itens (Brasil,
2003d):

l. O suco tropical deve ser obtido da fruta fresca, sd e madura, e
manter as caracteristicas fisicas, quimicas e sensoriais da fruta.

Il. O suco tropical deve ser elaborado com agua potavel, de acordo
com os critérios de potabilidade estabelecidos na legislacédo
especifica.

[I. O suco tropical, cuja quantidade minima de polpa de uma
determinada fruta ndo tenha sido fixada em regulamento técnico
especifico, deve conter no minimo de 50% (m/m) da respectiva
polpa, ressalvado os casos de fruta com acidez muito alta ou
contetdo de polpa muito elevado ou sabor muito forte que néo
deve ter contetdo menor que 35%.

5.1.2.2 - Requisitos
S&o requisitos para elaboracao e comercializagdo de suco tropical:
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As caracteristicas do suco tropical devem ser provenientes da
fruta de sua origem, observando os limites maximos e minimos
dos parametros analiticos (Anexo III).

Il.  As caracteristicas do suco tropical devem manter a mesma
proporcionalidade com as quantidades de cada polpa de fruta que
0 compde.

Il O suco tropical deve ser conservado por meios fisicos adequados
ou por meio de conservadores quimicos autorizados para sucos
de frutas.

V. O suco tropical ndo pode ter suas caracteristicas modificadas
pelos materiais dos recipientes, utensilios e equipamentos.

V. O suco tropical pode ser obtido por concentrado de fruta.

VI. O suco tropical pode ser adicionado de nutrientes essenciais,
previstos na legislacao especifica.

5.1.3 - Suco tropical misto

Suco tropical misto é o suco tropical produzido com mais de uma fruta ou
vegetal. Sendo que os teores de polpas de fruta utilizados devem ser maiores
gue os dos respectivos néctares (BRASIL, 2009a).

5.1.4 — Polpa

Polpa de fruta é definido como o produto fermentado, ndo concentrado,
obtido de fruta e atendendo o teor minimo de sélidos em suspenséo. Ja a polpa
mista é a bebida obtida pela mistura de frutas ou vegetais, sendo a denominacéo
expressa em ordem decrescente das quantidades presentes na mistura
(BRASIL, 2009a). O padrao de identidade e qualidade para polpas é a Instrucdo
Normativa n° 49, de 26 de setembro de 2018 (BRASIL, 2018a).

Para a producdo de polpa em estabelecimento familiar rural, a
regulamentacao acontece pelo Decreto n° 10.026, de 25 de setembro de 2019
(BRASIL, 2019b).

5.1.5 - Agua de coco

Agua de coco é a bebida obtida do liquido presente nos frutos do coqueiro
(Cocus nucifera) nao diluida e ndo fermentada (BRASIL, 2009a). Quando a agua
de coco for adicionada de anidrido carbonico, devera receber a denominagéo
“gaseificada”. O padrao de identidade e qualidade para a agua de coco € a
Instrucdo Normativa n° 27, de 22 de junho de 2009 (BRASIL, 2009b).
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5.1.5.1 - Composicgéo

A agua de coco é composta do endosperma liquido do fruto coqueiro
(Cocos nucifera L.), podendo ser adicionada de (BRASIL, 2009b):

Acucares, com intuito exclusivo de correcéo de padronizacdo do
Brix, em quantidade n&o superior a 1g/100mL;

Vitaminas, conforme legislacdo especifica para nutrientes
essenciais;

Agua potavel, no caso exclusivo de dgua de coco reconstituida.

5.1.5.2 — Classificacédo e denominacao

A agua de coco é classificada e denominada da seguinte maneira
(BRASIL, 2009b):

VI.

VII.

Agua de coco resfriada: é o produto envasilhado logo apds ser
extraido e submetido a um processo adequado de resfriamento,
podendo ser comercializada a uma temperatura maxima de 5°C;
Agua de coco pasteurizada: é o produto submetido a processo
adequado de pasteurizacéo e posterior resfriamento, podendo ser
comercializada a uma temperatura maxima de 5°C;

Agua de coco congelada: é o produto submetido a processo
adequado de congelamento, podendo ou ndo ser pasteurizada,
podendo ser comercializada a uma temperatura maxima de -
10°C;

Agua de coco esterilizada: é o produto submetido a um processo
adequado de esterilizacdo podendo ser comercializada a
temperatura ambiente;

Agua de coco concentrada: é o produto submetido a um processo
adequado de concentracao, em que o Brix final seja de 6,75 %;
Agua de coco desidratada: é o produto submetido a um processo
adequado de desidratacao, cujo teor de umidade seja igual ou
inferior a 3%;

Agua de coco reconstituida: é o produto submetido a um processo
adequado de reidratacdo, a partir da agua de coco concentrada
ou da agua de coco desidratada cujo produto resultante receba
tratamento de resfriamento, pasteurizacdo, congelamento ou

esterilizagéo.
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5.1.6 — Néctar

Néctar é a bebida ndo fermentada, obtida da diluicdo em agua potavel da
parte comestivel da fruta ou vegetal, adicionado de acUcares, destinada ao
consumo direto. Ja o néctar misto € obtido da mistura de frutas e vegetais,
adicionado de acUcares e também destinada ao consumo direto (BRASIL,
2009a). A legislacdo vigente sobre padrdoes de identidade e qualidade de
néctares € a Instrucdo Normativa n°® 12, de 4 de setembro de 2003 (BRASIL,
2003d) e a Instrucdo Normativa n® 42, de 11 de setembro de 2013 (BRASIL,
2013f). Nesse caso, a segunda altera o art. 3° da primeira e acrescenta o art. 3°-
B.
5.1.6.1 - Composicao

Na tabela 1 estdo dispostas as quantidades minimas de suco que devem

estar presentes nos néctares (Brasil, 2003d).

Tabela 1 Quantidades minimas de suco que devem estar presentes nos néctares.

Fruta ou vegetal % minima de suco
Laranja e uva 50%
Demais frutas (sem regulamento 30%

técnico especifico)

Frutas de sabor muito forte ou acidez 20%

muito elevada

5.1.6.2 — Parametros analiticos

Os parametros analiticos dos padrbes de identidade e qualidade dos
néctares de abacaxi, acerola, caja, caju, goiaba, graviola, mamao, manga,
maracuja, péssego e pitanga estédo dispostos no anexo Il.
5.1.7 — Refresco

Refresco ou bebida de fruta ou de vegetal é a bebida ndo fermentada,
obtido pela diluicdo em agua potavel de suco, polpa e extrato vegetal com ou
sem adicdo de acucares (BRASIL, 2009a). Sendo definido pelo decreto os
valores minimos para os refrescos citados na tabela 2. O padrao de identidade
e qualidade para refresco € a Instrugdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013
(BRASIL, 2013d).
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5.1.7.1 - Composicao

As guantidades minimas de ingredientes caracteristicos (fruta, vegetal ou
extrato) devem obedecer a tabela 2 e ao anexo IV. Quando ndo constar a
quantidade de fruta, essa deve ser 10% v/v. Quando nao constar a quantidade
de vegetal, essa deve ser 5% v/v (BRASIL, 2013d).

Tabela 2 - Teores minimos de frutas ou vegetal em refrescos.

Fruta ou vegetal Teor Minimo
Laranja 30% viv
Limao 5% v/v
Maracuja 6% v/v
Guarana 0,02% m/v
Maca 20% viv

Para refrescos que contém em sua composicdo a soja, devem ser
considerados padrdes minimos, Tabela 3:

Tabela 3 — Padrdes minimos para refresco contendo soja

proteina de soja outros componentes

Refresco de 0,5 % m/iv 0,2 % m/v de vegetais
vegetal
Refresco misto 0,5 % m/v 1,5 % m/v de ingredientes

caracteristicos

S&o ingredientes opcionais ao refresco:
I.  Acucares;
Il. Gas carbbnico (industrialmente puro);

[ll.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacéo
especifica da ANVISA;

V. Ingrediente alternativo.

5.1.7.2 — Classificagdo e denominagéao

O refresco é classificado de acordo com o ingrediente caracteristico:

Refresco de fruta: obtido de suco de fruta ou polpa de fruta;

Refresco de vegetal: obtido de vegetal,



[I. Refresco de extrato: obtido por extrato;
V. Refresco misto: aquele obtido por dois ou mais ingredientes
caracteristicos;

5.1.8 - Refresco misto

Refreco misto ou bebida mista de frutas ou vegetais € a bebida obtida
pela diluicdo em agua potavel da mistura de suco de fruta ou vegetais
(BRASIL, 2009a).
5.1.9 — Refrigerante

Refrigerante é definido como sendo a bebida gaseificada, obtida pela
dissolucdo em agua potavel de suco ou extrato vegetal, adicionada de acuUcar.
Com relacéo a concentracéo de gas carbonico na bebida, o decreto n° 6.871, de
14 de junho de 2009 (BRASIL, 2009a), exige que a bebida precisa ser saturada
do gés industrialmente puro. E ainda que o refrigerante de noz de cola devera
conter semente de noz de cola ou seu respectivo extrato. O padrao de identidade
e qualidade para refrigerante é a Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de
2013 (BRASIL, 2013d).
5.1.9.1 - Composicao

O refrigerante deve conter um ou mais ingredientes caracteristicos cujas
guantidades minimas estao descritas no anexo V. Caso o refrigerante seja obtido
por matéria-prima ndo descrita no anexo V, e nem na Tabela 4 e tenha como
ingrediente caracteristico apenas fruta, essa deve estar presente na quantidade
minima de 5% v/v. No caso de ingrediente caracteristico apenas vegetal, a
guantidade minima € de 5% m/v. No caso de refrigerante misto, o valor minimo

(5%) deve ser obtido apenas por adicao de fruta ou vegetal (BRASIL, 2013d).

Tabela 4 - Teores minimos de fruta ou vegetal em refrigerantes.

Fruta ou vegetal Teor Minimo
Laranja 10% viv
Tangerina 10% v/iv
Uva 10% viv
Limao 2,5% viv
Maca 5% viv
Guarana 0,02% m/v
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Ingredientes opcionais:

I.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacao
especifica da Anvisa;

Il. Ingrediente alternativo.
5.1.9.2 — Classificacdo e denominacao
O refrigerante € classificado de acordo com o ingrediente caracteristico:
l. Refrigerante de fruta: obtido de suco de fruta ou polpa de fruta;
Il. Refrigerante de vegetal: obtido de vegetal,
Il Refrigerante de extrato: obtido por extrato;
V. Refrigerante misto: aquele obtido por dois ou mais ingredientes

caracteristicos;

5.1.10 - Soda

Soda é a bebida obtida pela gaseificacdo da agua potavel com dioxido de
carbono, necessariamente com pressdo superior a duas atmosferas (20°C),
podendo ser adicionada de sais minerais. E permitido também a adicdo de
aromas, sendo a denominacdo do produto acrescida do aroma utilizado
(BRASIL, 2009a). O padréo de identidade e qualidade para soda € a Instrucao
Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).
5.1.10.1 - Composicao

A soda é a agua potavel com pressado de até duas atmosferas (Brasil,
2009) podendo ser adicionada de (BRASIL, 2013d):

l. Acucar;

II.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacdo
especifica da ANVISA;

II. Ingrediente alternativo.
5.1.10.2 — Classificacédo e denominacao
A soda deve ser classificada como se segue:

l. Soda: agua potavel com pressao de no minimo duas atmosferas

sem adicao de aromatizantes;

I. Soda aromatizada: soda adicionada de aromatizante natural.
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5.1.11 - Agua tbénica

Agua tdnica de quinino é definida pela legislagdo como sendo o
refrigerante adicionado de quinino ou seus sais (3 a 7 mg de quinino
anidro/100ml)( BRASIL, 2009a).
5.1.12 — Xarope

Xarope € o produto obtido pela dissolucao de suco de fruta ou vegetal em
agua potavel com adicao de acucar de, no minimo, cinquenta e dois por cento
em peso, na temperatura de 20°C. Ainda sao definidos outros produtos como o
xarope de suco (squash), que deve conter, no minimo, quarenta por cento (m/m)
de suco de fruta ou polpa; xarope de avenca ou capilé que é o produto que
contém suco de avenca aromatizado com esséncia natural de frutas e podendo
ser colorido com caramelo; xarope de améndoa que € o produto que contém
améndoa e extrato de flores de laranjeira; xarope de guarana que é o produto
que contém dois décimos de grama (m/v) de semente de guarana ou seu
equivalente em extrato. E, caso o xarope nao tenha componente vegetal
adicionado, sera denominado xarope artificial (BRASIL, 2009a). O padrao de
identidade e qualidade para xarope € a Instru¢cdo Normativa n° 18, de 19 de junho
de 2013 (BRASIL, 2013c).
5.1.12.1 - Composicdao

O xarope tem como ingredientes opcionais:

I.  Agua, que obedeca as normas e padrdes aprovados pelo
ministério da saude;

II.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacao
especifica da ANVISA;

Il Ingrediente alternativo.
5.1.12.2 - Classificag&o e denominacao
O xarope é classificado e denominado de acordo com o ingrediente
obrigatoério (BRASIL, 2013c):
l. Xarope de suco ou squash: obtido de suco de fruta ou polpa de
fruta;
I. Xarope de vegetal: obtido de suco de vegetal,

lll.  Xarope de extrato: obtido de extrato;
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Xarope misto: obtido de mistura de dois ou mais ingredientes
caracteristicos;
Xarope artificial: aquele cuja a matéria-prima de origem vegetal foi

substituida por aromatizante.

5.1.13 - Preparado liquido ou concentrado liquido para refresco

O preparado liquido para refresco € o produto que contém suco, polpa ou

extrato vegetal, adicionado de agua potavel, com ou sem acucares. Quando

diluido, o preparado liquido deve conter, obrigatoriamente, as mesmas

caracteristicas e padrdes estabelecidos para seu respectivo refresco. E, caso o

preparado liquido seja adicionado de acuUcares, devera conter a denominacao

adocado (BRASIL, 2009a). O padrao de identidade e qualidade para preparado

liguido ou concentrado liquido para refresco é a Instru¢do Normativa n° 18, de
19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).
5.1.13.1 - Composicao

O preparado liquido para refresco possui como ingredientes opcionais:

Agua, que obedeca as normas e padrdes aprovados pelo
ministério da saude;

Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacéo
especifica da ANVISA;

Ingrediente alternativo.

5.1.13.2 — Classificacdo e denominacao

O preparado liquido para refresco deve ser classificado e denominado de

acordo com o fim ao qual se destinam (BRASIL, 2013c):

Preparado liquido para refresco de fruta: destinado a elaboragéo
de refresco de fruta;

Preparado liquido para refresco de vegetal: destinado a
elaboracéo de refresco de vegetal,

Preparado liquido para refresco de extrato: destinado a
elaboracao de refresco de extrato;

Preparado liquido para refresco misto: destinado a elaboracéo de

refresco misto;

29



5.1.14 - Preparado liguido ou concentrado liquido para refrigerante

O preparado liquido para refrigerante € o produto que contém suco ou
extrato vegetal, adicionado de agua potavel, com ou sem acUcares. Quando
diluido, o preparado liquido deve conter, obrigatoriamente, as mesmas
caracteristicas e padrfes estabelecidos para seu respectivo refrigerante. E, caso
o preparado liquido seja adicionado de acucares, devera conter a denominacao
adocado (BRASIL, 2009a). O padrao de identidade e qualidade para preparado
liquido ou concentrado liquido para refrigerante € a Instrugdo Normativa n° 18,
de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).
5.1.14.1 - Composicao

O preparado liquido para refrigerante possui como ingredientes opcionais:

I.  Agua, que obedeca as normas e padrdes aprovados pelo

ministério da saude;

II.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacdo
especifica da ANVISA;

Il Ingrediente alternativo.

5.1.14.2 - Classificacédo e denominacao
O preparado liquido para refrigerante deve ser classificado e denominado
de acordo com o fim ao qual se destinam (BRASIL, 2013c):
l. Preparado liquido para refrigerante de fruta: destinado a
elaboracao de refrigerante de fruta,
Il. Preparado liquido para refrigerante de vegetal: destinado a
elaboracao de refrigerante de vegetal;
II. Preparado liquido para refrigerante de extrato: destinado a
elaboracao de refrigerante de extrato;
V. Preparado liquido para refrigerante misto: destinado a elaboragéo
de refrigerante misto;
5.1.15 - Preparado solido para refresco
O preparado sélido para refresco € considerado o produto obtido a base
de suco ou extrato vegetal de sua origem e acucares, podendo ser adicionado

de edulcorantes. O preparado solido que ndo contiver componente vegetal,
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devera ser denominado preparado sdlido para refresco artificial. O padrdo de

identidade e qualidade para preparado soélido para refresco € a Instrucao
Normativa n°® 17, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013b).
5.1.15.1 - Composicéo

Sao ingredientes opcionais ao preparado sélido (BRASIL, 2013b):

Acucares, maltodextrina/maltodextrina modificada, amido e
outros acUcares aprovados por legislacao especifica da ANVISA,
em que o amido ou o amido modificado, que quando utilizado néo
deve ultrapassar 5% (m/m) da composi¢éo do produto;
Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, desde que em
conformidade com o estabelecido em legislacdo especifica da
Anvisa;

Ingrediente alternativo.

5.1.15.2 — Classificacdo e denominacao

O preparado sdlido para refresco é classificado e denominado de acordo
com o ingrediente obrigatério (BRASIL, 2013b):

VI.

Preparado sélido para refresco de fruta: aquele destinado a
elaboracao de refresco de fruta;

Preparado solido para refresco de vegetal: aquele destinado a
elaboracéo de refresco de vegetal,

Preparado solido para refresco de extrato: aquele destinado a
elaboracao de refresco de extrato;

Preparado sélido para refresco misto: aquele destinado a
elaboracao de refresco misto;

Preparado solido para refresco artificial: aquele destinado a
elaboracao de refresco artificial;

Preparado soélido sabor de (nome genérico do ingrediente
caracteristico): para preparados que atendam ao anexo VIl e ndo
atendam aos padrdes da bebida apos diluicéo.

5.1.16 - Cha pronto para o consumo

Ché pronto para o consumo trata-se da bebida obtida pela maceracgéo, infuséo

ou percolacao de folhas e brotos das espécies Thea (denominagéo cha verde,

cha preto ou cha branco). Pode ser também obtido de folhas, hastes peciolos e

pedunculos de erva-mate da espécie llex paraguariensis (Cha mate) ou outros
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vegetais, podendo ser adicionado de outras substancias de origem vegetal e
acucares (BRASIL ,2009a). O padréo de identidade e qualidade para cha pronto
para o consumo € a Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL,
2013d).
5.1.16.1 - Composicao

O cha pronto para o consumo deve ser obtido por método indicado em
(BRASIL, 2009a) e pode conter 0os seguintes ingredientes opcionais:

l. Acucar;

Il.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em
conjunto ou separadamente, desde que em conformidade
com a legislacdo especifica da Anvisa;

[l Ingrediente alternativo.
5.1.16.2 — Classificacédo e denominacao
O cha pronto para o consumo é classificado de acordo com o ingrediente
obrigatério:
l. Ché: aquele obtido de partes da mesma espécie de vegetal ou de
espécies diferentes;
Il. Cha com fruta: cha adicionado de suco ou polpa de frutas;
Il Cha com vegetal: cha adicionado de vegetal;
V. Cha com extrato: cha adicionado de extrato;
V. Cha misto: cha adicionado de dois ou mais ingredientes

caratecristicos;

VI. Ché mate ou mate: bebida definida no art. 32 do Decreto n°® 6.871
de 2009 (Brasil, 2009);
VIl.  Cha mate verde ou mate verde: cha mate ainda in natura;
VIII. Cha preto: obtido da espécie Thea sinensis L. ou Camellia

sinensis (L.) Kuntze, submetidas a processo de fermentacao;
IX. Cha verde: obtido da espécie Thea sinensis L. ou Camellia
sinensis (L.) Kuntze, ndo submetidas a processo de fermentacéo;
X. Cha branco: obtido da espécie Thea sinensis L. ou Camellia
sinensis (L.) Kuntze, submetidas a processo de fermentagao

incompleta;
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5.1.17 - Preparado liquido para cha

Preparado liquido para cha é a bebida obtida pela maceracéo, infuséo ou

percolacado de folhas e brotos de varias espécies de cha do género Thea (Thea

sinensis e outras), de folhas, hastes, peciolos e pedunculos de ervamate da

espécie llex paraguariensis, ou de outros vegetais, podendo ser acrescentado

de outras substancias de origem vegetal e de acucares e aditivos, adicionado

unicamente de agua potavel para seu consumo (BRASIL, 2009a). O padrao de

identidade e qualidade para preparado liquido para ch4 é a Instrugcdo Normativa
n° 18, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).
5.1.17.1 - Composicao

O preparado liquido para cha tem como ingredientes opcionais:

Acucar;

Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacdo
especifica da Anvisa,

Ingrediente alternativo.

5.1.17.2 - Classificacédo e denominacao

O preparado liquido para ché é classificado e denominado de acordo com
o fim ao qual se destinam (BRASIL, 2013c):

VI.

VII.

Preparado liquido para cha: aquele destinado a elaboracédo de
cha;

Preparado liquido para cha com fruta: aquele destinado a
elaboracado de cha com fruta;

Preparado liquido para chd com vegetal: aquele destinado a
elaboracgdo de ch&a com vegetal;

Preparado liquido para chd com extrato: aquele destinado a
elaboracdo de cha com extrato;

Preparado liquido para cha misto: aquele destinado a elaboracao
de cha misto;

Preparado liquido para cha mate ou mate: aquele destinado a
elaboracdo de cha mate ou mate;

Preparado liquido para cha mate verde ou mate verde: aquele

destinado a elaboracdo de cha mate verde ou mate verde;
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VIII. Preparado liquido para cha preto: aquele destinado a elaboracéo
de cha preto;

IX. Preparado liquido para cha verde: aquele destinado a elaboracéo
de ché verde;

X.  Preparado liquido para cha branco: aquele destinado a
elaboracao de chéa branco.

5.1.18 - Bebida composta de fruta

E a bebida obtida pela mistura de produtos de origem vegetal (sucos,
polpas ou extratos vegetais), em conjunto ou separadamente, com produto de
origem animal, adicionada ou ndo de acucares. Porém, para ser considerado
bebida composta de fruta, € necessario que haja predominancia do produto de
origem vegetal. E, além disso, a bebida referida acima sO6 poderd ser
comercializada na forma de preparado liquido ou preparado sélido (Brasil. 2009).
Sendo vetada a substituicdo da matéria-prima animal por extrato aromatizante.
O padrao de identidade e qualidade para bebida composta de fruta é a Instrucao
Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).
5.1.18.1 - Composicao

A bebida composta deve conter um ou mais ingredientes caracteristicos
cujas quantidades minimas estdo descritas no anexo VI. Caso a bebida
composta seja obtida por matéria-prima nao descrita no anexo VI, e tenha como
ingrediente caracteristico apenas fruta, essa deve estar presente na quantidade
minima de 10% v/v. Caso o ingrediente caracteristico seja apenas vegetal, a
guantidade minima é de 0,2% m/v. No caso de bebida composta mista, o valor
minimo (10%) deve ser obtido apenas por adicdo de fruta ou vegetal (BRASIL,
2013d).

Sao ingredientes opcionais:

l.  AcUcar;

II.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacao
especifica da Anvisa,

[I. Ingrediente alternativo.
5.1.18.2 - Classificagéo e denominacao
A Dbebida composta é classificada de acordo com o ingrediente

caracteristico:
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Bebida composta de fruta: obtido de suco de fruta ou polpa de
fruta;

Il. Bebida composta de vegetal: obtido de vegetal;

Il Bebida composta de extrato: obtido por extrato;

V. Bebida composta mista: aquele obtido por dois ou mais
ingredientes caracteristicos.

5.1.19 — Preparado liquido para bebida composta

Preparado liquido para bebida composta é a bebida com suco, polpa ou
extrato e ingrediente de origem animal utilizado para elaboragdo da bebida
composta (BRASIL, 2013c). O padréo de identidade e qualidade para preparado
liquido para bebida composta é a Instru¢cdo Normativa n° 18, de 19 de junho de
2013 (BRASIL, 2013c).
5.1.19.1 - Composicao

O preparado liquido para bebida composta tem como ingredientes
opcionais:

l. Acucar;

II.  Vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, em conjunto
ou separadamente, desde que em conformidade com a legislacdo
especifica da Anvisa,

II. Ingrediente alternativo.
5.1.19.2 - Classificacédo e denominacao
O preparado liquido para bebida composta de fruta deve ser classificado
e denominado de acordo com o fim ao qual se destinam (BRASIL, 2013c):

l. Preparado liquido para bebida composta de fruta: destinado a
bebida composta de fruta,

Il. Preparado liquido para bebida composta de vegetal: destinado a
bebida composta de vegetal,

II. Preparado liquido para bebida composta de extrato: destinado a
bebida composta de extrato;
V. Preparado liquido para bebida composta mista: destinado a

bebida composta mista.
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5.1.20 — Preparado sélido para bebida composta

Preparado solido para bebida composta é a bebida a base de suco
desidratado, polpa desidratada ou extrato padronizado desidratado e ingrediente
de origem animal, adicionado ou ndo de acucar, destinado a elaboragédo de
bebida composta, produzida por meio de processo tecnolégico adequado que
assegure a sua apresentacao e conservacao até o momento do consumo. O
padrao de identidade e qualidade para preparado soélido para bebida composta
é a Instrucdo Normativa n° 17, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013b).
5.1.20.1 - Composicéo

Sao ingredientes opcionais ao preparado soélido (BRASIL, 2013b):

l. acucares, maltodextrina / maltodextrina modificada, amido e
outros agucares aprovados por legislacdo especifica da Anvisa,
em que o amido ou o amido modificado, que quando utilizado néo
deve ultrapassar 5% (m/m) da composicdo do produto;

Il.  vitaminas, sais minerais, fibras e outros nutrientes, desde que em
conformidade com o estabelecido em legislacdo especifica da
Anvisa;

Il ingrediente alternativo.
5.1.20.2 - Classificacdo e denominacao
O preparado solido para refresco é classificado e denominado de acordo
com o ingrediente obrigatério (BRASIL, 2013b):

l. Preparado solido para bebida composta de fruta: aquele
destinado a elaboracdo de bebida composta de fruta;

Il. Preparado soélido para bebida composta de vegetal: aquele
destinado a elaboracéo de bebida composta de vegetal,

Il Preparado sélido para bebida composta de extrato: aquele
destinado a elaboracdo de bebida composta de extrato;

V. Preparado sélido para bebida composta mista: aquele destinado
a elaboracao de bebida composta mista;

5.1.21 - Extrato de guarana
Extrato de guarana € o produto resultante da extracdo dos principios
ativos da semente de guarana (género Paullinia), com ou sem casca, observados

os limites de sua concentragéo (Brasil, 2009a).
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5.2 - Rotulagem

A rotulagem dos produtos de interesse desse manual é feita com base

nas legislacdes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa),

da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) e do Instituto Nacional de

Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro).

5.2.1 — Elementos obrigatérios

O rétulo é toda inscricéo, legenda, imagem ou matéria descritiva, grafica,

escrita, impressa, afixada, afixada por encaixe, gravada ou colada, vinculada a

embalagem, de forma unitaria ou desmembrada. O rétulo deve estar sobre a

embalagem da bebida, a parte plana da capsula ou sobre material empregado

na vedacao do recipiente (BRASIL, 2009a). No rotulo devera conter:

Nome empresarial do produtor ou fabricante, do padronizador, do
envasilhador ou engarrafador ou do importador;

Endereco do produtor ou fabricante, do padronizador, do

envasilhador ou engarrafador ou do importador;

NUmero do registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento ou numero do registro do

estabelecimento importador;

i. Deve ser precedido pela informacao “Registro MAPA” ou

“Registro do importador no Mapa”;

ii. Altura de caracteres de mesma dimensdo para a
denominagdo do produto, largura total minima de trinta
centimetros, afastamento das demais informacdes e figuras
de, no minimo, um milimetro, fundo sobre cor solida e em

cor contrastante com o fundo;
Denominacgao do produto;

I. Altura minima de letras segue a tabela 5 (BRASIL, 2002c):

Tabela 5 Altura minima de letras

Contetido em volume Contetildo em massa
Conteudo (mL) Altura minima Area da vista Altura minima
(mm) principal (cm?) (mm)
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Até 600 15 Até 70 2,0

Maior que 600 até 2,0 Maior que 70 até 3,0
1000 170

Maior que 1000 até 3,0 Maior que 170 4,0
2500 até 650

Maior que 2500 até 4,0 Maior que 650 5,0
4000

Maior que 4000 6,0

V.

VI.

VII.

VIII.

XI.

XIL.

Marca comercial;

Ingredientes;

I Os ingredientes devem estar em ordem decrescente de

proporc¢ao;

il. Os aditivos devem constar na lista de ingredientes com sua

funcéo principal seguida de nome ou INS (BRASIL, 2002c).

A expressao: Industria Brasileira;

Conteudo, expresso na unidade de medida correspondente de
acordo com a Portaria n°® 157, de 19 de agosto de 2002 (BRASIL,
2002a) do INMETRO;

Grau de concentracdo e forma de diluicdo, quando se tratar de

produto concentrado;

Identificacédo do lote ou da partida;

Prazo de validade;

Fases de adverténcia.
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5.2.2 - Denominagéo de venda dos produtos e demais disposi¢cdes das
Instrucdes Normativas do MAPA
5.2.2.1 - Sucos e polpas
5.2.2.1.1 - Denominacao

As Figuras 1 e 2 mostram de forma didatica a denominac¢ao do produto
para sucos e polpas, respectivamente seguindo as orientacdes da Instrucéo
Normativa n° 49 de, de 26 de setembro de 2018 (BRASIL, 2018a).

Clarificado
(Se clarificado)
Suco Concentrado de (nome da fruta Adocado
ot (Se concentrado) o ou vegetal) o (Se adocado)
Gaseificado

(Se gaseificado)

Figura 1 Denominagéo do produto (Sucos)

Polpa de (nome da fruta
+ ou vegetal)

Figura 2 Denominagé&o do produto (Polpas)

5.2.2.1.2 - Demais disposicdes
As demais disposicOes a respeito da rotulagem das polpas e dos sucos
sdo (BRASIL, 2018a):
l. E opcional o uso da designacéo "integral” ao suco que S&o seja
adocado e que esteja ha sua concentracao natural, sendo vedado
0 uso da expressdo em questdo nos produtos reconstituidos
(BRASIL, 2009a).

Il. O uso do termo ‘“integral" € vedado ao suco submetido ao
processo de clarificagdo com o uso de agentes quimicos de
clarificacdo, bem como aquele adicionado de gas carbonico
(BRASIL, 2018a).

[I. O suco de tomate adicionado de sal e especiarias, em conjunto
ou separadamente, deve ser denominado "suco de tomate
condimentado”, sendo essas especiarias as previstas na RDC
ANVISA n° 276, de 22 de setembro de 2005 (BRASIL, 2015).
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V.

VI.

VII.

VIII.

XI.

A parte solida comestivel da fruta ou células naturalmente
presentes em sua matéria-prima de origem ou originaria de outra
fruta ou vegetal, adicionadas ao suco e a polpa de fruta, devem

ser declaradas na lista de ingredientes.

Para as frutas citricas, sdo consideradas células os sacos de

sumo obtidos do endocarpo.

O suco integral submetido a processo fisico adequado para a
retirada de solidos insolaveis, e que néo utilize agentes quimicos

de clarificacédo, pode manter sua denominacéao de "suco integral”.

E permitido o uso de expressdes relacionadas a variedade, tipo
ou cultivar das frutas utilizadas na elaboragéo do suco e da polpa
de fruta, desde que sua utilizacdo ndo contrarie o disposto no
paragrafo Unico do art. 11, do Decreto n° 6.871, de 2009 (BRASIL,
2009a).

O uso de expressdes com relacao a variedade s6 podera ser feito
quando o suco contiver no minimo 75% (setenta e cinco por cento)

da variedade indicada.

O suco e a polpa de fruta que ndo contiverem aditivos podem

utilizar a expresséo "sem aditivos" em sua rotulagem.

O suco e a polpa de fruta que contiverem naturalmente vitaminas,
minerais, fibras e outros nutrientes podem utilizar essa informacéao

em sua rotulagem.

Para informacao nutricional complementar, é vélida a Resolucao
RDC n° 54, de 12 de novembro de 2012 (BRASIL, 2012).

Sendo assim, a denominacgao “integral” ndo pode ser usada em sucos que

tenham sido clarificados por uso de agentes quimicos e além disso esclarece
que partes solidos das frutas ou vegetais utilizados na elaboracéo do suco, se
adicionados a bebida, devem ser declaradas na lista de ingredientes. E também,
permite o uso de expressdes relacionadas a variedade, tipo ou cultivar que foram

utilizados na obtencdo do suco ou polpa. Além de citar a necessidade de se

40



atentar a RDC ANVISA n° 54 de 12 de novembro de 2012 (BRASIL, 2012) quanto

a informacao nutricional complementar.

5.2.2.1.3 - Declaragao quantitativa de ingredientes
A Instrucdo Normativa n°® 49, de 26 de setembro de 2018 (BRASIL, 2018a)

obriga que deve ser informado a quantidade de polpa e suco presente no

produto, conforme descrito abaixo:

VI.

VII.

No painel principal do rétulo, na horizontal, isolada, em destaque,
com caracteres em caixa alta, em porcentagem volume por

volume (v/v), em numeros inteiros;

Com o valor numérico e o sinal de porcentagem (%) de, no
minimo, o dobro do tamanho da denominacdo da bebida, e a
expressao "DE POLPA", "DE POLPA E SUCQO", "DE POLPA E
VEGETAL" ou "DE POLPA, SUCO E VEGETAL", conforme o
caso, de no minimo, uma vez e meia o tamanho da denominacao
da bebida;

O suco e a polpa de fruta obtida de uma ou mais frutas, ou um ou
mais vegetais, em conjunto ou separadamente, deve declarar a
expressao "100% POLPA", "100% POLPA E SUCO", "100%
POLPA E VEGETAL" ou "100% POLPA, SUCO E VEGETAL",
conforme o caso, sendo dispensada a subtracdo do quantitativo
de aditivos alimentares, vitaminas e minerais adicionados, desde
gue a soma destes ndo ultrapassem 1% (um por cento) de sua

composicao; e

Os acucares adicionados ao suco devem ser considerados no

calculo total para fins da informacéo prevista no caput.

A declaracdo quantitativa prevista no caput deve ser limitada a
100% (cem por cento).

Na rotulagem do suco concentrado deve ser informado o seu grau

de concentragdo, em porcentagem massa por massa (m/m).

Na lista de ingredientes presente no rétulo do suco misto e da

polpa mista devem ser declarados os percentuais de cada
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matéria-prima logo apds seu nome, em porcentagem volume por

volume (V/v).

5.2.2.2 - Néctar
5.2.2.2.1 - Denominacao

A figura 3 demonstra como deve ser feita a denominacgédo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 12, de 4 de setembro de 2003 (BRASIL, 2003d).

Néctar Misto Nome da(s) Gaseificado
+ (Se elaborado + fruta(s) ou + (Se gaseificado)
com mais de um vegetal(is)
ingrediente

caracteristico)

Figura 3 Denominagéo do produto (Néctar)

5.2.2.2.2 - Declaracdo quantitativa de ingredientes

Devera ser adicionado ao rotulo do produto a porcentagem de suco ou
polpa presente no produto. Essa declaragdo deve ser acompanhada das
expressodes “DE SUCQO” ou “DE POLPA” em tamanho, no minimo, duas vezes
maior que a denominacao do produtos.
5.2.2.3 - Suco tropical
5.2.2.3.1 - Denominacao

A figura 4 demonstra como deve ser feita a denominacdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 12, de 4 de setembro de 2003 (BRASIL, 2003d).

Suco Misto de (Nome da(s) Adocado
(Se elaborado + fruta(s)) + (Se adogado)
com mais de uma
fruta)

tropical

Figura 4 Denominacgé&o do produto (Suco tropical)

5.2.2.3.2 — Declaragéo quantitativa de ingredientes

E obrigatoria a declaracgéo da quantidade de polpa utilizada na elaborag&o
do suco tropical, além disso também deve estar declarado o(s) nome(s) da(s)
fruta(s) que compdem o produto. Caso o suco tropical seja obtido através de
suco concentrado, deve ser declarado o tipo de suco na lista de ingredientes
(BRASIL, 2003d).
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Disposi¢des gerais:

l.  E proibida a designagéo de “suco integral’;

Il. E vedada a utilizag&o de suco tropical para produtos que n&o

necessitam de agua na sua elaboracdo e que ndo sejam

elaborado a partir de frutas de origem tropical.

I, A expressao “pronto para beber”, ou semelhantes podem ser

declaradas no rétulo do suco tropical, quando este é
adicionado de acucar. Essas expressdes devem ser

declaradas isoladamente.

5.2.2.4 — Agua de coco

5.2.2.4.1 - Denominacgéo

A figura 5 demonstra como deve ser feita a denominacdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 27, de 22 de julho de 2009 (BRASIL, 2009b).

Agua de

Ccoco

+ Resfriada,
pasteurizada,
esterilizada ,
congelada ou
concentrada

Figura 5 Denominag¢é&o do produto (dgua de coco)

5.2.2.4.2 — Demais consideracdes

De acordo com a Instrugdo Normativa n° 27, de 22 de julho de 2009

(BRASIL, 2009b) séo feitas as seguintes exigéncias em relacéo a rotulagem da

agua de coco:
l.

Quando for utlizada alguma informagdo nutricional

complementar, essa deve estar de acordo com a RDC Anvisa.

E proibido o uso de alegac6es de propriedades medicamentosas

ou terapéuticas.

E obrigatéria a declaragdo, em destaque, da expressdo: “apds
aberto, consumir em até... (definir tempo maximo para consumo)

a temperatura de até... (definir a temperatura ideal e informa-la
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em graus Célsius), expressdo sempre associada a validade do

produto.

IV. A agua de coco congelada ndo podera ser denominada como:

“gelo de agua de coco”.

5.2.2.5 - Refresco
5.2.2.5.1 - Denominagéo

A figura 6 demonstra como deve ser feita a denominagcdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).

De fruta, de Adocado
Refresco vegetal, de (Se ad_o_(;ado)
+ extrato ou misto + Gaseificado

(Se gaseificado)

Figura 6 Denominacédo do produto (refresco)

5.2.2.5.2 - Declaracdo quantitativa de ingredientes

Deve conter no rotulo a declaracdo da quantidade de suco ou polpa de
fruta ou vegetal nos refrescos prontos para 0 consumo, exceto naquelas
elaboradas a partir de extrato. Sendo proibida a declaracdo, na denominacéo,
do nome da fruta.
5.2.2.6 - Refrigerante
5.2.2.6.1 - Denominagéo

A figura 7 demonstra como deve ser feita a denominacdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).

Refrigerante + de fruta, de + Levemente gaseificado
vegetal, de (menos de 2,5V de
extrato ou misto CO2)
Gaseificado

(mais de 2,5 V de CO»)

Figura 7 Denominacgédo do produto (refrigerante) ingredientes

Deve conter no rotulo a declaracdo da quantidade de suco ou polpa de
fruta ou vegetal no refrigerante, exceto naqueles elaborados a partir de extrato.

Sendo proibida a declaracdo, na denominagéo, do nome da fruta, exceto para
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0s sabores: laranja, limao ou soda limonada, guarand, cola, maga e agua ténica
de quinino (BRASIL, 2013d).
5.2.2.7 - Soda
5.2.2.7.1 - Denominagéo

A figura 8 demonstra como deve ser feita a denominagcdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).

Soda Aromatizada
+ (se aromatizada)

Figura 8 Denominagédo do produto (Soda)

Sendo proibida a especificagdo, na denominacdo do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao aroma.
5.2.2.8 — Xarope
5.2.2.8.1 - Denominacgéo

A figura 9 demonstra como deve ser feita a denominacdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 18, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).

Xarope de suco, de Levemente gaseificado
+ vegetal, de + (menos de 2,5V de
extrato, misto ou CO2)
artificial Gaseificado

(mais de 2,5V de CO2)

Figura 9 Denominagé&o do produto (Xarope)

5.2.2.8.2 — Declaracao quantitativa de ingredientes

Deve ser declarada, no painel principal do rétulo, isolada, em destaque,
com caracteres em caixa alta, com tamanho de, no minimo, o dobro da
denominacéo do produto, em porcentagem volume por volume (v/v), com uma
cifra decimal, de suco integral ou polpa ou 0 somatorio destes, conforme o caso,
apos a diluicdo. E exigido que a expressdo “DE SUCO APOS DILUICAQ” seja
adicionada junto a declaracdo. A declaracdo prevista no caput pode ser feita,

opcionalmente, na lista de ingredientes, em porcentagem de suco integral, ou de
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polpa, ou de soja, imediatamente a seguir do nome da polpa de fruta, ou do suco
de fruta ou de vegetal, ou de soja que Ihe deu origem (BRASIL, 2013d).
5.2.2.9 — Preparado liquido para refresco, refrigerante e bebida composta
5.2.2.9.1 - Denominagéo

A figura 10 demonstra como deve ser feita a denominagcdo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 18, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).

Preparado liquido de fruta, de

para refresco, + vegetal, de
extrato ou misto

Adocado
+ (se adocado)

refrigerante ou bebida

composta

Figura 10 Denominacao do produto (preparado liquido para refresco, refrigerante ou bebida composta)

Sendo proibida a especificacdo, na denominacdo do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao sabor.
5.2.2.9.2 - Declaragéo quantitativa de ingredientes

Deve ser declarada, no painel principal do rétulo, isolada, em destaque,
com caracteres em caixa alta, com tamanho de, no minimo, o dobro da
denominacéo do produto, em porcentagem volume por volume (v/v), com uma
cifra decimal, de suco integral ou polpa ou o somatério destes, conforme o caso,
ap6s a diluicdo. E exigido que a expressao “DE SUCO APOS DILUICAQO” seja
adicionada junto a declaracdo. A declaracdo prevista no caput pode ser feita,
opcionalmente, na lista de ingredientes, em porcentagem de suco integral, ou de
polpa, ou de soja, imediatamente a seguir do nome da polpa de fruta, ou do suco
de fruta ou de vegetal, ou de soja que Ihe deu origem (BRASIL, 2013c).
5.2.2.10 — Preparado liquido para cha
5.2.2.10.1 - Denominagéo
A figura 11 demonstra como deve ser feita a denominac¢ado, segundo a Instrucao
Normativa n° 18, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013c).

de fruta, de
Preparado liquido vegetal, de
extrato, misto,
mate, mate
verde, branco ou
preto

para cha

Figura 11 Denominacdo do produto (Preparado liquido para chda) 46



Sendo proibida a especificacdo, na denominagdo do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao sabor.
5.2.2.10.2 — Declaracao quantitativa de ingredientes

Deve ser declarada, no painel principal do rétulo, isolada, em destaque,
com caracteres em caixa alta, com tamanho de, no minimo, o dobro da
denominacéo do produto, em porcentagem volume por volume (v/v), com uma
cifra decimal, de suco integral ou polpa ou 0 somatorio destes, conforme o caso,
ap6s a diluicdo. E exigido que a expressdo “DE SUCO APOS DILUICAQ” seja
adicionada junto a declaracdo. A declaracdo prevista no caput pode ser feita,
opcionalmente, na lista de ingredientes, em porcentagem de suco integral, ou de
polpa, ou de soja, imediatamente a seguir do nome da polpa de fruta, ou do suco
de fruta ou de vegetal, ou de soja que Ihe deu origem (BRASIL, 2013c).
5.2.2.11 — Preparado sélido pararefresco e bebida composta
5.2.2.11.1 - Denominacgéo

A figura 12 demonstra como deve ser feita a denominacédo, segundo a
Instrugédo Normativa n° 17, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013b).

Preparado sélido para + de fruta, de
refresco ou bebida vegetal_, de
extrato, misto ou
composta artificial

Figura 12 Denominagédo do produto (preparado sélido para refresco ou bebida composta)

Sendo proibida a especificacdo, na denomina¢do do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao sabor.
5.2.2.11.2 — Declaracado quantitativa de ingredientes

Deve ser declarada, no painel principal do rétulo, isolada, em destaque,
com caracteres em caixa alta, com tamanho de, no minimo, o dobro da
denominacgéo do produto, em porcentagem volume por volume (v/v), com uma
cifra decimal, de suco integral ou polpa ou o somatério destes, conforme o caso,
apos a diluicdo. E exigido que a expressdo “DE SUCO APOS DILUICAQ” seja
adicionada junto a declaracéo. A declaracdo prevista no caput pode ser feita,
opcionalmente, na lista de ingredientes, em porcentagem de suco integral, ou de
polpa, ou de soja, imediatamente a seguir do nome da polpa de fruta, ou do suco

de fruta ou de vegetal, ou de soja que Ihe deu origem (BRASIL, 2013b).
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5.2.2.12 — Ch& pronto para 0 consumo
5.2.2.12.1 — Denominacgéo

A figura 13 demonstra como deve ser feita a denominacéo, segundo a
Instrucdo Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).

Com fruta, com
vegetal, com
Cha extrato, misto,
+ mate, mate
verde, preto,
branco ou verde

Figura 13 Denominacdo do produto (preparado liquido para refresco, refrigerante ou bebida composta)

Sendo proibida a especificacdo, na denomina¢do do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao sabor.
5.2.2.12.2 — Declaracdo quantitativa de ingredientes

Deve conter no rotulo a declaracdo da quantidade de suco ou polpa de
fruta ou vegetal nos refrescos prontos para 0 consumo, exceto naquelas
elaboradas a partir de extrato (BRASIL, 2013d).
5.2.2.13 - Bebida composta
5.2.2.13.1 - Denominacgéo
A figura 14 demonstra como deve ser feita a denominacgéo, segundo a Instrucao
Normativa n° 19, de 19 de junho de 2013 (BRASIL, 2013d).

Bebida composta De fruta, vegetal,
extrato ou mista

Figura 14 Denominacdo do produto (bebida composta)

Sendo proibida a especificacdo, na denominacdo do nome da matéria-
prima (nome da fruta ou vegetal) que deu origem ao sabor.
5.2.2.13.2 — Declaragéo quantitativa de ingredientes

Deve conter no rotulo a declaracdo da quantidade de suco ou polpa de
fruta ou vegetal nos chas prontos para 0 consumo, exceto naquelas elaboradas
a partir de extrato (BRASIL, 2013d).
5.3 — Rotulagem Nutricional

As informagdes presentes no rétulo de alimentos e bebidas com relagéo

aos nutrientes sdo regulamentadas, pela Anvisa, através das seguintes
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resolucdes RDC: n° 259, de 20 de setembro de 2002 (BRASIL, 2002b); n°359,
de 23 de dezembro de 2003 (BRASIL, 2003b) e n°360, de 23 de dezembro de
2003 (BRASIL, 2003c). Segundo a resolucdo RDC n° 182, de 4 de outubro de
2006 (BRASIL, 2006) a rotulagem nutricional facilita ao consumidor conhecer as

propriedades nutricionais dos alimentos, contribuindo para um consumo

adequado dos mesmos e complementa as estratégias e politicas de saude dos

paises em beneficio da saude do consumidor.

5.3.1 — Defini¢des

Fica definido para termos de rotulagem nutricional (BRASIL, 2003b):

Rotulagem nutricional: é toda descricdo destinada a informar ao
consumidor sobre as propriedades nutricionais dos alimentos,
sendo dividida em: declaracdo de valor energético e nutrientes e
informagao nutricional complementar.

Nutriente: € qualquer substancia quimica consumida
normalmente como componente de um alimento que proporcione
energia e contribua para o desenvolvimento, crescimento e
manutenc¢ao da vida.

Porcao: é a quantidade de alimento que deveria ser consumida
por pessoas sadias, maiores de 36 meses, em cada ocasido de
consumo, com a finalidade de promover uma alimentacao

saudavel.

5.3.2 — Declaracao de valor energético e nutrientes

E obrigatoéria a declaracéo do valor energético e dos seguintes nutrientes
(BRASIL, 2003c):

l.

Il.
II.
V.
V.
VI.
VII.
VIII.

Carboidratos;
Proteinas;

Gorduras totais;
Gorduras saturadas;
Gorduras trans;
Fibra alimentar;
Saodio;

Qualquer outro nutriente que seja declarado como INC.
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E facultativa a declaragéo de vitaminas e minerais que estejam presentes
no Anexo A da resolucdo RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003 (BRASIL,

2003c) e que estiver em gquantidade maior ou igual a 5% da IDR.

5.3.3 — Calculo do valor energético

Para célculo do valor energético em funcdo dos nutrientes é definido

através dos fatores de converséo, que sdo encontrados na tabela 6 (BRASIL,

2003c).

Tabela 6 Quantidade energética de cada nutriente

Nutriente Fator de converséo (kcal) | Fator de converséo (kJ)
Carboidratos 4 kcallg 17 kJ/g

Proteinas 4 kcallg 17 kJ/g

Gorduras 9 kcallg 37 kdlg

5.3.4 — Informacé&o Nutricional

A informacao nutricional deve ser agrupada em um mesmo lugar, no
rotulo, agrupadas em forma de tabela, com os valores e unidades em colunas e
nas linhas os nutrientes (BRASIL, 2003c) conforme exemplo 1. Caso nao haja
espaco, pode ser representada de forma linear, conforme exemplo 2 (BRASIL,
2003c).

Exemplo 1: Tabela nutricional (Modelo vertical A) (BRASIL, 2003c)
Tabela 7 Tabela Nutricional (Modelo Vertical A)

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcdo g ou ml (medida caseira)
Quantidade por por¢ao % VD (*)
Valor energético ...kcal = ...kJ
Carboidratos g
Proteinas g
Gorduras totais g
Gorduras saturadas g
Gorduras trans g (n&o declarar)
Fibra alimentar g
Saodio mg
“Nao contém quantidade significativas de ... (Valor energético e ou o(os) nome(s) do(s)
nutriente(s))”
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* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.

Exemplo 2: Tabela nutricional (modelo vertical B) (BRASIL, 2003c):

Tabela 8 Tabela Nutricional (modelo vertical B)

Quantidade por porgéo % VD | Quantidade por por¢do | % VD
* *
INFORMACAO Valor energético Gorduras
NUTRICIONAL .. keal = ... kJ Saturadas ... g
Porcdo _ gou Carboidratos ... g Gorduras trans ... g *x
ml (medida Proteinas ... g Fibra alimentar ... g
caseira) Gorduras totais ... g Sédio ... mg

“Nao contém quantidade significativas de ... (Valor energético e ou o(0s) nome(s) do(s)

nutriente(s))”

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.
** N&o declarar
Exemplo 3: Modelo linear (BRASIL, 2003c)
Informacéo Nutricional: Por¢do g ou ml; (medida caseira) Valor energético....
kcal =....... kd (...%VD); Carboidratos ...g (...%VD); Proteinas ...g(...%VD);
Gorduras totais ........ g (...%VD); Gorduras saturadas.....g (%VD); Gorduras
trans...g; Fibra alimentar ...g (%VD); Sodio ..mg (%VD). “Nao contém quantidade
significativa de ...... (valor energético e ou o(s) nome(s) do(s) nutriente(s))”.
* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.
5.3.4.1 - Demais disposicdes

De acordo com a resolucdo RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003
(BRASIL, 2003c):

l. Deve ser incluida a frase: “Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas”.

I. Caso a quantidade de seja menor que o da tabela X, situacao

que é frequente em bebidas nédo alcoolicas, a declaragédo pode ser
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“zero”, “0” e “ndo contém”. Ou entado, pode-se utilizar a declaragao
nutricional simplificada, usando a seguinte frase: “Nao contém
quantidade significativas de ... (Valor energético e ou o(0s)
nome(s) do(s) nutriente(s))”.

lll. A informacao nutricional deve ser feita por porcéo, incluindo a
medida caseira correspondente.

V. Pode-se declarar também informacdes referentes ao alimento
preparado, é o caso dos preparados liquidos e dos preparados
solidos.

5.3.4.2 — Porcdes e medida caseira

Para orientacéo correta dos consumidores foi estabelecido, na resolucéo
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2013 (BRASIL, 2003b), os tamanhos das
porcBes dos alimentos embalados. Foi definido, portanto, que porcdo é a
guantidade média dos alimentos que deveria ser consumida por pessoas sadias,
maiores de 36 meses de idade em cada ocasido de consumo. J4 com relacdo a
medida caseira € um utensilio comumente utilizado pelo consumidor para medir
alimentos, as medidas caseiras apropriadas para serem utilizadas na rotulagem

de alimentos constam na Tabela 9.

Tabela 9 - Medida caseira

Medida caseira Capacidade ou dimenséo
Xicara de cha 200 mL

Copo 200 mL

Colher de sopa 10 mL

Colher de cha 5mL

Prato raso 22 cm de diametro

Prato fundo 250 mL

Para determinar a porcdo em funcdo da medida caseira, utiliza-se a

convencao descrita na Tabela 10.

Tabela 10 Determinacdo da medida caseira

Percentual de medida caseira Fracéo a indicar

até 30% % de (medida caseira)
de 31% a 70% % de (medida caseira)
de 71% a 130% 1 (medida caseira)

de 131% a 170% 1 % (medida caseira)
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de 171% a 230% 2 (medida caseira)

No caso das bebidas compreendidas nesse manual, essas ficam no grupo
de alimentos 3 (Frutas, sucos, néctares e refrescos de frutas), da resolucdo RDC
n° 359, de 23 de dezembro de 2013 (BRASIL, 2003b). Portanto, o valor
energeético médio para esse grupo € de 300 kcal, o niumero de porcdes sdo 3 e
cada porcdo tem um valor energético médio de 70 kcal (BRASIL, 2003b). Na
tabela 11 estdo dispostas as porcdes e respectivas medidas caseiras para
bebidas (BRASIL, 2003b).

Tabela 11 PorgBes e respectivas medidas caseiras para bebidas

Produtos Porcéo Medida caseira

Polpa de frutas para refresco, | Quantidade suficiente para | X colheres que
sucos concentrados de frutas | preparar 200 mL correspondam

Suco, néctar e bebidas de | 200 mL 1 copo

frutas

5.5 — Declaracao da presenca de Glaten

De acordo com a Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003 (BRASIL, 2003a)
todos os alimentos industrializados deverdo conter em seu rotulo, as expressoes,
‘contém Gluten” ou “ndo contém Gluten”, sendo aplicado, portanto, para as
bebidas nao alcodlicas em questao.
5.6 — Declaracao da presenca de alergénicos

De acordo com a RDC 26, deve ser declarado, em caixa alta, em negrito,
em cor contrastante com o fundo e com altura minima de 2 mm as expressoes:
‘Alérgicos: Contém (nome do alimento que causa alergias alimentares)’,
“Alérgicos: Contém derivados de (nome do alimento que causa alergias
alimentares)” ou ainda, quando nao se pode garantir a auséncia de determinado
alimento, deve ser descrito: “Alérgicos: Pode conter (nome do alimento que
causa alergias alimentares)” (BRASIL, 2015). Na Tabela 12 tem-se os alimentos
gue causam alergias alimentares e que devem ser declarados nos rotulos dos

alimentos segunda a RDC.

Tabela 12 Alimentos que causam alergias alimentares

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

2. Crustaceos.
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3. Ovos.

4. Peixes

5. Amendoim.

. Soja

. Leites.

6
7
8. Améndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, Amygdalus communis L.).
9

. Avel@s (Corylus spp.).

10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale).

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-paréa (Bertholletia excelsa).

12. Macadamias (Macadamia spp.).

13. Nozes (Juglans spp.).

14. Pecas (Carya spp.).

15. Pistaches (Pistacia spp.).

16. Pinoli (Pinus spp.).

17. Castanhas (Castanea spp.).

18. Latex natural.

5.7 — Registro de estabelecimentos e produtos

O registro de estabelecimentos e produtos é regulamentado pela
Instrucdo Normativa n° 72, de 16 de novembro de 2018 (BRASIL, 2018c).

5.7.1 — Registro de estabelecimentos

O registro dos estabelecimentos € obrigatério para todos os
estabelecimentos de bebidas ndo alcodlicas. Para solicitar o registro, deve ser
enviado ao MAPA, através do SIPEAGRO, os documentos necessarios que
podem ser encontrados no anexo Il da Instrucdo Normativa n° 72, de 16 de
novembro de 2018 (BRASIL, 2018c). Apés analise dos documentos, um AFFA
(Auditor Fiscal Federal Agropecuario) ira proceder com a vistoria do
estabelecimento, exceto para estabelecimentos exclusivamente exportador ou
importador (BRASIL, 2018c).

Caso ocorra qualquer alterac&o no registro do estabelecimento, esse deve
ser informado previamente ao MAPA, via SIEPAGRO, com a apresentacéo dos
documentos exigidos pela Instrucdo Normativa n° 72, de 16 de novembro de
2018 (BRASIL, 2018c) em seu anexo Il. As alteragbes na estrutura do
estabelecimento bem como no fluxograma de produgé&o e nos procedimentos
operacionais (POP’s) devem ser autorizadas pela fiscalizacdo, podendo estar

sujeito a nova vistoria.

54



5.7.2 — Registro de produtos

O registro dos produtos deve ser solicitado através do Sipeagro e sera
concedido automaticamente, no Apéndice A pode ser encontrado um tutorial
para realizar esse procedimento. Cada composi¢éo exige um registro, independe
da denominacéo do produto, sendo permitido a alteracdo da composi¢éo, mas a
denominacéo do produto ndo podera ser alterada. O proprio sistema ira cancelar
0 registro de dois produtos que tenham a mesma denominacdo e composicao
por se tratar de um mesmo produto (BRASIL, 2018c). Poderé&o ser solicitados
laudos analiticos complementares, detalhamento dos componentes da matéria-
prima, ingrediente ou produto, assim como qualquer informacdo que a
fiscalizacdo julgar pertinente (BRASIL, 2018c). N&o serd necessario novo
registro quando:

l. houver utilizacdo de diferentes marcas comerciais;

Il. o produto for submetido a tratamentos fisicos (separacdo por

membrana, pasteurizacéo e etc.);

5.7.3 — Documentos necessarios para o registro de estabelecimento e
produto
Sao documentos exigidos para estabelecimentos com inscricdo no CNPJ,
exceto agueles exclusivamente importadores ou exportadores (BRASIL, 2018c):
l. Cépia do CPF dos socios da empresa ou representante legal do
estabelecimento;
Il. Comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa
Juridica (CNPJ);
II. Contrato Social ou Ato Constitutivo consolidado com suas
alteracdes, constando a atividade do estabelecimento prevista
nos Regulamentos das Leis n° 7.678, de 1988 e n° 8.918, de 1994
(BRASIL, 1994);
IV.  Alvara de funcionamento da empresa, quando aplicavel, expedido
pela Prefeitura Municipal ou pela Administracdo Regional do DF,
ou documento comprobatorio de solicitacdo do alvara (protocolo)

junto ao 6rgédo competente;
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V. Anotagdo de responsabilidade técnica, ou documento
equivalente, expedido pelo conselho de classe do Responsavel
Técnico;
VI. Projeto, Memorial descritivo das instalacbes e equipamentos e
Manual de Boas Praticas; e
VII. Laudo de analise fisico-quimico e microbiolégica da agua a ser
utilizada no estabelecimento, que contemple, no minimo, 0s
seguintes parametros: cor, turbidez, pH, coliformes totais e cloro
residual, que ateste sua potabilidade. Este documento podera ser
apresentado por ocasido da vistoria.
Sao documentos exigidos para estabelecimentos com inscricdo no CNPJ,
exclusivamente importadores ou exportadores (BRASIL, 2018c):
l. Cépia do CPF dos socios da empresa ou representante legal do
estabelecimento
Il. Comprovante de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa
Juridica (CNPJ);
Il Comprovante de Inscricao Estadual, quando aplicavel; e
V. Contrato Social consolidado com suas alteracdes, constando a
atividade do estabelecimento prevista nos Regulamentos das
Leis n® 7.678, de 1988 (BRASIL, 1988) e n° 8.918, de 1994
(BRASIL, 1994).
5.7.4 — Renovacao do registro de estabelecimentos e produtos
A renovacdo do registro dos estabelecimentos deve ser requerida, via
SIPEAGRO, entre 180 dias e 120 dias anteriores ao seu vencimento (BRASIL,
2018c). O procedimento requer vistoria do estabelecimento, exceto quando
tenha sido emitida Lista de Verificagdo nos 12 meses anteriores (a critério da
fiscalizagdo) ou estabelecimento exclusivamente exportador ou importador
(BRASIL, 2018c).
No caso de registro dos produtos, a renovacao pode ser solicitada até a
data de vencimento (BRASIL, 2018c).
5.7.5 — Cancelamento do registro de estabelecimentos e produtos
Caso seja realizado o cancelamento do registro do estabelecimento,
obrigatoriamente, todos os seus produtos terdo os registros também cancelados

(BRASIL, 2018c). O cancelamento se dara nos seguintes casos:
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VI.

VII.

VIII.

Mudanca de endereco do estabelecimento;

Baixa no registro do contrato social ou ato constitutivo na junta

comercial ou cancelamento do CNPJ;

Alteracdo do contrato social ou ato constitutivo que provoque a
exclusdo das atividades previstas no Decreto n° 6.871, de 04 de
junho de 2009 (BRASIL, 2009a);

Vencimento do prazo de registro;
Por solicitacdo da empresa, via Sipeagro;

Estar em desacordo a legislacdo em vigor quando solicitada a

renovacao;

N&o atendimento das exigéncias expedidas na vistoria de

renovagao;

Por inatividade da empresa, ouvido o0 seu representante legal.

O cancelamento do registro do produto ocorrera quando houver alteracéo

da legislacdo pertinente e as alteragbes ndo forem realizadas no prazo
estabelecido pelo 6rgdo competente (BRASIL, 2018c) (BRASIL, 2009) e nos

casos de cancelamento do registro do estabelecimento.

5.7.6 — Unidade industrial e estabelecimento terceiro

Entende-se por unidade industrial um estabelecimento produtor filiado a

matriz e por estabelecimento terceiro aquele contratado pela unidade matriz para

produzir, padronizar ou envazar o produto. Para que seja autorizada a

terceirizacdo, € necessario que 0s seguintes documentos estejam em vigéncia
(BRASIL, 2018c):

Certificado de registro do estabelecimento contratante, para

atividade de producéo ou padronizacao;
Certificado de registro do produto objeto de terceirizagéo;

Certificado de registro do estabelecimento contratado, para as

atividades contratadas.
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A elaboracdo de produto em unidade industrial ou em estabelecimento
terceiro deve ser comunicada ao Mapa, pela unidade central, via Sipeagro
(BRASIL, 2018c).

A declaragéo no rétulo deve ser feita colocando 0 nome empresarial e o
endereco do estabelecimento contratado ou unidade industrial. Caso essa
declaracdo nao seja de interesse da unidade central, essa deve adicionar as
seguintes  expressdes: “PRODUZIDO E ENVASILHADO SOBRE
RESPONSABILIDADE DE” seguido do nome empresarial e do enderego da
unidade central, ou entdo, “PADRONIZADO E ENVASILHADO SOB
RESPONSABILIDADE DE” seguido do nome empresarial e do enderego da
unidade central (BRASIL, 2018c).

Com relagcdo ao numero de registro, esse deve ser emitido pela unidade
central e ndo pelo estabelecimento de terceiro ou unidade industrial (BRASIL,
2018c).

5.8 — Aditivos para bebidas nédo alcodlicas

Os aditivos alimentares sdo definidos pela Portaria n® 540, de 27 de
outubro de 1997 (BRASIL, 1997b) como sendo qualquer ingrediente adicionado
intencionalmente aos alimentos, sem propdsito de nutrir, com o0 objetivo de
modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais. Antes de
serem aprovados, os aditivos alimentares passam por testes toxicoldgicos para
garantir sua seguranca no uso em alimentos e nem todos os aditivos podem ser
utilizados em qualquer tipo de alimento ou bebida.

5.8.1 — Condi¢bes de uso

A quantidade utilizada de aditivos ndo pode exceder aos valores de
ingestédo diaria recomendada e o emprego deve atender as exigéncias de pureza
definidas pela FAO-OMS, ou pelo Food Chemical Codex. Com relacdo a
proibicdo ao uso de aditivos alimentares, é proibido quando (BRASIL, 1997b):

l. nao for seguro ao homem;
Il. interferir desfavoravelmente ao valor nutritivo do alimento;
lll.  for utilizado para encobrir falhas no processamento, na matéria-
prima ou nas técnicas de manipulagéo;

V. induzir o consumidor ao erro.
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5.8.2 - Fungdes

E possivel encontrar na Tabela 13 as func¢bes dos aditivos alimentares
aplicados as bebidas nao alcoodlicas (BRASIL, 1997b).

Tabela 13 Funcdes dos aditivos alimentares

Funcéo Definigéo

Acidulante substancia que aumenta a acidez ou confere
um sabor acido aos alimentos.

Antiespumante substancia que previne ou reduz a formagéo
de espuma.

Antioxidante substancia que retarda o aparecimento de
alteracdo oxidativa no alimento.

Aromatizante substancia ou mistura de substéncias com

propriedades aromaticas e/ou sapidas,
capazes de conferir ou refor¢ar o aroma e/ou

sabor dos alimentos.

Antiumectante

substancia capaz de reduzir as
caracteristicas higroscopicas dos alimentos e
diminuir a tendéncia de adesdo, umas as

outras, das particulas individuais.

Conservador substancia que impede ou retarda a alteragéo
dos alimentos provocada por microrganismos
ou enzimas.

Corante substancia que confere, intensifica ou

restaura a cor de um alimento.

Emulsificante

substancia que torna possivel a formagéo ou
manutengdo de uma mistura uniforme de

duas ou mais fases imisciveis no alimento.

Estabilizante

substancia que torna possivel a manutengéo
de uma dispersao uniforme de duas ou mais

substancias imisciveis em um alimento.

Espessante substancia que aumenta a viscosidade de um
alimento.
Espumante substancia que possibilita a formagéo ou a

manutencdo de uma dispersdo uniforme de
uma fase gasosa em um alimento liquido ou

solido.

Regulador de acidez

substancia que altera ou controla a acidez ou

alcalinidade dos alimentos.
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Sequestrante

substancia que forma complexos quimicos

com fons metalicos.

Umectante

substancia que protege os alimentos da perda
de umidade em ambiente de baixa umidade
relativa ou que facilita a dissolugdo de uma
substancia seca em meio aquoso.

5.8.3 — Aditivos permitidos para cada bebida e regulamento técnico

correspondente

Conforme citado anteriormente, nem todos os alimentos e bebidas podem

ser adicionados de qualquer aditivo alimentar. Na tabela 14 essas informacdes

sdo organizadas por bebida, funcdes passiveis de utilizacdo e em qual

regulamento técnico é possivel encontrar a lista positiva de aditivos que podem

ser utilizados.

Tabela 14 Funcdes permitidas para cada bebida

Bebida Funcdes Regulamento técnico

Suco Acidulante Resolucdo RDC n° 8, de 6 de
Antiespumante marco de 2013 (BRASIL,

— 2013a)

Antioxidante
Conservador
Corante
Estabilizante
Sequestrante

Polpa Acidulante Resolucdo RDC n° 8, de 6 de
Antiespumante marco de 2013 (BRASIL,
Antioxidante 2013a)
Conservador
Corante

Néctar Acidulante Resolucdo RDC n° 8, de 6 de
Antiespumante mar¢co de 2013 (BRASIL,
Antioxidante 2013a)
Conservador
Corante

Estabilizante

Sequestrante

Agua de coco

Acidulante
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Antiespumante

Antioxidante

Resolucao RDC n° 8, de 6 de
mar¢go de 2013 (BRASIL,

Conservador 2013a)

Sequestrante
Refresco; Refrigerante; | Acidulante Resolugdo RDC n° 5, de 15
Bebida composta; Cha pronto | Antiespumante de janeiro de 2007 (BRASIL,

Antioxidante

Aromatizante

Corante

Conservador

Emulsificante

Espessante

Estabilizante

Realcador de sabor

Espumante

Umectante

Acidulante

2007)

Preparados liquidos

Se

aditivos que os das bebidas

admite 0s mesmos
prontas para 0 consumo,
observado que a quantidade
apos diluicdo ndo ultrapasse
0 estabelecido para as
respectivas bebidas prontas

para o consumo.

Resolucdo RDC n° 5, de 15
de janeiro de 2007 (BRASIL,
2007)

Preparados soélidos

Se

aditivos que os das bebidas

admite 0s mesmos
prontas para 0 CcONsumo,
observado que a quantidade
apos diluicdo ndo ultrapasse
0 estabelecido para as
respectivas bebidas prontas

para o0 consumo.

Antiumectante

Umectante adicional

Resolucdo RDC n° 5, de 15
de janeiro de 2007 (BRASIL,
2007)
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5.9 — Padréo microbioldgico

Na legislacdo o padrao microbioldgico é definido na Resolucdo RDC n°
12, de 02 de janeiro de 2001 (BRASIL, 2001) e pelos padrdes de identidade e
qualidade especificos. A qualidade da matéria-prima e a higiene operacional
garantem a qualidade dos produtos. Entretanto, durante a fiscalizacéo, o AFFA
podera coletar amostras para analise, afim de comprovar a qualidade das
bebidas.

5.9.1 - Planos de amostragem

Para coleta das amostras podem ser utilizados dois planos de
amostragem. O primeiro, plano de duas classes, classifica o produto em
aceitavel ou inaceitavel (BRASIL, 2001). J4 o segundo, plano de trés classes,
classifica o produto em aceitavel, qualidade intermediaria aceitavel ou inaceitavel
(BRASIL, 2001).
5.9.1.1 - Plano de duas classes

Quando nos pontos de venda ou de qualquer forma de exposi¢cdo ao
consumo, o lote ou partida do produto alimenticio estiver fracionado ou de
alguma forma néo disponivel na sua totalidade ou quando o namero total de
unidades do lote for igual ou inferior a 100 (cem) unidades, ou ainda, o produto
estiver a granel, pode-se dispensar a amostragem estatistica e proceder a
colheita de uma amostra indicativa, aplicando-se o plano de duas classes
(BRASIL, 2001).
5.9.1.2 - Plano de trés classes

Para os produtos relacionados na Tabela x, no caso de avaliacdo de lotes
e ou partidas, adotam-se os planos estatisticos minimos (planos de trés classes)
(BRASIL, 2001).

Para entender melhor o plano de trés classes, mais utilizado na analise
microbiolégica de bebidas ndo alcodlicas, é importante definir alguns
parametros. Séo eles (BRASIL, 2001):

n: numero de amostras coletadas por lote;

C: numero de amostras que podem ser consideradas de qualidade intermediaria
aceitavel;

m: limite inferior do plano de trés classes, que separa as amostras aceitaveis das

de qualidade intermediaria aceitaveis;
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M: limite superior do plano de trés classes, que separa as amostras de qualidade

intermediaria aceitaveis das inaceitaveis.

Plano de trés classes

m M

Qualidade intermediaria

. " Inaceitavel
Aceitavel aceitavel

Figura 15 - Plano de amostragem de trés classes

A Figura 15 ilustra graficamente as divisbes entre as trés classes feita
pelos parametros m e M. Porém, atualmente, o Mapa tem adotado a metodologia
de duas classes.

5.9.2- Padréo geral Anvisa

Na Tabela 15 tem-se os parametros tolerados para as bebidas nao
alcoolicas com base na Resolucdo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001 (BRASIL,
2001).

Tabela 15 Padrao microbiolégico

Produto Microrganismo Tolerancia para | Tolerancia para amostra
amostra representativa
INDICATIVA n c m M

Refrigerante; Refresco; | Coliformes a Aus 5 0 Aus | -

Suco; Néctar 35°C/50mL

Suco concentrado Coliformes a Aus 5 0 Aus -
35°C/50mL
Salmonella Aus 5 0 Aus -
sp/25mL
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Suco desidratado Coliformes a 10 5 2 1 10
35°Clg
Salmonella sp/25g | Aus 5 0 Aus | -
Xarope; Preparado | Coliformes a 10 5 2 1 10
liquido 35°Clg
Preparado sélido Coliformes a 1 5 2 <1 1
35°Clg
Suco; agua de coco Coliformes a 102 5 3 10 102
45°C/mL
Salmonella Aus 5 0 Aus | -
sp/25mL
Polpa de fruta Coliformes a 102 5 2 10 102
45°Clg
Salmonella sp/25g | Aus 5 0 Aus | -
Suco pasteurizado e | Coliformes a 10 5 3 5 10
refrigerado; &gua de | 45°C/mL
coco  pasteurizada e Salmonella Aus 5 0 Aus | -
refrigerada sp/25mL

5.9.3 — Padréo microbiologico MAPA

Para polpas de fruta, a Instru¢do Normativa n° 49, de 26 de setembro de
2018 (BRASIL, 2018a) complementa a Resolucdo RDC 12 (BRASIL, 2001) com
relacdo aos seguintes parametros: soma de bolores e leveduras de 5.103/g para
polpa ‘in natura’ e 2.10%/g para polpa com adi¢do de conservante ou que passou
por processamento térmico; Coliformes 1/g e Salmonella ausente em 25g.

Ja em relacdo a 4gua de coco, a soma de bolores e leveduras ndo podem
ultrapassar 20 UFC/mL e a contagem de Escherichia coli ou coliformes
termotolerantes ndo pode ser maior que 1 UFC/mL, segundo a Instrucao
Normativa n° 27, de 22 de junho de 2009 (BRASIL, 2009b).

5.10 — Boas Praticas de Fabricagao (BPF)

As boas préaticas de fabricacdo (BPF) sdo um conjunto de procedimentos
gue envolvem toda a higiene em uma unidade industrial e uma ferramenta com
medidas preventivas aos outros programas. Na legislacdo referente a bebidas
nao alcodlicas, as boas préaticas a serem seguidas sdo consolidadas pela
Instrucdo Normativa n° 05, de 31 de marco de 2000 (BRASIL, 2000).
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Para garantia da qualidade, e seguindo as orientacbes dos 6rgaos
competentes, devem ser realizados controles nas areas de producéao, cultivo e
colheita, controle de prevencao de contaminacédo por lixos e sujidades, controle
da 4gua e de pragas ou doencgas. Todas as orientagdes se encontram no Anexo
1 da Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997 (BRASIL, 1997a).

5.11 — Matérias estranhas

A Resolucdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014 (BRASIL, 2014b) define
matéria estranha como sendo qualquer material ndo constituinte do produto
associado a condi¢cdes ou praticas inadequadas na producdo, manipulacgéo,
armazenamento ou distribuicdo. No anexo 1 dessa Instrucdo Normativa
(BRASIL, 2014b) somente os chas sdo mencionados, tratando-se de bebidas

nao alcodlicas.
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6 — CONCLUSAO

Através do presente trabalho foi possivel concluir que a legislacéo
brasileira € bastante concreta e ampla, buscando sempre auxiliar os produtores
na elaboracdo de um produto fiel & sua categoria e denominacédo e além disso
protege os consumidores. Mas, nada disso faz sentido se os envolvidos nao

fazem conhecimento dela.
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APENDICE A - Tutorial para registro, alteracdo de registro e cancelamento de registro no SIPEAGRO
O registro de produtos no SIPEAGRO é totalmente feito on-line e o certificado de registro € gerado automaticamente,

necessidade de andlise pela fiscalizacdo. Os passos abaixo revelam quais 0s passos e quais os ambientes da plataforma, com um
exemplo do registro de um suco de caja.

Passo 1: Ambiente inicial do SIPEAGRO logo ap6s login.
Ministério da Agri a, Pecuaria e

SIPEAGRO e

Data:04/11/2019 12:28
1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Sair do Sistema

Estabelecimentos | Produtos Cadastro | Consultar autenticidade de documentos

» Objetivo/Descrigao

Sistema utilizado pelo MAPA para registro e cadastro de Estabelecimentos e Produtos Agropecudrios. Utilizado como ferramenta para realizacio e acompanhamento dos Processos Administrativos de Fiscalizac3o. Gera relatdrios basicos do sistema e emite o certi de Estabeleci e Produtos regi:
cadastrados pelo MAPA

dos elou

» Diividas elou Sugestdes

o E-mail dimento si: jricultura. gov.br
< Telefone: null
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Registro de produto
Passo 2: Na aba superior, acessar PRODUTOS — SOLICITACAO — NOVO REGISTRO

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Usudrio:Tereza Maria Secorro
S I I EAG Ro Data: 0411172018 13:28
ACESSO RAPIDO ¥

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sistema

Estabelecimentos Cadastro | Consultar autenticidade de documentos

Caminho:
Relatérios. Renovagiio de Registro

IR Certificado | Cancelamento de Registro

Sistema utilizado pelo MAPA, g belecimentos e Produtos Agropecudrios. Utilizado como ferramenta para realizac@o e acompanhamento dos Processos Administrativos de Fiscalizacio. Gera relatdrios bésicos do sistema e emite o certificado de Estabeleci: e Produtos

cadastrados pelo MAPA Alteragio de Registro

» Davidas e/ou Sugestdes

o E-mail i istemas@agricultura. gov.br

o Telefone: null
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Passo 3: Selecionar a area de interesse, a atividade, a caracteristica adicional e a denominacao do produto.

- Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO mre——

Data:04/11/2019 13:30

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

do Sistema

Estabelecimentos Produtos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Vood estd aqui: » Produtos P Solicitagdo » Nove Registro

::I Classificagéio Produte

* Area de interesse
VINHOS E BEBIDAS v

* Atividade
BEBIDAS EM GERAL v

Caracteristica adicional
BEBIDA NAO FERMENTADA NAO-ALCOOLICA v

[suco ou sumo |
: SELECIONE

BEBIDA COMPOSTA

PREPARADO LIQUIDO OU CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO

* Classificagdo/Categoria Selecionadas
PREPARADC LIQUIDO QU CONCENTRADQ LIQUIDO PARA REFRIGERANTE PRODUTOR OU FABRICANTE o
NECTAR

ENVASILHADOR OU ENGARRAFADOR
POLPA DE FRUTA

ACAl u
AGUA DE COCO -
CHA PRONTO PARA CONSUMO

PREPARADO LIQUIDO PARA CHA
XAROPE

SUCO OU SuMOo

SUCO TROPICAL © Campo(s) de preenchimento obrigatério
REFRIGERANTE

PREPARADO SOLIDO PARA REFRESCO

L |REFRESCO OU BEBIDA
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Passo 4: Selecionar a classificacdo/categoria

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

UsudrioTereza Maria Socorro
Dat 172019 12:30

ACESSO RAPIDO v

Sair do Sistema

Estabelecimentos | Produtos Cadastro Consultar autenticidade de documentos
ook estd aqui» Produtos » Solicitagdio » Novo Registro

::I Classificagio Produto

* Area de interesse
VINHOS E BEBIDAS ¥

* Atividade
BEBIDAS EM GERAL v

Caracteristica adicional
BEBIDA NAQ FERMENTADA NAQ-ALCOOLICA v

Denominagdo
SUCO QU sUMO v

Classificagdo/Categorias

= Classificagdoi/Categoria Selecionadas
PRODUTOR OU FABRICANTE
ENVASILHADOR QU ENGARRAFADOR

* Campo(s) de preenchimento obrigatdrio

nfirmar
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Passo 5: A aba classificacdo do produto, apos selecdo das informacdes, fica da seguinte forma:

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

SIPEAGRO DR

ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios do Sistema

Estabelecimentos | Produtos Cadastro | Consultar autenticidade de documentos

Voo estd aqui » Produtos » Selisitagio » Novo Regisiro

Solicitagao de registro de produto / Nro: 00085215/2019 [ Ajuda

o Registro incluido com sucesso.

:] Classificagio Produto Dados Gerais Niveis de Classificagio Ingrediente(s) Anexar arquivo Enviar solicitagio |$,

* Area de interesse
VINHOS E BEBIDAS v

* Atividade
BEEIDAS EM GERAL r

Caracteristica adicional
BEBIDA NAQ FERMENTADA NAQ-ALCOOLICA v

Denominagio
SUCO QU SUMO A

Classificagdo/Categorias * Classificacdo/Categoria Selecionadas
- PRODUTOR QU FABRICANTE -
ENVASILHADOR OU ENGARRAFADOR

= Campo(s) de preenchimento obrigatdrio
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Passo 6: Na aba dados gerais € necessario preencher os dados referentes a marca comercial.

Ministério da Agricultura, Pecudaria e Abastecimento

SIPEAGRO r——

Data:04/1/2019 13:38

129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios a

Estabelecimentos Produtos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

ook estd aquit b Produtos » Solicitagiio b Novo Registro

Solicitagdo de registro de produto / Nro: 00085215/2019

p :] Classificagdo Produto Dados Gerais Niveis de Classificagio Ingrediente(s) Anexar arquivo Enviar solicitagio @

» N do registro anterior

* Possui registro anterior? (Se sim, anexar copia do certificado de registro do produto)
Usim ®Nzo

Origem
® Nacional ' Importado

+ Marca comercial
Marca comercial cadastrada

* Marca comercial
NOVA MARCA - v ICA 1, MARCA 2, MARCA 3, MARCA 4, MARCA 5, MAR]

+ Informagétes adicionais

Pronto para uso

SELECIONE: v
Capacidade anual de producio
SELECIONE v
Tipo de producdo
SELECIONE = v

! Produto somente para exportagio

Comunicagdo de Elaboragio de Produto 0

* Forma de comercializagao:
" Terceirizacdo || Unidade industrial

'/ Agranel ' Envasihado '~ Ambos

* Campo(s) de preenchimento obrigatdrio
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Passo 7: Preenchimento da capacidade de producao e da opcao de registrar o produto como terceirizado ou produzido em unidade

industrial.

Vood estd aqui-b Produtos » Solicitagdo b Novo Registro

Solicitagao de registro de produto / Nro: 00085215/2019

o Registro incluido com sucesso.

< —

»+ N° do registro anterior

* Possui registro anterior? (Se sim, anexar copia do certificado de registro do produto)
Osim ®Nzo

Origem -
® Nacional ) Importado

» Marca comercial

Marca comercial cadastrada
= NOVA MARCA - v

» Informagées adicionais

Pronto para uso
SiM v
Capacidade anual de produgao
100,00 Quilograma M
Tipo de produgdo
CONVENCIONAL v
|| Produto somente para exportagio

Comunicagéo de Elaboragdo de Produto o
") Terceirizacao || Unidade industrial

“ Marca comercial

Marca comercial

@ MARCA 1, MARCA 2, MARCA 3, MARCA 4, MARCAS , MARC

“ Forma de comercializagdo.
© Agranel ® Envasilhado ' Ambos

inchi | Limpar

Excluir

* Campo(s) de preenchimento obrigatdrio

Confirmar m
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Passo 8: Preenchimento dos niveis de classificacdo, com a adicdo da denominacdo do produto. A denominacdo € escrita

UsudrioTereza Maria Socorro
Data:04/11/2013 13:56

ACESSO RAPIDO v

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
Sair do Sistema

manualmente e sera ela que estara visivel no certificado de registro do produto.

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Estabelecimentos Produtos

‘Vocé esta aquic » Produtos ¢ Solicitagdio » Nove Registro
Solicitagao de registro de produto / Nro: 00085215/2019
Ingrediente(s) Anexar arquivo Enviar solicitagio @,

Dados Gerais Niveis de Classificagdo

:] Classificagdo Produto

* Produto

SUCO QU SUMQ

* BASE * CONCENTRACAOQ
CAJA INTEGRAL v
* GASEIFICACAQ * ADICAQ DEACUCAR
NAO GASEIFICADO v SELECIONE :: v

* Denominagdo
SUCO DE CAJA
“ Campo(s) de preenchimento obrigatério

Descreva a correta Denominacéo segundo previsdo legal sob pena de autuacio e cancelamento de registro.
Para maiores informagfes acesse secdo de bebidas do Portal deste Ministério.

A medida que for feito o preenchimento, novas informacdes ser&o solicitadas, como a gaseificacio, adicdo de actcar e clarificacao.
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ério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

SIPEAGRO

Usudrio:Tereza Maria Socomro

Data-04/1172019 12:58
29 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

ACESSO RAPIDO v
Estabelecimentos | Produtos | Sicar | Cadastro | Consultar autenticidade de documentos

Wooé estd aqui » Produtos » Solisitagdo » Novo Regisio
Solicitagao de registro de produto / Nro: 00085215/2019 [ Ajuda

* Produto
SUCO QU SUMOQ

“ BASE * CONCENTRACAO
CAJA v INTEGRAL v
“ GASEIFICACAO * ADICAO DE ACUCAR
NAQ GASEIFICADO » NAQ ADQOCADO ~
* CLARIFICAGAO
NAO CLARIFICADO v
SELECIONE
CLARIFICADO

NAO CLARIFICADO

Descreva a cometa De[lumina;a":u segundo previsdo legal sob pena de aumagéu e cancelamento de registro.
Para maiores informacbes acesse secdo de bebidas do Portal deste Ministério.

“ Campo(s) de preenchimento obrigatdrio
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Passo 9: Adicao dos ingredientes (incluindo aditivos alimentares).

Ministério da A Pecuaria e Ab imento

SIPEAGRO e

ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair d s

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Vood estd aquic» Produtos » Solicitago b Movo Registro

Solicitagdo de registro de produto / Nro: 00085215/2019 IE

Nesta aba devem ser informados todos os INGREDIENTES e ADITIVOS ALIMENTARES utilizados no produto que esta sendo registrado. Os mesmos devem ser igualmente listados na lista de ingredientes presentes no rétulo do produto.
g COADJUVANTES DE TECNOLOGIA, quando autorizados para o produto em questio, ndo devem permanecer no produto acabado e portanto, nio devem ser informados nesta aba e nem no rétulo do produto.

Descreva a correta composi¢ao segundo previsao legal sob pena de autuagdo e cancelamento de registro.
Acesse o link para conferir os ingredientes/aditivos permitidos para o preduto bem como seus limites (segio de bebidas do Portal deste Ministério).

* Fungédo * Ingrediente * Quantidade * Unidade
NAO SE APLICA v SELECIONE =
SELECIONE = 0 campo FUNGAD se refere apenas a ADITIVOS. Q.sp 0
ADITIVO ACIDULANTE ALIVENTARES aprovados pels ANVISA em legisagio
ADITIVO AGENTE DE FIRMEZA especifica para cada bebida. Para fodos os demais
ADITIVO AGENTE DE MASSA ingredientes deve ser selecionado a opgdo NAO SE
ADITIVO ANTIESPUMANTE APLICA. que & 3 (iima da lista
ADITIVO ANTIOXIDANTE
ADITIVO ANTIUMECTANTE
ADITIVO AROMATIZANTE
ADITIVO CONSERVADOR
ADITIVO CORANTE
ADITIVO EDULCORANTE
ADITIVO EMULSIFICANTE/EMULSIONANTE
ADITIVO ESPESSANTE
ADITIVO ESPUMANTE
ADITIVO ESTABILIZANTE
ADITIVO ESTABILIZANTE DE COR
ADITIVO FERMENTO QUIMICO
ADITIVO GELEIFICANTE
ADITIVO GLACEANTE
ADITIVO MELHORADOR DE FARINHA -

Confirmi
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Ministério da A Pecuaria e Ab i o

SIPEAGRO Do

ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sistema

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

ook estd aquir b Produtos » Solicitagio » Novo Registro

Solicitagdo de registro de praduto / Nro: 00085215/2019 | Ajuda
* Fungdo * Ingrediente * Quantidade * Unidade
NAQ SE APLICA v SUCO DE CAJA -BRIX 10 100 ml/100ml v

asr @

0O campo Q.S.P somente deve ser marcado quando o ingrediente for AGUA ou AGUA
GASEIFICADA e o produto for obtido por diluicio ou mistura, quando a dgua & adicionada
aos demais ingredientes para fins de completar o volume.

Para os demais produtos, nos quais o C.S.P ndo se aplica, recomenda-se renomear o
ingrediente como "agua potavel”
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Os ingredientes adicionados serdo apresentados na parte inferior da pagina.

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

SIPEAGRO

Ususrio-Tereza Maria Soeorro

Data: 1172019 14:08
1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

ACESSO RAPIDO v

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Vood estd aquic » Produtos + Solicitagio b Novo Registro

Solicitagdo de registro de produto / Nro: 00085215/2019

° Registro alterado com sucesso.

< N S—
:

| | »

Nesta aba devem ser informados todos os INGREDIENTES e ADITIVOS ALIMENTARES utilizados no produto que esta sendo registrado. Os mesmos devem ser igualmente listados na lista de ingredientes presentes no rétulo do produto.
g COADJUVANTES DE TECNOLOGIA, quando autorizados para o produto em questdo, ndc devem permanecer no produto acabado e portanto, nio devem ser informados nesta aba e nem no rétulo do produto.

acorreta icio segundo previsdo legal sob pena de autuagio e cancelamento de registro. i
Acesse o link para conferir os ingredientes/aditivos permitidos para o produto bem como seus limites (secio de bebidas do Portal deste Ministério).

* Fungédo * Ingrediente * Quantidade * Unidade
| - SELECIONE v

SELECIONE :: ¥

0 campo FUNGAD se refere apenas a ADITIVOS ase 0
ALIMENTARES aprovados pela ANVISA em legislagio

especifica para cada bebida. Para fodos os demais

ingredientes deve ser selecionado a opgde NAO SE

APLICA. que € a dllima da lista.

Ingrediente Fungéo ‘Quantidade/Unidade Qsp
() SUCO DE CAJA - BRIX 10 NAQ SE APLICA

100 mi100mi

o

idade de registros en s: 1
Paginas: 1 N
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Passo 10: Na aba “Anexar arquivo” é possivel adicionar algum documento que venha ser solicitado no registro do produto, como por
exemplo a autorizacdo da unidade central para elaboracéo do produto.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos Produtos

Cadastro

Usudrio Tereza Maria Sacomo
Data:04/11/2019 44:10
Consultar autenticidade de documentos

ACESSO RAPIDO *
Vooé estd aquic b Produtos » Solisitagio b Move Registro

Sair do Sistema

Solicitagdo de registro de produto / Nro: 00085215/2019

::l Classificagéo Produte Dados Gerais Niveis de Classificagio Ingrediente(s) Anexar arquivo Enviar solicitagio I*
» Anexar arquivos
* Tipo de arquivo

SELECIONE :: v

AUTORIZACAG UNIDADE CENTRAL PARA ELABORAR PRODUTO
CERTIFICADO DE REGISTRO DO PRODUTO

* Arquivo
Escolher arquivo | Nenhum arquivo selecionade
DECLARA'Q.AO PRODUTO ELABORADO CONFORME COMPOSIQAO DA UNIDADE CENTRAL
DESCRICAO DA FORMA DE EMBALAGEM E ACONDICIONAMENTO
FICHA TECNICA

LAUDO DE ANALISE DO PRODUTO

= Campo(s) de preenchimento obrigatdrio

[Contimar Limpor
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Passo 11: Ao finalizar aparecera uma caixa de texto informando qual o numero de registro do produto.
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Emissao do certificado de registro
Passo 1: Na aba superior, acessar PRODUTOS — CERTIFICADO — CERTIFICADO DE REGISTRO PRODUTO.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Usurio:Tereza Maria Socomro
Data: 04112019 14:18

ACESSO RAPIDO v

Sair do Sistema

Gaminho: -
Solicitagdo

ook estd squitk Pro Ib Certificado Registro Produto
Relatérios

Consultar p Certficado Registro Produt

Area de interesse
[VINHOS E BEBIDAS v

N° do registro produto

Periodo
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Passo 2: Consultar.

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

UsudrioTereza Maria Socorro
Data:04/11/2019 14:18

ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios a

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos
Caminha:

ook estd aqui » Produtos  Certificado b Certificado Registro Produto

Consultar produtos registrados m
Area de interesse
[VINHOS E BEBIDAS v
N° do registro produto
Periodo
a
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Passo 3: Selecionar o produto de interesse e emitir.

Ministério da Agricul Pecuaria e Ab

SIPEAGRO

Data:04/11/2019 14:19

:Tereza Maria Socorra

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Saird 3
Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro

Caminho.

Consultar autenticidade de documentos

Vood estd aquic» Produtos b Certificado b Certificado Registro Froduto

Consultar produtos registrados

Area de interesse
VINHOS E BEBIDAS A

N° do registro produto

Periodo

onsultar m

Numero do registro produto Denominagéo de rotulagem Data de concessao
MG 000946-5.000001 SUCO DE CAJA 04/1112019
Q i de registros dos: 1
Pégina: 1 "
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Certificado de registro emitido na simulacao:
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - MG

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: MG 000946-6.000001

O Produto: SUCO DE CAJA

De Marca Comercial: MARCA 1, MARCA 2, MARCA 3, MARCA 4, MARCA 5, MARCA

De Solicitagao Eletronica: 00085215/2019

De propriedade do Estabelecimento:

CPF/CNPJ N°.

Localizado a: M Lavras 51 Rua Barao do Rio Branco

Bairro: Municipio: | Lavras UF: MG

Concedido em:  04/11/2019 VALIDO ATE: 04/11/2029

Renovado em:




Emissédo do Relatério de Dados Gerais do Produto
Passo 1: Na aba superior, acessar PRODUTOS — RELATORIO — EMITIR RELATORIO DE DADOS GERAIS DO PRODUTO

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

SIPEAGRO e

ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sistema

Estabelecimentos i Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Caminho: N
Voos estd aquit b Pro b Cedifiadn Beqistn Srodut:

Emitir Relatrio de Dados Gerais do Produto
Consultar pjiEET EO0sradcs m

Area de interesse
VINHOS E BEBIDAS v

N° do registro produto

Periodo
a
Produtos registrados
Numero do registro produto Denominagao de rotulagem Data de concessdo
® MG 000946-6.000001 SUCO DE CAJA 04/11/2019
Quantidade de registros dos: 1
Pagina: 1 "
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Passo 2: Selecionar o Tipo do produto (Registrado).

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

SIPEAGRO

129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Usudrio-Tereza Maria Socorra
Data:04/11/2019 14:25

ACESSQ RAPIDO v
a

Estabelecimentos Produtos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Caminho:

ook estd aqui:» Produtos » Relatérios » Emitir Relatério de Dados Gersis do Produto

Informagées gerais de produtos

Nome/Nome Comercial
CPFICNPJ
LOIDE EUNICE ALVARENGA
WEIRELES 31.307.769/0001-20
N° de registro/cadastro do
estabelecimento
MG D00946-6

= Area de interesse
SELECIONE :: A

SELECIONE = v

CADASTRADO
COMUNICADG P do produto

Periodo de concessio de registro/cadastro do produto

Data de inicio Data de fim
Origem
' Nacional "' Importado "' Ambos
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO —

ACESSO RAPIDO ¥

29 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecu r d

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Caminha:
Vocé esta aqui: » Produtos b Relatérios b Emitir Relatdrio de Dados Gerais do Produta
Informacgées gerais de produtos m

Nome/Nome Comercial
CPFICNPJ

LOIDE EUNCE ALVARENGA 31.307.769/0001-80
N° de registro/cadastro do
estabelecimento
MG 000946-5
* Area de interesse

VINHOS E BEBIDAS v
“Tipo

REGISTRADO ¥

Nome do produto
N° de registro/cadastro do produto

Periodo de concessdo de registro/cadastro do produto
Data de inicio Data de fim

Origem
= Nacional ' Importado - Ambos
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Passo 3: Emitir o Relatorio.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAG RO e

ACESSO RAPIDO ¥

29 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Er—

Estabelecimentos Produtos | Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos
Caminhe:

Vook estd aquit b Produtos + Relatérios » Emitir Relatério de Dados Gerais do Produto

Informagdes gerais de produtos m

Nome/Nome Comercial
CPFICNPJ
LOIDE EUNICE ALVARENGA 31.307.769/0001-80

N° de reulslmfcadastm do
estabelecimento
MG 000946-6
* Area de interesse

VINHOS E BEBIDAS v
“Tipo

REGISTRADO

Nome do produto

N° de registro/cadastro do produto

de regi o do produto
Data de inicio Data de fim

Origem
' Nacional "~/ Importade -/ Ambos

Consutar]Limpor

N° do registro/cadastro Nome do produto Data da concesséo de registro/cadastro Data do vencimento de registro/cadastro
MG 000946-6 000001 SUCO DE CAJA 04/11/2019 04/11/2029
MG 000946-6.000001 ~ SUCO DE CAJA 04/11/2019 04/11/2029

Q i de registros di 2

Paginas: 1 n
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Relatério emitido na simulacéo:

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
Relaidsio de Dados Geais do Produto
Homa'Noma Emprasarial:
Moma Fantasia:
CIPFACHP: Inscrigdo s tadual:

Ladan goide G ArRIULD
Marca oemarcial %1,“\“&%3.%4‘“%5‘
Promio (1. %] Eim
[}
Produln somenis para axportacio M
AR INCACH0 A0 CocTle

Adlvidade: EEBIDAS EMI GERAL HAD
FERMENTADA HAD-
ALCOOLICA

Danominacio: BT DE CAM
FPRODUTOR DU FABRICANTE, EMVAEILHADDOR DL ENGARRAFADDR

!

SLCD DE CA - BRIDC 80 NAD 5E APLICA 100 000MEIHES por 100 mililires

1 MAD CLARIFICADD
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Alteracdo do registro do produto
Passo 1: Na aba superior, acessar PRODUTOS — SOLICITACAO — ALTERACAO DE REGISTRO

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Usudrio Tereza Maria Socomo
S I P EAG Ro Data:0411/2019 14:26
o ACESSO RAPIDO v

9 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sislema

Estabelacimentos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Relatérios Renovacio de Regisiro m

Caminha:

Wocé estd aqui: » Prol

Informagoe| e Cancelamento de Registro
Nome/Nome Comercial HnREvei

LOIDE EUNICE ALVARENGA

WEIRELES Alteracio de Registro

N° de registro/cadastro do
estabelecimento
MG 000046-6
* Area de interesse

VINHOS E BEBIDAS M
“ Tipo

REGISTRADO v

Nome do produto

N° de registro/cadastro do produto

Periodo de concessdo de registro/cadastro do produto
Data de inicio Data de fim

Origem
Nacional Importado Ambos

Dados do(s) produto(s)
N° do registro/cadastro Nome do produto Data da concessdo de registro/cadastro Data do vencimento de registro/cadastro
MG 000946-6.000001 " SUCO DE CAJA 041112018 04/11/2029
MG 000946-6 000001 SUCO DE CAJA 04112019 04/11/2029

Quantidade de registros encontrados: 2
Paginas: 1 n
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Passo 2: Informar o nome ou numero de registro do produto que se deseja alterar.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO

Usudrio-Tereza Maria Socorra
Data:04/11/2019 14:28
1.2.129 - Sistema Ints o de Produtos e Estabelecimentos Agropecudrios

Estabelecimentos Produtos

Sicar | Cadastro

ACESSO RAPIDO ¥
Sair do Sistema
Consultar autenticidade de documentos
Caminho:
Voo estd agui: b Produtos b Solicitagdo » Alieragdo de Registio

Solicitar alteracéo de registro de produto

N° do registro

Nome produto
Marca

suco de caja

N° do registro Nome produto
(] MG 000945-6.000001 SUCO DE CAJA

Marca
MARCA 1, MARCA 2, MARCA 3, MARCA 4, MARCA 5, MARCA
Qi idade de registros H|
Pégina: 1 Al
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Passo 3: Selecionar o produto.

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Usudrio:Tereza Maria Socorro
Data:04H1/2019 14:28

ACESSO RAPIDO v

129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do a

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos
Caminho:

Voot estd aqui- b Produtos b Solicitagdo b Alleragdo de Regisiro

Solicitar alteragéo de registro de produto m

N° do registro Nome produto
suco de caja

Marca

ConsutorLimpor

N° do registro Nome produto Marca
O] MG 000946-5.000001 SUCO DE CAJA MARCA 1, MARCA 2, MARCA 3, MARCA 4, MARCAS, MARCA

Quantidade de registros encontrados: 1
Pagina: 1 "
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Somente poderéo ser alterados os DADOS GERAIS e 0os INGREDIENTES.

Solicitagdo de alteragao de registro de produto / Nro: 000856279/2019 m :

o Registro incluido com sucesso.

< — == ———— 0

» N° do registro anterior

* Possui registro anterior? Se sim, anexar copia do certificado de registro do produto)
Osim ®Nzo

QOrigem
® Nacional ' Impertado

» Marca comercial

Marca comercial cadastrada * Marca comercial
:: NOVA MARCA :: M I ]

inctiLimpor

Marca comercial
o] MARCA 1, MARCA2, MARCA 3, MARCA 4, MARCA S, MARCA
o TESTE
Excluir
» Informagées adicionais
Pronto para uso
SiM v
Capacidade anual de produgio
100,00 Quilograma v
Tipo de produgdo
CONVENCIONAL v
(] Produto somente para exportagio
‘Comunicagdo de Elaboragéo de Produto o “ Forma de comercializagao:
[ Terceirizagdo || Unidade industrial ) Agranel ® Envasihado ' Ambos

* Campo(s) de preenchimento obrigatdrio
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Na simulacgéo foi adicionado um aditivo acidulante, o &cido citrico.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Ab i 1to

-2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos Produtos Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

ook ests aquit b Produtos » Solicitagio » Alteragdo de Registro

Solicitagdo de alteragdo de registro de produto / Nro: 00085268/2019

o Registro excluido com sucesso.

A

Usudrio:Tereza Maria Socorro
Data:04/11/2019

ACESSO RAPIDO v

do

Nesta aba devem ser informados todos os INGREDIENTES e ADITIVOS ALIMENTARES utilizados no produto que esta sendo registrado. Os mesmos devem ser igualmente listados na lista de ingredientes presentes no rétulo do produto.
COADJUVANTES DE TECNOLOGIA, quando autorizados para o produto em questio, nio devem permanecer no produto acabado e portanto, ndo devem ser informados nesta aba e nem no rétulo do produto.

Descreva a correta composi¢ao segunde previsdo legal sob pena de autuagie e cancelamento de registro. i
Acesse o link para conferir os ingredientes/aditivos permitidos para o produto bem como seus limites (secio de bebidas do Portal deste Ministério).

* Fungéo * Ingrediente * Quantidade * Unidade
ADITIVO ACIDULANTE v Acido citrice - INS 330 0,01 g/100ml v

asr @

Ingrediente Fungdo ‘Quantidade/Unidade
() SUCO DE CAJA-BRIX 10 NAD SE APLICA 100 mi100mi

Quantidade de registros encontrados: 1
Péginas: 1 n
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Data:04/11/2019 14:38

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos | Produtos | Sicar | Cadastro | Consultar autenticidade de documentos

ook estd aquic b Produtos » Solicitaglo + Alteragio de Registro

Solicitagdo de alteracio de registro de produto / Nro: 00085268/2019

° Registro incluido com sucesso.

inistério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
Usuario:Tereza Maria Socorra

<IN - S S -

Nesta aba devem ser informados todos os INGREDIENTES e ADITIVOS ALIMENTARES utilizados no produto que esta sendo registrado. Os mesmos devem ser igualmente listados na lista de ingredientes presentes no rétulo do produto.
COADJUVANTES DE TECNOLOGIA, quando autorizados para o produte em questio, néo devem permanecer no produto acabado e portanto, ndo devem ser informados nesta aba e nem no rétulo do produto.

A Descreva a correta composigdo segundo previsdo legal sob pena de autuagio e cancelamento de registro.
Acesse o link para conferir os ingredientes/aditivos permitidos para o preduto bem como seus limites (segdo de bebidas do Portal deste Ministério).

* Fungéo * Ingrediente * Quantidade * Unidade
SELECIONE = v

SELECIONE v
asr @

Fungéo Quantidade/Unidade asp

Ingrediente
(O Acido cilrico - INS 330 ADITIVO ACIDULANTE 0.01 g/100ml Nao
NAQ SE APLICA 100 mi100m| Néo
Q i de registros en s: 2

Paginas: 1 "
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Passo 4: Inserir, em anexo, o Certificado de Registro do Produto.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Usuario-Tereza Maria Socorro
Data:04/11/2019 14:39
Consultar autenticidade de documentos

ACESSO RAPIDO v

Estabelecimenios | Produtos

Sicar | Cadastro
ook ests aquir» Produtos » Salicitsglio » Alteracio de Registo

Solicitagdo de alteracdo de registro de produto / Nro: 00085268/2019

c Arguivo anexado com sucesso!

e | | |

Anexar arquive
» Anexar arquivos

* Tipo de arquivo

* Arquivo
:: SELECIONE v Escolher arquivo | Nenhum arquivo selecionado
ANEXQO IV
CERTIFICADO DE REGISTRC DO PRODUTO
FICHA TECNICA

* Campof(s) de preenchimento obrigatdrio

Limpar
Arguivo
@ Certificado de Registro de Produtos - 2019-11-04T141715.293.pdf

Tipo
CERTIFICADQ DE REGISTRO DO PRODUTO

Data do anexo
04111/2019

Q idade de registros dos: 1

Paginas: 1 n
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO e

ACESSQ RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sistems

Estabelecimentos Produtos | Sicar | Cadastro Consultar autenticidade de documentos

ook estd aqui:» Produtos  Solicitaglo » Alieragio de Registo

Solicitagao de alteragdo de registro de produto / Nro: 00085268/2019 m

A Todos os dados obrigatorios referentes a solicitagio foram informados. Favor enviar a solicitagdo.

¥ Declaro para os devidos fins que tenho conhecimento de toda a legislacdo que versa sobre a Producdo, a Padronizacdo, a C\asslﬂca;ao o Registro, a Inspecioe a F\scallza;an da presente bebida que ple\telo registro junto ao Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA e me comprometo a elabora-
la de acordo com as normas especificas, assumindo todo o dnus em case de descumprimente da lei. Manifesto também que tenho CIEI‘I[:IE de que o registro ora raquerido serd concedido automaticamente, ou seja, sem anélise prévia desse Orgo Fiscalizador, que se reserva o dirsito de, em caso de constatacio de

incompatibilidade com a legislacio vigente, adogio das medidas legais cabiveis, como cancek do registro e cao do Ademais, afirmo ter conhecimente que este registro néo garante direito de propriedade intelectual.

Em
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O numero de registro nao é alterado.

E necessario, depois da alteracéo, a emissdo do novo certificado de registro do produto e do novo Relatorio.
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Cancelamento de registro
Passo 1: Na aba superior, acessar PRODUTOS — SOLICITACAO — CANCELAMENTO DE REGISTRO

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Usudrio Tereza Maria Socorro
SIPEAGRO =
ACESSO RAPIDO v

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios Sair do Sistema

Estabelecimentos Cadastro Consultar autenticidade de documentos

Caminho:
L Acompanhar
Vook estd aquick Prol
Relatérios Renovacio de Registro m

Informacae [N = Cancelamento de Registro

Nome/Nome Comercial MR 5
LOIDE EUNICE ALVARENGA = -
MEIRELES Alteracdo de Registro

N° de registro/cadastro do

estabelecimento
MG D00946-6

= Area de interesse

VINHOS E BEBIDAS A
“Tipo

REGISTRADO v

Nome do produto

N° de registro/cadastro do produto

Periodo de concessio de registro/cadastro do produto

Data de inicio Data de fim
Origem
Nacional Importado Ambos

Consutor] impor

Dados do(s) produto(s)
N° do registroicadastro Nome do produto Data da concesséo de registro/cadastro Data do vencimento de registro/cadastro
MG 000946-6 000001 SUCO DE CAJA 041112019 04/11/2029
MG 000946-6.000001 * SUCO DE CAJA 041112019 04/11/2029

Quantidade de registros encontrados: 2
Péginas: 1 n

109



Passo 2: Informar o nome do produto ou numero de registro que se deseja cancelar.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO

1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos

Produtos

Usudrio-Tereza Maria Socormro

Data:041122019
ACESS0 RAPIDO v
Cadastro Consultar autenticidade de documentos
Caminho:
Vocé estd aqui» Produtos » Solicitagdio » Cancelaments de Regisiro

Sair do Sistema

Solicitar cancelamento de registro de produto

N° do registro

Nome do produto
Marca

lsuco de caja

Consutr] Limpor
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Passo 3: Selecionar o produto e solicitar cancelamento.

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

SIPEAGRO

Usudrio:Tereza Maria Socorro
Data:04H1/2019 14:48
1.2.129 - Sistema Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios

Estabelecimentos Produtos

Sicar | Cadastro
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Vock estd aquic» Produtos » Solicitagio » Cancelzments de Registra

Solicitar cancelamento de registro de produto

N° do registro

Nome do produto
Marca

suco de caja
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N° do registro
@ MG 000946-5.000001

Nome do produto Marca
SUCD DE CAJA
Q idade de registros di 2
Pagina: 1 "
Solicitar cancelamento
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APENDICE B - Célculo de composicéo de bebidas n&o alcodlicas
Informacdes basicas sobre equivaléncia de suco concentrado (SC) a suco

reconstituido (SR):

Brix SC _ % acidez SC
Brix SR % acidez SR
massa

- Concentragao =

- Densidade (d) =

volume
-kg SC = kg SR x concentragao

(kg SC x Brix SC)

- Litros SR = (Brix SR x d SR)

. kg SC x Brix SC
-Brix SR = u
(L SR x d SR)

Exemplo 1: Suco de laranja reconstituido

Dados:

- 100L de suco de laranja concentrado a 65° Brix.

- Diluicdo recomendada pelo fabricante: 1 parte de SC + 5 partes de agua
- Densidade do suco de laranja a 65° Brix = 1,31866 g/L

- Padrédo: 10,0° Brix

Célculos:

d = (100 x 1,31866 + 500)/(600) = 1,0531

Brix SR = (100 x 1,31866 x 65)/ (600 x 1,05311) = 13,57° Brix

Resultado: Suco dentro do padréo estabelecido.

Exemplo 2: Diluicdo de suco concentrado para refresco

Dados:

- 100 L de suco de laranja concentrado a 65° Brix

- diluicdo recomentada pelo fabricante: 1 parte de SC + 20 partes de agua
-d SC = 1,31866 g/L (65° Brix)

-d SR =1,039 g/L (10° Brix)

- Padrdo: No minimo 30% (v/v) de suco com 10° Brix.

Célculos:

Litros SR = (100 x 1,31866 x 65)/(10 x 1,039) = 824,95 L
824,95 L SR -------- 2100 L Refresco

) — 100L

X =39,28 % de suco

Resultado: Refresco dentro do padréo.
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Anexo |

Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade de sucos e polpas.

Fruta Parametro Min. | Max. | Min. | Max.
Abacate Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11 - 11 -
Solidos totais (g/100g) - - 11.5 -
pH 35 - 35 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.5 - 0.5 -
AcUcares totais (g/100g) - 15 - 15
Acido Ascorbico (mg/100g) 14 - 14 -
Abacaxi Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 11 - 11 -
Solidos totais (g/100g) - - 115 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/1009) 0.3 - 0.3 -
AcUcares totais (g/100g) - 15 - 15
Acido Ascorbico (mg/100g) - 21.5 - 21.5
Abricé Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) - - 9.5 -
pH 3 - 3 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.3 - 0.3 -
Abricé da
praia Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 21 - 21 -
Solidos totais (g/100g) - - 215 -
pH 5 - 5 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 30 - 30 -
Abiu Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 15 - 15 -
Solidos totais (g/100g) - - 155 -
pH 6 - 6 -
Acidez Total expressa em &cido citrico (g/100g) | 0.05 - 0.05 -
AcUcares totais (g/100g) 10 - 10 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 3 - 3 -
Acerola Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 55 - 55 -
Solidos totais (g/100g) - - 6 -
pH 2.8 - 2.8 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 0.8 - 0.8 -
Acgucares totais (g/100g) 4 - 4 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 800 - 800 -
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Ameixa

Preta Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 22 22 -
pH 3 3 -
Acidez total (%) 0.4 0.4 -
Ameixa
Vermelha Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 7 7 -
pH 2 2 -
Acidez total (%) 0.4 0.4 -
Amora Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 7.5 7.5 -
Solidos totais (g/100g) - 8 -
pH 2.8 2.8 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 1.3 1.3 -
Acgucares totais (g/1009g) 4 4 -
Araca Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 4.5 4.5 -
Solidos totais (g/100g) - -
pH 4 4 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 1.8 1.8 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 0.2 0.2 -
Arbnia Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 15 N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 155 N.A. | N.A.
Fruta do
Conde Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 24 24 -
Solidos totais (g/100g) 15 24.5 -
pH 4.5 45 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.15 0.15 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 37 37 -
Bacuri Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 13 13 -
Solidos totais (g/100g) - 135 -
pH 3.4 3.4 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 1.6 1.6 -
Acucares totais (g/100g) 11 11 -
Butia Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 6 6 -
Solidos totais (g/100g) - 6.5 -
pH 0 2 -
Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) 0.8 0.8 -
Acucares totais (g/100g) 18 18 -
Banana Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 18 18 -
Solidos totais (g/100g) - 18.5 -
pH 41 41 -
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Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.22 - 0.2 -
Buriti Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 4.5 - 4.5 -
Solidos totais (g/100g) - - 5 -
pH 35 - 35 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 2.2 - 2.2 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 0.1 - 0.1 -
Cacau Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 14 - 14 -
Solidos totais (g/100g) - - 14.5 -
pH 34 - 3.4 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.75 - 0.7 -
Acucares totais (g/100g) 10 - 10 -
Caja Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) - - 9.5 -
pH 2.2 - 2.2 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.9 - 0.9 -
Acucares totais (g/100g) - 12 - -
Acido Ascorbico (mg/100g) 6.8 - 6.8 -
Caju Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - 10 -
pH 3.8 - 105 | -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.18 - 3.8 -
Acucares totais (g/100g) - 15 0.18 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 80 - 80 -
Caju
Clarificado Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A. | N.A.
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.18 - N.A. | N.A.
Acido Ascorbico (mg/100g) 60 - N.A. | N.A.
Acucares naturais do caju (g/100g) - 15 N.A. | N.A.
Caju alto
teor de
polpa Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A. | N.A.
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.18 - N.A. | N.A.
Acido Ascorbico (mg/100g) 80 - N.A. | N.A.
AcUcares naturais do caju (g/100g) - 15 N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 10.5 - N.A. | N.A.
Cana-de-
agucar Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 14 - N.A. | N.A.
pH 55 - N.A. | N.A.
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) | 0.05 - N.A. | N.A.
Carambola Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 7.5 - 7.5 -
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Solidos totais (g/100g) - - 8 -
pH 3.3 - 3.3 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 0.3 - 0.3 -
Cereja Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 20 - 20 -
Solidos totais (g/100g) - - 20.5 -
Cereja
acida Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 14 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 14.5 - N.A. | N.A.
Coco Solidos soltveis em °Brix, a 20°C N.A. | NA. | 45 -
pH N.A. | N.A 4.5 -
Acidez total (%) N.A. | N.A. | 0.03 -
Cranberry Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 7.5 - 7,5 -
Solidos totais (g/100g) - - 8 -
Cupuacu Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) - - 9,5 -
pH 3 - 3 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 15 - 15 -
Acucares totais (g/100g) 6 - 6 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 18 - 18 -
Damasco Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11.5 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 12 - N.A. | N.A.
Figo Sélidos solluveis em °Brix, a 20°C 18 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 18.5 - N.A. | N.A.
Framboesa
Negra Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) 9.5 - 9,5 -
Framboesa
Vermelha Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -
Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -
pH 2.7 - 2,7 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 1.2 - 1,2 -
Framboesa
Amarela Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 9 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 9.5 - N.A. | N.A.
Goiaba Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 7 - 7 -
Solidos totais (g/100g) - - 7,5 -
pH 35 - 3,5 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/1009g) 0.4 - 0,4 -
AcUcares totais (g/100g) - 15 0 -
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Acido Ascorbico (mg/100g) 24 - 24 -
Guabiroba Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 12 - 12 -
Solidos totais (g/100g) 12,5 -
pH 3.6 - 3,6 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 0.3 - 0,3 -
AcUcares totais (g/100g) 7 - 7 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 17 - 17 -
Graviola Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) - - 9,5 -
pH 35 - 35 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 0.6 - 0,6 -
AcUcares totais (g/100g) 6.5 - 6,5 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 10 - 10 -
Groselha
negra Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 11 - 11 -
Solidos totais (g/100g) - - 115 -
Groselha
Vermelha Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10 - 10 -
Solidos totais (g/100g) - - 10,5 -
Jabuticaba Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 15 - 11,5 -
Solidos totais (g/100g) - - 12 -
pH 29 - 2,9 -
Acidez Total expressa em &cido citrico (g/100g) 0.8 - 0,8 -
AcUcares totais (g/100g) - - 0,8 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 14.8 - 14,8 -
Kiwi Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - 10 -
Solidos totais (g/100g) - - 10,5 -
pH 2.8 - 2,8 -
Acidez Total expressa em &cido citrico (g/100g) 1.3 - 1,3 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 9 - 9 -
Lichia Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -
Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -
pH 6.29 - 6,29 -
Acidez Total expressa em acido citrico (g/100g) 0.2 - 0,2 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 24 - 24 -
Liméo Acidez titulavel em acido citrico (g/100g) 5 - N.A. | N.A.
Acido Ascorbico (mg/100g) 20 - N.A. | N.A.
Oleo essencial de limao (% v/v) - 0.025 | N.A. | N.A.
Laranja Solidos soliveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A. | N.A.
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Relacéo de soélidos soltveis/acidez em g/100g

de acido citrico anidro 7 - N.A. | N.A.
Acido Ascorbico (mg/100g) 25 - N.A. | N.A.
AcUcares totais naturais da laranja (g/100g) - 13 N.A. | N.A.
Oleo essencial de laranja (% V/v) - 0.035 | N.A. | N.A.
Maca Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10.5 - 10,5 -
Solidos totais (g/100g) - - 11 -
Acidez total expressa em acido malico (g/100g) | 0.12 - 0,12 -
Acucares totais naturais da maca (g/100g) - 135 - -
Acidez volatil em &cido acético (g/100g) - 0.04 - -
Maméao Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 9 - 9 -
Solidos totais (g/100g) - - 9,5 -
pH 4 - 4 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.1 - 0,1 -
AcUcares totais (g/100g) 14 - 14 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 50 - 50 -
Manga Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 11 - 11 -
Solidos totais (g/100g) - - 115 -
pH 35 - 35 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.3 - 0,3 -
Acucares totais (g/100g) - 16 - -
Acido Ascorbico (mg/100g) 6.1 - 6,1 -
Mangaba Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -
Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -
pH 2.8 - 2,8 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/1009g) 0.7 - 0,7 -
AcUcares totais (g/100g) - 10 - -
Maracuja Sdélidos soluveis em °Brix, a 20°C 11 - 11 -
Solidos totais (g/100g) - - 115 -
pH 2.7 - 2,7 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 2.5 - 25 -
Acgucares totais (g/100g) - 18 - -
Melancia Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -
Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -
pH 5.4 - 5,4 -
Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) 2 - 2 -
Acgucares totais (g/100g) 5.7 - 5,7 -
Meldo Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -
Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -
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pH 6 - 6 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 10 - 10 -

AcUcares totais (g/100g) 8 - 8 -

Acido Ascorbico (mg/100g) 19 - 19 -

Mirtilo Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10 - 10 -

Solidos totais (g/100g) - - 10,5 -

pH 2 3 2 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.4 - 0,4 -

AcUcares totais (g/100g) 0.4 - 0,4 -

Antocianinas (mg/100mL) 20 20 -

Morango Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 6.5 - 6,5 -

7 -

pH 3.3 - 33 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.8 - 0,8 -

Acido Ascorbico (mg/100g) 56 - 56 -

Murici Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 4.4 - 4,4 -

Solidos totais (g/100g) - - 4,9 -

pH 2.8 - 2,8 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) | 2.45 - 2,45 -

Acido Ascorbico (mg/100g) 7.3 - 7.3 -

Nectarina Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10.5 - 10,5 -

Solidos totais (g/100g) - - 11 -

pH 3 - 3 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/1009g) 0.6 - 0,6 -

Péra Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 8 - 8 -

Solidos totais (g/100g) - - 8,5 -

Acidez total expressa em acido méalico (g/100g) | 0.15 - 0,15 -

AcUcares totais naturais da pera (g/100g) - 125 - -

Péssego Sdélidos soluveis em °Brix, a 20°C 10.5 - 10,5 -

Solidos totais (g/100g) - - 11 -

pH 3 - 3 -

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.6 - 0,6 -

Pitanga Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 6 - 6 -

pH 25 - 2,5 -

Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) | 0.92 - 0,9 -

AcUcares totais naturais da pitanga (g/100g) - 0.95 - -

Solidos totais (g/100g) 7 - 6,5 -
Pomelo Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 10.5 - N.A. | N.A.

120




Roma Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 12 - 12 -
Solidos totais (g/100g) 12,5 -
pH 35 - 3,5 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.6 - 0,6 -
Sabugueiro Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 10.5 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 11 - N.A. | N.A.
Sapoti Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 16 - 16 -
Solidos totais (g/100g) 16,5 -
pH 55 - 5,5 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.2 - 0,2 -
AcUcares totais (g/100g) 11 - 11 -
Tamara Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 185 - N.A. | N.A.
Solidos totais (g/100g) 19 - N.A. | N.A.
Tamarindo Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 6 - 6 -
Solidos totais (g/100g) 6,5 -
pH 2.3 - 2,3 -
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 1.9 - 1,9 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 0.1 - 0,1 -
Tangerina Sdlidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A | N.A
Tomate Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 5 - N.A | N.A
pH 4.3 - N.A | N.A
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.4 - N.A | N.A
Toranja Sdélidos soluveis em °Brix, a 20°C 10 - N.A | N.A
Solidos totais (g/100g) 10.5 - N.A | N.A
Umbu Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 8.5 - 8,5 -
Solidos totais (g/100g) - - 9 -
pH 2.4 - 2,4 -
Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) 14 - 14 -
Acucares totais (g/100g) - - 2,4 -

121




Anexo |l

Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade dos néctares de abacaxi, acerola, caja, caju, goiaba, graviola,

mamao, manga, maracuja, péssego e pitanga.

Fruta Parametro Min.
Abacaxi Suco ou polpa de abacaxi (9/100g) 40
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,12
AcUcares totais (g/100g) 8

Acerola Suco ou polpa de acerola (g/1009g) 25
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 10

Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) 0.2
AcUcares totais (g/100g) 6

Acido Ascorbico (mg/100g) 160

Caja Suco ou polpa de caja (g/100g) 25
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,2
Acgucares totais (g/100g) 7

Caju Suco ou polpa de caju (g/100g) 15
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,12
Acgucares totais (g/100g) 7

Acido Ascorbico (mg/100g) 15

Goiaba Suco ou polpa de goiaba (g/100g) 35
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,1
AcUcares totais (g/100g) 7

Acido Ascorbico (mg/100g) 14

Graviola Suco ou polpa de graviola (g/100g) 25
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 11

Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,15
AcUcares totais (g/100g) 7

Mamé&o Suco ou polpa de maméo (g/100g) 35
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 10

Acidez total expressa em &cido citrico (g/100g) 0.1
AcUcares totais (g/100g) 6

Manga Suco ou polpa de manga (g/100g) 40
Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 10
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Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0.2
AcUcares totais (g/100g) 7
Maracuja Suco ou polpa de maracuja (g/100g) 10
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,25
AcUcares totais (g/100g) 7
Péssego Suco ou polpa de péssego (g/100g) 40
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 11
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,15
AcUcares totais (g/100g) 7
Arbnia Suco ou polpa de pitanga (g/1009g) 25
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 10
Acidez total expressa em acido citrico (g/100g) 0,2
Acgucares totais (g/100g) 6
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Anexo Il

Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade dos sucos tropicais de abacaxi, acerola, caja, caju, goiaba,

graviola, mamao, manga, mangaba, maracuja e pitanga.

Fruta Parametro Min. | Max. | Min. | Max.
Abacaxi Suco ou polpa de abacaxi (g/100g) 60 - 50 -
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 6 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,16 - 0,2
(9/1009) -
AcUcares totais (g/100g) 15 - 8 -
Acerola Suco ou polpa de acerola (g/1009g) 60 - 35 -
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 0,5 - 10 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,8 - 0,2
(9/100g) -
AcgUcares totais (g/1009g) - 8,5 7 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 600 - 200 -
Caja Suco ou polpa de caja (g/100g) 50 - 35 -
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 8 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,5 - 0,2
(9/100g) -
AcUcares totais (g/100g) - 12 8 -
Caja Suco ou polpa de caju (g/100g) 60 - 25 -
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 5 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,15 - 0,12
(9/1009) -
AcUcares totais (g/100g) - 15 8 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 40 - 20 -
Goiaba Suco ou polpa de goiaba (g/100g) 50 - 45 -
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 6 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,3 - 0,12
(9/10009) -
Acgucares totais (g/100g) - - 8 -
Acido Ascorbico (mg/100g) 30 - 26 -
Graviola Suco ou polpa de graviola (g/100g) 50 - 35 -
Solidos sollveis em °Brix, a 20°C 8 - 11 -
Acidez total expressa em &cido citrico 0,4 - 0,2
(9/1009) -
AcUcares totais (g/100g) - 15 8 -

124



Mamé&o Suco ou polpa de mamao (g/100g) 60 - 45
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 6 - 11
Acidez total expressa em acido citrico 0,1 - 0,15
(9/1009)
AcUcares totais (g/100g) - 14 7
Manga Suco ou polpa de manga (g/100g) 60 - 50
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 10 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,3 - 0,2
(9/1009) -
AcUcares totais (g/100g) - 14 8 -
Mangaba Suco ou polpa de manbaga (g/100g) 50 - 30 -
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 7 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,7 - 0,2
(9/100g) -
Acucares totais (g/100g) - 10 8 -
Maracuja Suco ou polpa de péssego (g/100g) 60 - 12 -
Solidos soltveis em °Brix, a 20°C 6 - 11 -
Acidez total expressa em acido citrico 1,25 - 0,27
(9/1009) -
AcUcares totais (g/100g) - 9 8 -
Pitanga Suco ou polpa de pitanga (g/1009g) 60 - 35 -
Solidos soluveis em °Brix, a 20°C 5 - 10 -
Acidez total expressa em acido citrico 0,5 - 0,3
(9/1009) -
Acgucares totais (g/100g) - 8,6 7 -
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Anexo IV

Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade dos refrescos.

Fruta Quantidade minima Quantidade méaxima de so6lidos
em mL totais em mL
Abacaxi 30,0 -
Acai (fino, médio, grosso ou - 4,0
polpa)
Acai fino clarificado 3,5 -
Acai médio clarificado 3,0 -
Acai grosso clarificado 2,5 -
Polpa de acai clafiicado 10,0 -
Caja 20,0 -
Caju 10,0 -
Jucara - 4,0
Jucara clarificado 50 -
Goiaba 15,0 -
Manga 20,0 -
Mangaba 15,0 -
Maracuja 6,0 -
Morango 50 -
Péra 20,0 -
Péssego 30,0 -
Tomate, suco 30,0 -
Duas ou mais frutas 10,0 -
Vegetal Quantidade minima em g
Caju, castanha 50
Suco de cana/caldo de cana 30,0
Soja 2,0
Dois ou mais vegetais 5,0

Extrato padronizado

Quantidade minima em g

Gengibre (com no minimo 0,03% de gingerol) 0,20
Guarana (com no minimo 1,2% de cafeina) 0,02
Acai (com no minimo 0,025% de antocianinas) 0,5

Extrato de fruta

Quantidade minima em g

Cereja a 20°Brix 0,5
Framboesa a 19°Brix 0,5
Kiwi a 10°Brix 0,5
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Anexo V

Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade dos refrigerantes.

Fruta Quantidade minima Quantidade méaxima de so6lidos
em mL totais em mL
Abacaxi 10,0 -
Acai (fino, médio, grosso ou - 2,0
polpa)

Acai fino clarificado 1,8 -
Acai médio clarificado 1,6 -
Acai grosso clarificado 1,25 2,0
Polpa de acai clafiicado 50 -

Caja 5,0 -
Caju 5,0 -
Jucara - 2,0
Jucara clarificado 2,5 -
Goiaba 50 -
Manga 50 -
Maracuja 3,0 -
Morango 2,5 -
Péra 50 -
Péssego 50 -
Tomate, suco 10,0 -
Duas ou mais frutas 5,0 -

Vegetal Quantidade minima em g
Caju, castanha 25
Suco de cana/caldo de cana 20
Soja 1,0
Dois ou mais vegetais 5,0

Extrato padronizado

Quantidade minimaem g

Gengibre (com no minimo 0,03% de gingerol) 0,02
Guarana (com no minimo 1,2% de cafeina) 0,02
Acai (com no minimo 0,025% de antocianinas) 0,5

Extrato de fruta

Quantidade minima em g

Cereja a 20°Brix 0,5
Framboesa a 19°Brix 0,5
Kiwi a 10°Brix 0,5
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Anexo VI
Tabela com os parametros analiticos dos padrdes de identidade e

gualidade das bebidas compostas.

Fruta Quantidade minima Quantidade méaxima de so6lidos
em mL totais em mL
Abacaxi 5,0 -
Acai (fino, médio, grosso ou - 2,0
polpa)
Acai fino clarificado 3,5 -
Acai médio clarificado 3,0 -
Acai grosso clarificado 2,5 2,0
Polpa de acai clafiicado 10,0 -
Caja 5,0 -
Camu-camu - 2,0
Caju 5,0 -
Jucara - 2,0
Jucara clarificado 25 -
Goiaba 15,0 -
Lima 50
Limé&o 50
Manga 20,0 -
Mangaba 15,0
Maracuja 50 -
Morango 50 -
Péra 20 -
Péssego 30 -
Tamarindo 50 -
Tangerina 5,0 -
Tomate, suco 30 -
Duas ou mais frutas 10 -
Vegetal Quantidade minima em g
Caju, castanha 50
Suco de cana/caldo de cana 30,0
Soja 2,0
Dois ou mais vegetais 0,2
Extrato padronizado Quantidade minima em g
Gengibre (com no minimo 0,03% de gingerol) 0,20
Guarana (com no minimo 1,2% de cafeina) 0,02
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Acai (com no minimo 0,025% de antocianinas)

0,5

Extrato de fruta

Quantidade minimaem g

Cereja a 20°Brix 0,5
Framboesa a 19°Brix 0,5
Kiwi a 10°Brix 0,5
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