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RESUMO

As IndicacGes Geogréaficas (1Gs) tem como propdsito identificar produtos com selo e fornecer
maiores informacao do produto, dos métodos de producéo, da localizacéo dos produtores, quem
sdo estes, onde eles vivem e como eles vivem, além apresentar as qualidades e caracteristicas
que diferenciam determinado produto dos demais existentes no mercado, fornecendo
informac6es ao consumidor de todas as etapas percorridas do produto até chegar em suas maos.
Com o olhar voltado para o cultivo do cacau no municipio de Urucurituba- AM, esta dissertacao
teve como objetivo analisar se o arranjo produtivo local (APL) do cacau no municipio de
Urucurituba-AM possui potencial para obtencdo de um registro de Indicacdo Geogréafica (1G).
Para isto, a pesquisa: procurou descrever e caracterizar o arranjo produtivo local do cacau de
Urucurituba, identificar os atores do APL e o historico do cacau do municipio, compreender o
processo de cultivo, beneficiamento e comercializacdo do cacau produzido na regido e
identificar as ferramentas de apoio governamental que impulsionam os produtores a cultivar o
cacau. O Diagnostico para 0 Reconhecimento de Potencial Indicacdo Geografica Brasileira,
proposto pelo Servigco Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas SEBRAE (2021),
serviu de base para este levantamento. A pesquisa adotou a abordagem de cunho qualitativa,
estudo exploratorio descritivo. A coleta de dados ocorreu no periodo de marcgo até julho de
2023, por meio de entrevistas em profundidade, observacao participante e pesquisa documental.
As anélises dos dados foram apresentadas em nove partes, organizadas seguindo os critérios
disponiveis no diagnostico SEBRAE. Os resultados alcancados mostram que o cacau de
Urucurituba, no Estado do Amazonas, tem potencial para obter o registro de uma Indicacéo
Geogréfica junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), levando em conta o
modelo tradicional, cultivo intergeracional e as peculiaridades do solo que 0 municipio dispde.

palavras-chave: indicacdo geografica; arranjo produtivo local; cacau; Urucurituba; Amazonas.



ABSTRACT

Geographical Indications (Gls) aim to identify products with a seal and provide more
information about the product, production methods, location of producers, who they are, where
they live, how they live, and present the qualities and characteristics that differentiate a given
product from others. others on the market, providing information to the consumer on all stages
of the product until it reaches their hands. With a focus on cocoa cultivation in the municipality
of Urucurituba-AM, this dissertation aimed to analyze whether the local productive
arrangement (APL) of cocoa in the municipality of Urucurituba-AM has the potential to obtain
a Geographical Indication registration (IG). To this end, the research: sought to describe and
characterize the local productive arrangement of cocoa in Urucurituba, identify the actors of
the APL and the history of cocoa in the municipality, understand the process of cultivation,
processing, and commercialization of cocoa produced in the region and identify the tools of
government support that encourage producers to cultivate cocoa. The Diagnosis for the
Recognition of Potential Brazilian Geographical Indication, proposed by the Brazilian Micro
and Small Business Support Service SEBRAE (2021) served as the basis for this survey. The
research adopted a qualitative approach, exploratory, descriptive study. Data collection
occurred from March to July 2023, through in-depth interviews, participant observation, and
documentary research. Data analyses were presented in nine parts, following the criteria
available in the SEBRAE diagnosis. The results achieved show that cocoa from Urucurituba,
in the State of Amazonas, has the potential to obtain registration of a Geographical Indication
with the National Institute of Industrial Property (INPI), taking into account the traditional
intergenerational cultivation model and the peculiarities of the soil that the municipality has.

keywords: geographical indication; local productive arrangement; cocoa; Urucurituba;
Amazon.



INDICADORES DE IMPACTO

Nesta dissertacdo de mestrado buscamos analisar se o arranjo produtivo local (APL) do cacau
no municipio de Urucurituba-AM possui potencial para obtencdo de um registro de Indicacao
Geogréafica (1G). A partir dos estudos bibliogréficos, identificamos que a producédo de cacau no
Brasil tem sido impulsionada por uma demanda nacional e internacional por cacau sustentavel
e que, na Amaz6nia, existe um municipio, denominado Urucurituba, que cultiva cacau em dois
tipos de solos, lidam com o fendmeno natural de enchente e vazante do Rio Amazonas ha
bastante tempo, além de que o saber-fazer local é intergeracional. Com base nos resultados
obtidos, observamos que o método de trabalho da cadeia produtiva de cacau local possui
impactos positivos e estdo de acordo com os 4 ODS da agenda 2030, que sdo: assegurar
padrdes de producéo e de consumo sustentaveis (ODS12); contribuir com agdes contra a mudancga
global do clima (ODS13); conservacao e uso sustentavel dos oceanos, dos mares e dos recursos
marinhos para o desenvolvimento sustentavel (ODS 14); fazer uso sustentavel dos ecossistemas
terrestres, conduzindo de forma sustentavel as florestas, cooperando contra a desertificacao,
impedindo e reduzindo a degradacdo da terra e evitando a perda da biodiversidade (ODS15).
Logo, o impacto social deste estudo é mostrar a importancia da gestdo do arranjo produtivo
para seu desenvolvimento territorial, encorajando diferentes atores a serem proativos na
organizacao do APL, suportando adversidades e solucionando seus proprios problemas. Outro
impacto na sociedade é que, além de organizar o APL, motiva os produtores nas atividades do
campo, tendendo ofertar melhor qualidade de vida para aos produtores e seus familiares.
Considerando a localizacdo do APL em estudo e as dificuldades que estes enfrentam vivendo
distante das grandes capitais, nos seguintes aspectos: acesso a internet e educacdo de qualidade
(ODS3), energia limpa e acessivel (ODS7) e urbanizacao inclusiva (ODS11), podemos expor
que, para que haja impacto econdmico positivo e agregacao de valor do cacau no APL, faz
necessario atuacdo do mercado, das empresas e do governo. Desta forma, esta pesquisa colabora
com estudos relacionados a organizacédo de pequenos produtores de cacau e ao desenvolvimento
sustentavel local, visando fortalecer outros seguimentos que tem o cacau como matéria prima
e gerar novos empregos no APL, cooperando para aumento do PIB. Assim sendo, este estudo
defende e propaga principios e valores de comércio justo no Brasil e no Mundo.



IMPACT INDICATORS

In this master's thesis we sought to analyze whether the local productive arrangement (APL) of
cocoa in the municipality of Urucurituba-AM have the potential to obtain a Geographical
Indication (GI) registration. From bibliographic studies, we identified that cocoa production in
Brazil has been driven by a national and international demand for sustainable cocoa and that,
in the Amazon, there is a municipality, called Urucurituba, cultivating cocoa in two types of
soil, dealing with the phenomenon of natural flood and ebb of the Amazon River for a long
time, and local know-how is intergenerational. Based on the results obtained, we observed that
the working method of the local cocoa production chain has positive impacts and is in
accordance with the 4 SDGs of the 2030 agenda, which are: ensuring sustainable production
and consumption patterns (SDG12); contributing to actions against global climate change
(SDG13); conservation and sustainable use of the oceans, seas and marine resources for
sustainable development (SDG 14); make sustainable use of terrestrial ecosystems, managing
forests sustainably, cooperating against desertification, preventing and reducing land
degradation and avoiding the loss of biodiversity (SDG15). Then, the social impact of this study
is to show the importance of managing the productive arrangement for its territorial
development, encouraging different actors to be proactive in organizing the APL, enduring
adversities, and solving their own problems. Another impact on society is that, in addition to
organizing the APL, it motivates producers in field activities, tending to offer a better quality
of life for producers and their families. Considering the location of the APL under study and
the difficulties they face living far from large capitals, in the following aspects: internet access
and quality education (SDG3), clean and accessible energy (SDG7) and inclusive urbanization
(SDGL11), we can state that, for the positive economic impact and added value of cocoa in the
APL to occur, action from the market, companies and the government is necessary. In this way,
this research collaborates with studies related to the organization of small cocoa producers and
local sustainable development, aiming to strengthen other segments that have cocoa as a raw
material. generating new jobs in the APL, and cooperating to increase GDP. Therefore, this
study defends and propagates principles and values of fair trade in Brazil and the world.
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INTRODUCAO

O termo Indica¢des Geografica (IG) surgiu em meados de 1756, ap6s um grupo de
produtores da regido de Douro ter adicionado o termo “Porto” em seus vinhos, sendo que eles
eram distintos do vinho originario da regido de Porto. Em vista disso, Marqués de Pombal criou
uma empresa para cuidar de seu caso, delimitando a area que podia fazer referéncia ao “vinho
do porto”, definindo sua caracteristica padrdo, bem como as regras para sua producdo (Prado,
2022). Mais tarde, essa pratica de protecéo ecoou e, apds o acordo sobre Aspectos dos Direitos
de Propriedade Intelectual relacionados ao Comércio (Acordo TRIPS) ser assinado, sobreveio
0 Decreto n° 1.355 de 30 de agosto de 1994, que reline um conjunto de normas no que tange
Protecdo das IndicacBes Geograficas (Bruch; Areas; Vieira, 2019). No Brasil, a IG possui duas
modalidades: a Indicacdo de Procedéncia que exige elementos comprobatérios para um nome
geogréfico se tornar conhecido como centro de extracdo, producao ou fabricacdo do produto ou
prestacdo do servico; e a Denominagdo de Origem, que demanda a descri¢do das qualidades
e/ou caracteristicas do produto ou servi¢o que se devam, exclusiva ou essencialmente, ao meio
geografico, incluindo fatores naturais e humanos (INPI, 2023). Destaca-se que 0 0rgdo
responsavel por conceber a certificacdo de 1G no Brasil é o Instituo Nacional de Propriedade
Industrial (INPI).

De acordo com o INPI, a primeira certificacdo de Indicacdo Geogréafica destinado ao
fruto “cacau” em territorio nacional foi concedida na modalidade de Indicagdo de Procedéncia
para a Associacdo dos Cacauicultores de Linhares, no ano 2012 (INPI, 2023). Este
reconhecimento foi fruto de um trabalho colaborativo no qual diferentes atores envolvidos
trabalharam em busca de um objetivo em comum, incluiu melhorias nos aspectos de producao,
tencionando obter competitividade e reconhecimento no mercado (Neto et al., 2018).

A Indicacdo Geografica para produtos envolve interacfes técnicas, sociais e
econdmicas, incluindo tanto a mobilizag&o de recursos locais especificos como o conhecimento
local, tradiges culturais, recursos do ambiente natural e a construcdo da reputacdo do produto
nas cadeias de comercializacdo entre produtos e consumidores (Belletti et al., 2017). Para
Medeiros e Passador (2022), a IG € uma ferramenta que promove diferenciacdo de produtos no
mercado e melhora a posi¢do dos produtores em relagdo a competitividade e rentabilidade.
Posto isto, pequenos e médios produtores oriundos de cooperativas ou associag¢fes, que ainda
séo pouco conhecidas, podem obter grandes ganhos ao aderir o selo I1G na identificagdo para
seus produtos, pois isso facilita a chegada desses atores em nichos de mercados especificos ou

em novos mercados (De Melo; Melo; Ribeiro, 2020).
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De acordo com os dados encontrados no site oficial da International Cocoa Organization
(ICCO), a economia mundial do cacau esta enfrentando dificuldades que ameacam a
sustentabilidade do setor. No que se refere a qualidade de vida, o contexto atual caracteriza 0s
produtores de cacau vivendo, em sua maioria, abaixo da linha da pobreza. Vérias inciativas tém
sido tomadas para resolver essa situacdo, como a melhoria dos precos ao produtor, 0
estabelecimento de preco minimo e sistemas de prémios, o desenvolvimento de outras medidas
de geracdo de renda para familias produtoras, o combate ao trabalho infantil e trabalho escravo
na producdo de cacau, além da valorizacdo e do desenvolvimento de oportunidades para
mulheres e jovens no setor cacaueiro (German Initiative on Sustainable Cocoa - GISCO, 2021).
No entanto, os esforcos precisam ser aumentados, pois a pobreza entre os produtores de cacau
em certas regides persiste. Outro problema apontado pelo ICCO ¢é que assuntos relacionados ao
desmatamento, trabalho e a ética social estdo influenciando os padrdes de consumo de produtos
de cacau e chocolate. Outro ponto é que, segundo Carodenuto e Buluran (2021), hd uma
crescente atencdo da midia sobre essas questdes, especialmente na Africa Ocidental, onde o
desmatamento causado pelo cacau esta ameacando os Ultimos remanescentes de florestas ricas
em biodiversidade e tornando as comunidades ja vulneraveis, mais expostas aos impactos das
mudancas climaticas.

O Brasil, nas décadas de 1960-1970, ocupava o primeiro lugar no ranking mundial de
producdo de cacau. No entanto, o crescimento da area plantada e uma produtividade abaixo das
registradas em seus principais concorrentes globais prejudicou esse cenario. Ademais, 0
surgimento da praga chamada vassoura-de-bruxa, que se ergueu na segunda metade dos anos
1980, devastou os cacauais e fez com que o Brasil perdesse sua producao agricola ao longo dos
anos seguintes e passasse a ocupar o sétimo lugar na producdo de cacau mundial (FIESP, 2021).

O Departamento do Agronegocio da Federacdo das Industrias do Estado de Séo Paulo
(FIESP), por sua vez, alerta que, para o Brasil voltar a ser um grande produtor de cacau, é
preciso cooperacgdo, conhecimento técnico-cientifico e, sobretudo, continuo investimento em
infraestrutura, manejo e novas tecnologias. Ele aponta também que, se nada for feito, o Brasil
podera seguir em tendéncia de queda e perder mais posi¢oes ao longo da década 2020-2029).

Diante dessa realidade, € muito importante falar de escolhas de producao e consumo que
respeitem o meio ambiente e promovam o bem-estar coletivo, além de abordar incentivos
publicos que possam garantir a competitividade das empresas alimenticias no curto, médio e
longo prazo (SGROI, 2021).

De acordo com Poulain (2013), o movimento de criacdo de selos e certificacdes parece

responder a necessidade contemporanea, pois qualifica e diferencia produtos em um cenario de
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ampla oferta industrial padronizada. No que tange ao cacau de origem brasileira, estudos
envolvendo formas de producdo mais sustentaveis e a Indicacdo Geografica (Sulis; Gimenes-
Minasse, 2021; Cannavale et al., 2024), tém sido pecas chave para o desenvolvimento e a
protecdo de comunidades produtoras de cacau (Aguiar et al., 2021). Posto isto, levantar
informacgdes de um Arranjo Produtivo Local (APL) sobre padrfes e a dindmica de seu
funcionamento sdo importantes porque possibilitam o planejamento e a gestao desse territorio
(Tizziotti; Truzzi; Barbosa, 2019).

Para Conejero e César (2017), as abordagens de APLs e IGs se complementam, pois
ambos os conceitos buscam a competitividade e a sustentabilidade das regides geograficas. Para
ser breve, entende-se que o APL é uma forma de organizacdo do processo produtivo local,
enguanto a IG é uma forma de agregacéo de valor aos produtos, sobretudo agricolas, a partir da
certificacdo de sua origem e qualidade (Caldas et al., 2005).

No Brasil, o conceito de arranjo produtivo local foi desenvolvido pelo governo federal
abracando atividades econémicas, politicas e sociais com foco especifico em atividades que
apresentam vinculo (Pereira; Sacomano Neto; Matui, 2016). O conceito se tornou conhecido
por meio da Rede de Pesquisa em Sistemas Produtivos e Inovadores Locais (RedeSist), do
Instituto de Economia da Universidade Federal do Rio de Janeiro (IE/UFRJ).

Embora o primeiro selo de I1G para o produto cacau tenha sido concedido a Associacao
dos Cacauicultores de Linhares, no ano 2012 (INPI, 2023), a maior parte da producdo de cacau
do Brasil se concentra no Estado do Pard, regido Norte do Brasil, representando 57,13%,
seguido da Bahia, regido Nordeste, com 42,12% da producdo. Em seguida, tem-se a regido
Sudeste com 4,51% e Centro Oeste com 0,20% (Brainer, 2021).

De acordo com Pigatto (et al., 2019), foi ap6s a chegada dos Europeus na Amazdnia, no
século XVIII, que muitos produtos florestais foram encontrados e exportados. Dentre eles se
encontrava o cacau, cuja exploracdo era feita por jesuitas que utilizavam a mao de obra
indigena. Nesta época, 0s jesuitas enviavam anualmente, em média, 1.200 toneladas de cacau
para Portugal (Lieter; Harding, 2004; Porro, 1997). Apesar disso, devido a escassez de médo de
obra e da forma de producéo deste produto, ndo foi possivel desenvolver a regido de origem. A
cultura foi levada para a Bahia e, a partir de entdo, se tornou atividade lucrativa e
promissora (Martins, 1996).

O cultivo do cacau entre os estados da Bahia, Para e Amazonas se diferenciam por seus
métodos de cultivo. Por exemplo, na Bahia foram identificados seis métodos de cultivo: corte
e queima ou corte sem queimada; cabruca tradicional; intermediario entre corte e queima e

cabruca; derrubada total; cabruca tecnicamente formado; e consorcio cacau-seringueira
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(Piasentin; Saito, 2014). No Para, o cacau normalmente é cultivado no sub-bosque sombreado
pela floresta (Hilsdorf et al., 2022). O que diferencia o cacau do municipio de Urucurituba-AM
€ que esta regido cultiva cacau tanto em solo de varzea como em terra firme, pois 0 municipio
localiza-se & margem do médio e baixo rio Amazonas (Silva, 2007), sendo, este cacau, nativo.

Contudo, apesar das vantagens que o cacau cultivado na regido expde, ele ndo é um
produto muito conhecido devido os problemas organizacionais e operacionais presentes no

municipio, apontados por Silva (2007). Em outras palavras, o tema carece de maior visibilidade.

1.1  Problema de Pesquisa

Considerando os problemas que a economia mundial do cacau esta passando referente
a sustentabilidade do setor cacaueiro, conforme apresentados pela ICCO (2022), bem como as
dificuldade e desafios que a produgéo de cacau no Brasil enfrenta, expostas pela FIESP (2021),
e, por outro lado, os beneficios que um reconhecimento de IG pode oferecer para fortalecer o
setor cacaueiro, aliados a realidade que o arranjo produtivo de cacau de Urucurituba, localizado
no estado do Amazonas, possui, tendo dois sistemas de cultivo de cacau que se diferenciam das
demais regifes produtoras, enfatiza-se a importancia de estudar o arranjo produtivo de cacau
de Urucurituba-AM. Diante do contexto apresentado, apresenta-se a seguinte questdo de
pesquisa: O Arranjo Produtivo de cacau do municipio de Urucurituba possui potencial para
registro de uma 1G? A fim de apresentar uma resposta condizente com o problema apontado,

foram tracados objetivos que serdo demonstrados na secdo seguinte.

1.2  Objetivos

Esta dissertacdo tem como objetivo principal analisar se o arranjo produtivo local
(APL) do cacau no municipio de Urucurituba-AM possui potencial para obtengdo de um
registro de Indicacdo Geografica (IG). Para tanto, foram sistematizados os seguintes objetivos
especificos, a fim de alcangar o objetivo geral:

a) Descrever e caracterizar o arranjo produtivo local do cacau de Urucurituba;

b) Identificar os atores do APL e o historico do cacau do municipio;

c) Compreender o processo de cultivo, beneficiamento e comercializacdo do cacau

produzido na regiao;
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d) Identificar as ferramentas de apoio governamental que impulsionam os produtores a

cultivar o cacau.

1.3 Justificativa

Esta pesquisa se justificou sobre quatro vertentes: pessoal, académica, social e
gerencial.

Primeiramente, sob a 6tica pessoal, estudar o arranjo produtivo local (APL), que envolve
o cultivo de cacau no municipio de Urucurituba-AM,, é importante por dois motivos. primeiro
porque o cacau, neste APL, é cultivado tanto em solo de varzea quanto em terra firme por
produtores ribeirinhos, local que ocorre um fenémeno natural de cheia e vazante as margens
do rio Amazonas. Muitos produtores nasceram, construiram familias e com o passar dos anos
aprenderam a interagir com os diferentes ecossistemas presentes na regido. Para muitos deles,
o cultivo do cacau é uma atividade de subsisténcia por se desenvolver naturalmente em area de
vérzea, sem intervencdo humana. A vista disso, essa atividade é importante pois evita 0 éxodo
rural, contribui com a preservacdo da natureza, dos recursos hidricos e fornece alternativa
segura para o ribeirinho.

Segundo porque, de acordo com informacdes disponiveis no site do Instituto Brasileiro
de Geogréfica e Estatistica (IBGE, 2021), o municipio apresentou tendéncia de queda no cultivo
do cacau, entre 2002 e 2021. (ndo h& informagGes no site do IBGE quanto a producéo do ano
de 2016). De 2002 a 2013 foram produzidas 1805 toneladas (mil oitocentos e cinco), uma média
de aproximadamente 164 toneladas (cento e sessenta e quatro) por ano, que corresponde a
86,12%. No periodo de 2014 a 2021 (exceto 2016) foram produzidas 291 toneladas (duzentos
e noventa e uma), sendo 100 toneladas (cem) produzidas entre 2014 e2015, que corresponde
aproximadamente a 4,77% e 191 toneladas (cento e noventa e uma) produzidas entre 2017 e
2021, correspondendo aproximadamente a 9,11% da producéo, ou seja, a producdo de cacau no
APL caminha em passos lentos.

Ainda sob a vertente pessoal, embora essa atividade de cultivo de cacau seja antiga no
municipio, os produtores de cacau lidam com problemas organizacionais e operacionais que
dificultam a comercializacao de suas améndoas (Silva, 2007).

Do ponto de vista académico, esta pesquisa se deu pelo fato de existirem poucos estudos
envolvendo o cacau de Urucurituba-AM. O estudo ainda se justificou em razéo de assuntos

relacionados ao desmatamento, trabalho e ética social estarem influenciando os padrdes de
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consumo de produtos de cacau e chocolate, conforme apontado pela Organizagdo Mundial do
Cacau (ICCO, 2022).

O tema “certificacdo de Indicacdo Geografica em produtos agroalimentares” tem sido
alvo de diversos estudos desenvolvidos no Brasil. No que se refere ao setor cacaueiro, esse
contexto também se mostra pertinente (De Melo; Melo; Ribeiro, 2020; Aguiar et al., 2021;
Cannavale et al., 2024).

Ainda sob a vertente académica, segundo Gonsalves e Franca (2023), a producao de
cacau no Brasil tem sido impulsionada por uma demanda nacional e internacional por cacau
sustentavel e que a Amazodnia, centro de origem do cacau, tem se mostrado uma regido propicia
para o cultivo do cacau devido a sua rica biodiversidade, clima favoravel e o saber fazer
especifico dos pequenos produtores.

Ao investigar se se o arranjo produtivo local (APL) do cacau no municipio de
Urucurituba-AM, possui potencial para obtencdo de um registro de Indicacdo Geografica (1G),
0 estudo se justificou em sua vertente social, uma vez que esse desenvolvimento deve partir das
proprias potencialidades locais, de modo que, os atores tenham a capacidade de se organizar,
suportando adversidades e solucionando seus proprios problemas. Tendo em vista que o arranjo
produtivo, e a busca por beneficios coletivos pode ser um diferencial entre os cacauicultores no
APL, beneficiando o grupo e contribuindo para o desenvolvimento local.

Sob a vertente gerencial, o estudo se justificou pelo fato por seu potencial oferecer
informacdes e resultados capazes de orientar politicas publicas com foco no desenvolvimento

territorial/local.

1.4  Estrutura da dissertacdo

Esta dissertacdo esta estruturada em cinco capitulos. No primeiro capitulo
foi apresentada a introducdo, bem como o problema de pesquisa, 0s objetivos e as justificativas
da realizagdo do estudo. O segundo capitulo é composto pela fundamentacdo teorica, no qual
serdo apresentados o0s seguintes itens: conceitos relacionados as IndicacGes Geogréaficas (I1Gs)
e a valorizagdo da origem; definicdo de Arranjo Produtivo Local (APL) e outros conceitos,
relacionando Indicacao Geografica como estratégia de um Arranjo Produtivo local, envolvendo
as legislacdes e normativas que regem as IGs de acordo com o INPI e do Servigo Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE), seguido de instrugcdes que possam
contextualizar o processo de formacdo e desenvolvimento de um arranjo produtivo local.

Posteriormente, sera apresentado um breve contexto historico do municipio de Urucurituba. No
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terceiro capitulo é apresentada a abordagem metodoldgica do estudo, subdividida em: natureza
qualitativa da pesquisa, exploratorio, descritivo, no qual serd utilizada reviséo bibliogréafica
sobre 1G e estudo de caso caracterizado pela pesquisa documental e realizacdo de entrevistas
em profundidade com atores do APL envolvidos no cultivo de cacau de Urucurituba-AM. No
quarto capitulo, sdo apresentados os resultados do estudo, subdivididos em nove topicos, de
acordo com 0s quatro objetivos especificos propostos e com as respectivas categorias de
analise. O quinto e dltimo capitulo sintetiza os resultados encontrados de acordo com 0s

objetivos estabelecidos, apresenta as limitagcdes da pesquisa e sugestdes para pesquisas futuras.

REFERENCIAL TEORICO

1.1 As indicacdes geograficas e a valorizacdo da origem

O ser humano sempre se habituou a identificar determinados produtos com o nome da
regido onde eram produzidos (Valente; Barbosa, 2021) e, historicamente, esse € um habito
antigo e pode ser visto nas escrituras sagradas, como os vinhos de En-Gedi e o cedro do Libano
(Cerdan, 2010). No entanto, segundo os autores, foi apos 1756 que houve a primeira intervencao
estatal na protecdo de uma IG. Esse fato ocorreu ap6s um grupo de produtores da regido de
Douro ter adicionado o termo “Porto” na identificacdo de seus vinhos, que eram distintos do
vinho originario da regido do Porto (Prado et al., 2022). Em vista disso, Marqués de Pombal
criou uma empresa publica especifica para tratar do seu caso (Fracarolli, 2021) e, em seguida,
delimitou a area que poderia fazer referéncia ao “vinho do porto”, definindo suas caracteristicas
padréo, bem como as regras para sua producdo (Silva; Brito; Dantas, 2016). Mais tarde, na
Franca, essa pratica portuguesa reproduziu-se junto a sua padronizacdo, surgindo um novo
sistema de protecdo dos produtos agroalimentares e de vinhos, com base nas caracteristicas dos
seus locais de origem. Alguns produtos que tém o nome associado ao seu local de origem e s&o
mundialmente conhecidos, além do vinho do porto de Portugal, sdo: presunto de parma da Italia;
Espumante Champanhe e Queijo Roquefort, da Franca; e cha Darjeeling, da India (Milano;
Cazella, 2021).

Apbs criar o Instituto Nacional de Denominagfes de Origem dos Vinhos e Bebidas
Espirituosas (INAO) no final do século XIX, conscientes de sua importancia, a Franga sediou
a Convencgdo de Paris em 1883, onde foi assinado o primeiro acordo multilateral sobre
propriedade intelectual (P1) (Fracarolli, 2021). De acordo com Bruch, Areas e Vieira (2019), a
Propriedade Intelectual é apresentada dividindo-se em Direito Autoral e em Propriedade

Industrial (Figura 1).
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Figura 1 - Classificacéo da propriedade intelectual

| PROPRIEDADE INTELECTUAL __
B s o

Propriedade Industrial Direito Autoral
a4 O
Direitos autorais: escritos,
Patentes de invengdo esculturas, pinturas,
Modelos de utilidade partituras, desenhos
Desenhos industriais Direitos conexos:
Marcas Interpretacdo, execugao,
transmissdo, adaptagao
Programas de computador

Direitos Sui generis

. 4

Indicagdes Geograficas
Protegdo de Cultivares
Topografia de circuitos Integrados

Fonte: Bruch, Areas e Vieira (2019).

Contudo, este acordo ndo teve muito éxito e, devido a baixa adeséo, foi revisado em
Estocolmo em 1967 e alterado em 1979. Posteriormente, ampliou-se a discusséo e, em 1980,
0s paises integrantes da entdo Comunidade Econémica Europeia (CEE) uniram-se aos Estados
Unidos para incluir a tematica no forum de negociag6es comerciais multilaterais, no @mbito do
Acordo Geral sobre Tarifas e Comércio (GATT). Estes passaram a elaborar um o esboco do
que viria a ser 0 acordo TRIPS. O acordo TRIPS, em inglés: Agreement on Trade-Related
Aspects of Intellectual Property Rights, que traduzido para o portugués significa Acordo sobre
Aspectos dos Direitos de Propriedade Intelectual Relacionados ao Comeércio, é um tratado
Internacional, integrante do conjunto de acordos assinados em 1994 que encerrou a Rodada
Uruguai e criou a Organizacdo Mundial do Comércio (Silva, 2018).

Na Rodada do Uruguai foram apresentadas as propostas, dando surgimento ao
indesejavel conflito entre interesses de paises desenvolvidos e em desenvolvimento no que diz
respeito a tematica da propriedade intelectual. Contudo, foi exatamente a contrariedade entre
0S propositos de paises desenvolvidos e em desenvolvimento que viabilizou um desfecho
exitoso para esta rodada, porque permitiu que as negociacfes progredissem através de
concessdes matuas e, finalmente, devido a essa dindmica de negociacdes, ser aprovado. De
acordo com Bruch, Areas e Vieira (2019), foi em 1994 que oficialmente foram firmados os
acordos sobre TRIPS.
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O Decreto n° 1.355 de 30 de agosto de 1994, na Parte Il, sessdo 3, art. 22, reine um

conjunto de normas no que tange a Protecao das Indicagdes Geograficas.

Indicacdes Geograficas sdo, para os efeitos deste Acordo, indicagdes que
identifiguem um produto como originario do territério de um Membro, ou
regido ou localidade deste territorio, quando determinada qualidade, reputacéo
Ou outra caracteristica do produto seja essencialmente atribuida a sua origem
geografica (LEI n° 1.355/94).

Assim sendo, as 1Gs podem ser caracterizadas como instituicdes que contam com um
sistema de regras formais e informais entre diferentes atores. Estes regulam um método de
producdo, identificam produtos (selo) que reduzem as assimetrias de informacdo existentes
entre produtores e consumidores e definem regras com base em acordos que se sustentam em
valores compartilhados (a defesa de uma tradicdo, a legitimidade técnica de um método de
producéo) (Niederle, 2014).

Desde a institucionalizacdo do acordo TRIPS, muitos paises ndo europeus
estabeleceram politicas para o reconhecimento de 1Gs (Milano; Cazella, 2021). Entretanto, em
nivel mundial, o reconhecimento das IGs esta associado a normas da Organizacdo Mundial do
Comeércio, no sentido de proteger a propriedade de determinados produtos no mercado mundial
(OMC, 1994 apud Prado et al., 2022). A Comissdao Europeia define uma IG como “um sinal
distintivo utilizado para identificar um produto como originario do territorio de um determinado
pais, regido ou localidade, onde a sua qualidade, reputacdo ou outra caracteristica esta ligada a
sua origem geografica” (EC, 2019a). Em outras palavras, os esquemas de indicacao geografica
da UE protegem know-how especifico, autenticidade e condi¢des agroambientais (European
Union Comission, 2022). As condicdes naturais e o know-how local (savoir-faire), para Chilla
et al. (2020), sdo fontes de diferenciacdo do produto que, uma vez devidamente valorizadas e
comunicadas, podem atrair a atencdo e a preferéncia dos consumidores. Segundo Barham
(2003) as IGs incorporam trés categorias principais: fatores naturais, fatores humanos e
historicos.

E sabido que, em virtude da massificagio e padronizac&o dos bens de consumo herdados
pelo fordismo (Bonanno; Constance, 2001), os produtores agricolas precisaram diferenciar seus
produtos para atender a demanda agregando valor resultante da valorizacdo territorial
(Arténcio; Giraldi; Galina, 2019; Sulis; Gimenes-Minasse, 2021). Nesse sentido, tornou-se
crucial que a governanca e protecdo legal das IGs fossem estruturadas para atender os
produtores e proporcionar seguranca juridica por meio de combate a falsificacdo e fraudes, e

impulsionando de forma integrada o desenvolvimento local (Oliveira, 2020).
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Os pesquisadores argumentam que as IGs oferecem um mecanismo para ajudar
a aumentar os lucros dos produtores locais e incentivam seu em produtos locais de alta
qualidade. Isso ocorre porgue as 1Gs podem lidar com imitagdes injustas e usurpacdo do nome
de origem (Kokthi; Kruja, 2017). No entanto, esses esquemas de qualidade sé podem se tornar
um instrumento potencial de protecdo se os produtores, assim como 0s atores locais em geral,
cooperarem e interagirem com instituicdes publicas para realizar as etapas necessarias de
valorizacdo do produto (permitindo que funcione como uma IG) (Kokthi Guri; Muco, 2021).
Ou seja, é preciso consolidar uma rede de atores que atuem de forma integrada e estruturada
(Cabral; Palomino, 2019), podendo envolver grandes e pequenos produtores rurais € empresas
em arranjos coletivos voltados a um objetivo comum de resgatar a historia, registrar a memaoria

e proteger o conhecimento tradicional de uma regido.

1.2 Defini¢ao de Arranjo Produtivo Local (APL) e conceitos relacionados

A proximidade espacial de empresas e 0 beneficio destas aglomeracdes provém dos
estudos de Alfred Marshall sobre os distritos industriais ingleses no final do século XIX
(Chechi; Schultz, 2019). A partir da ideia inicial de Marshall, muitos estudos foram
desenvolvidos na literatura, na qual muitos autores dedicaram-se ao estudo sobre o papel da
regido como fonte de dinamismo de sistemas de producéo e desenvolvimento econdémico, além
do papel das interagdes e do aprendizado entre empresas e 0s demais agentes no ambiente onde
estdo inseridos (Costa, 2007 apud Chechi; Schultz, 2019).

Nessa dire¢do, um conjunto de trabalhos foram realizados, (Schmitz, 1997; Porter, 1998;
Cassiolato; Lastres, 2003b) tratando sobre o tema arranjo produtivo local a partir da definicédo
de sistemas de inovacdo. Como consequéncia, diversas denominacgdes surgiram como, distritos
industriais, clusters, meios inovativos, sistemas produtivos, sistemas locais de inovacao,
arranjos produtivos locais, dentre outras que, mesmo com origem em abordagens tedricas
diversas, apresentam consideravel convergéncia. Na literatura, o termo “convergéncia” tem seu
uso variado, contudo, Delgado, Porter e Stern (2014) utilizam a “convergéncia” como forma de
analisar o desenvolvimento econdmico de clusters.

No Brasil, essas aglomeracdes s&éo comumente identificadas como Arranjos Produtivos
Locais (APLs) definidas como: atividades econémicas, politicas e sociais, com foco especifico
em atividades que apresentam vinculo (Pereira; Sacomano Neto; Matui, 2016). Tornaram-se
conhecidos a partir de 1997, através da a Rede de Sistemas e Arranjos Produtivos e Inovativos

Locais (ReseSist), do Instituto de Economia da Universidade Federal do Rio de Janeiro (Matos



25

et al., 2017). Esses arranjos envolvem ndo apenas aproximacdo locacional e setorial das
empresas, mas também considera a interdependéncia entre atores politicos, econémicos e
sociais, de forma a fortalecer o desenvolvimento do local onde esté instalado o APL (Cassiolato;
Lastres, 2003).

Para Tizziotti, Truzzi e Barbosa (2019), o termo APL pode ser entendido como um
modelo de organizacao social no qual existe um entrelacamento dos diversos empreendimentos,
0s quais se relacionam na busca de seus objetivos por meio do contato coletivo que permite a
troca de informagBes e o auxilio muatuo. Trata-se também de uma medida de agdo
governamental de estimulo ao desenvolvimento econdmico territorial das localidades,
combinando a reativacdo de economias de aglomeracdo com o suporte das vocacdes regionais
(Fuini, 2013).

1.3 Indicacdo Geografica como estratégia de um Arranjo Produtivo Local

As indicacOes geograficas fazem parte de um conjunto de estratégias que
buscam contrariar a concepcdo de alimentos como commodities, valorizando a origem dos
produtos agroalimentares, visando o desenvolvimento territorial sustentavel e a reconfiguragéo
do sistema agroalimentar (Milano; Cazella, 2021). Hoje, as estratégias de negdcios que
respeitem o meio ambiente e criem condi¢des para a competitividade territorial sdo importantes
(Li; Zakari; Tawiah., 2020). Conjero e Cesar (2017) se referem ao APL e a IG como duas
abordagens complementares pois ambos 0s conceitos buscam a competitividade e a
sustentabilidade das regides geogréaficas. Basicamente, entende-se que o APL é uma forma de
organizacao do processo produtivo local, enquanto a IG € uma forma de agregacéo de valor aos
produtos, sobretudo agricolas, a partir da certificacdo de sua origem e qualidade (Caldas;
Cerqueira; Perin, 2005). No que tange a APL, segundo o Servigo Brasileiro de Apoio as Micro
e Pequenas Empresas (SEBRAE), sdo aglomeragdes que surgem da proximidade geografica de
empresas em um mesmo territorio, com especializacao produtiva ligadas entre si por um fluxo
de bens e servigos e processos de interacdo, cooperacdo e aprendizagem (Cardoso; Coelho;
Rodrigues, 2014).

De acordo com Alderet e Bacic (2018), essas aglomeracdes podem se tornar motores de
economias internacionais, atendendo mercados estabelecidos entre outras regiGes e paises.
Logo, elas podem impulsionar a competitividade econémica regional, incentivando o emprego,
0 empreendedorismo e as inovagdes na regido, pois estes arranjos produtivos favorecem uma

forma alternativa de organizacao da cadeia de valor (Leme; Aguiar; Rezende, 2019). Todavia,
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0 atingimento das vantagens e diferenciais de ambos 0s arranjos organizacionais depende da
capacidade de coordenacéo dos atores do APL para a padronizacdo da producao, a articulacdo
dos processos de comercializacéo e, principalmente, a comunica¢do com os mercados (Caldas;
Cerqueira; Perin, 2005). Isto é, as IGs exigem unido dos autores envolvidos no processo de
producéo alimentar. Portanto, para que os produtores possam se beneficiar das vantagens de
um rétulo IG, é necessario demonstrar a forma como a regido geografica e os atributos de
qualidade proprios do produto estdo conectados (Sgroi, 2021).

Quando os produtores se unem com cooperativas ou associac¢des, eles tornam-se
mais fortes e podem, em conjunto, proteger o saber fazer especifico, legitimando seus produtos
e a comunidade local por meio da IG (Leme; Aguiar; Rezende, 2019). Sendo assim, o fator
organizacional é essencial para a construcdo de um IG, pois este é fruto da dindmica
construida entre atores locais que atuam em conjunto (Valente et al., 2012).

No Brasil, as Indicacbes Geograficas para produtos e para 0S Servicos,
apresentam algumas diferencas em termos de definicéo, atributos, e condi¢cdes necessarias para
a sua aceitacdo. Posto isso, 0 primeiro passo para aquisicdo de uma IG € identificar as
caracteristicas do produto, pois a IG ndo e criada, ela é efeito da intervengdo humana no
decorrer do tempo, em um determinado territorio (Niederle, 2014). Apo6s a identificacdo das
caracteristicas do produto, o proximo passo € analisar se este cumpre 0s requisitos de uma
Denominacdo de Origem (DO) ou Indicacdo de Procedéncia (IP).

A Portaria INPI/PR n.° 4, de 12 de janeiro de 2022, no Art. 9°, constitui a diferenga entre
a certificacdo de Indicacdo Geografica na modalidade de Indicacdo de Procedéncia (IP) e
Denominacdo de origem (DO):

§ 1° Considera-se Indicacdo de Procedéncia o nome geografico do pais,
cidade, regido ou localidade de seu territorio, que se tenha tornado conhecido
como centro de extragdo, producdo ou fabricacdo de determinado produto ou
de prestacdo de determinado servico.

82° Considera-se Denominagéo de Origem o nome do pais, cidade, regido ou
localidade de seu territdrio, que designe produto ou servigo cujas qualidades
ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico,
incluidos fatores naturais e humanos (Brasil, 2022).

Conforme consta no item 7 (sete) do manual de Indicagdes Geograficas disponivel
no site oficial do INPI, para o requerente nacional solicitar o pedido de IG, é necessario

apresentar as seguintes documentacfes: a) Requerimento de Indicacdo Geogréfica; b) Caderno
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de especificagbes técnicas; c) Procuracdo; d) Comprovante do pagamento de retribuicdo
correspondente; e) Comprovacdo de legitimidade do requerente; f) Documentos que
comprovem que o0 nome geografico se tornou conhecido, no caso de IP; g) Documentos
que comprovem a influéncia do meio geografico nas qualidades ou caracteristicas do produto
ou servico, no caso de DO; h) Instrumento oficial que delimita a &rea geogréfica; i)
Representacdo da IG; e j) Outros documentos.

Maiores informacGes sobre cada item apresentadas no manual de Indicagdes
Geogréficas, disponivel no portal do INPI, para o requerente nacional solicitar o pedido de IG,

sdo apresentadas no Quadro 1.

Quadro 1 - Manual de Indicacfes Geogréficas INPI

Documentos necessarios para formalizar o pedido de registro de Indicacdo Geogréfica (1G)
junto ao INPI

O Requerimento de Indicagdo geografica: deve ser preenchido pelo requerente do
1° | pedido de registro e é gerado automaticamente como formulério eletrénico na plataforma
do Sistema e-1G no momento de solicitacdo do pedido (INPI, 2022).
No Caderno de Especificacbes Técnicas deve conter informagdes reais e as
caracteristicas da 1G a ser protegida. Se esse ativo sinalizar uso coletivo, o caderno de
especificacbes técnicas deverd ser redigido com a participacdo dos produtores ou
prestadores de servico que estdo estabelecidos na area geografica.
Neste devera constar a descrigdo historica referente & comprovagdo de que o0 nome
geogréfico se tornou conhecido no caso de uma IP, no caso de uma DO, na descri¢do
historica deverdo ser incluidos os fatores naturais e humanos.
Os requisitos minimos que devem constar no caderno de especificagdes técnicas sao:

a) Nome Geogréfico;
2° | b) Descricdo do produto ou servigo objeto da IG;
C) Delimitagdo da &rea geografica;
d) Descri¢do do processo de extracdo, producdo ou fabricacdo do produto ou de
prestacdo do servico, para registros de pedido de IP;
e) Descri¢do das qualidades ou caracteristicas do produto ou servico que devam

exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluindo os fatores naturais e humanos,
e seu processo de obtencao ou prestacdo, para pedidos de registro DO;

f) Descricdo do mecanismo de controle sobre os produtos ou prestadores de servigos
gue tenham o direito ao uso da IG, bem como sobre produto ou servigo;

0) Condicdes e proibicdes de uso da IG;

h) Eventuais sanc¢Oes aplicaveis.

Uma procuracdo: documento através do qual o requerente elege um procurador para
representar legalmente seus interesses junto ao INPI.

Comprovante do Pagamento de Retribuicdo Correspondente: este comprovante é
obrigatorio e deve ser apresentado por todos os requerentes.

Comprovagdo de Legitimidade do Requerente: a comprovagdo da legitimidade para se
requerer um registro de 1G dependera do perfil do requerente, ou seja, se esse € uma
5° | entidade que possa atuar como substituto processual ou se ¢ um Gnico produtor ou
prestador de servico estabelecido na &rea geogréfica delimitada, podendo ser pessoa fisica
ou juridica.

Documentos que comprovem que 0 nome geografico se tornou conhecido, no caso de
6° | IP: nessa etapa 0 requerente deverd apresentar documentacdo advinda de diferentes
fontes, e ndo de apenas uma origem, considerando o disposto no § 4° do art. 9° da Portaria
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INPI/PR n.° 4/2022. Entende-se por diferentes fontes documentos de diferentes autores
como: obras literarias (livros, coletdneas, enciclopédias), artistas (musicas, quadros,
ilustracGes) e cientificas (artigos, trabalhos académicos e cientificos publicados em
diferentes veiculos); publicacbes em jornais, revistas e sitios eletrdnicos, matérias
veiculadas por meio de radiodifusdo (televisores e radio); fontes iconogréficas
(fotografias, rétulos, anlincios) dentre outros.

Documentos que comprovem a influéncia do meio geografico nas qualidades ou
caracteristicas do produto ou servico, no caso de DO: nessa etapa torna-se necessario
gue o requerente apresente documentos que comprovem a influéncia do meio geografico
7° | nas qualidades ou caracteristicas do produto ou servi¢o. Nessa documentacdo deve
constar as seguintes descri¢cdes: (a) do meio geografico, incluindo os fatores naturais e
humanaos; (b) das qualidades ou caracteristicas do produto ou servico; e (c) do nexo causal
entre 0 meio geografico e as qualidades ou caracteristicas do produto ou servico.
Instrumento oficial que delimita a area geogréafica: é o instrumento oficial, o
documento que delimita o territrio em que devem estar estabelecidos os produtores ou
prestadores de servico que utilizardo a 1G. Nessa etapa, o requerente devera apresentar
fundamentacdo técnica acerca da delimitacdo geogréfica, que varia conforme a espécie
de IG requerida. Para obtencdo de uma IP, o requerente terd como fundamentacéo da area
a notoriedade, fama ou reconhecimento da regido como centro de extragdo, producéo ou
fabricacdo do produto ou de prestacdo do servigo assinalado pela IG. Em se tratando de
uma DO, a delimitacéo da regido fundamenta-se no meio geografico, ou seja, nos fatores
naturais e humanos que imprimem qualidades ou caracteristicas diferenciais ao produto
0U Servico.

Representacdo da 1G: Nessa etapa, o requente pode fazer uso de uma imagem no
formato JPG para representa-lo, no entanto é opcional. Caso o requente opte por utiliza-
la, a mesma deve ser inserida como imagem no formato JPG durante o peticionamento
eletrdnico.
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Fonte: INPI (2023), adaptado pelo autor.

A tramitacdo processual do pedido de reconhecimento de IG junto ao INPI,
ocorre seguindo as etapas assinaladas acima (INPI, 2023). A Norma Brasileira Técnica (NBR)
16536 e o Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE) fornecem

orientacOes para a estruturacdo de Indicagdes Geograficas (1G).

1.4 Orientagdes da (NBR) 16536 e do SEBRAE para a estruturacéo de
Indicacdes Geograficas

A diversidade cultural que o Brasil apresenta no seu territorio resulta na existéncia de
muitos produtos que se diferenciam por seu contexto cultural, historico, social, ambiental
e econdmico em funcdo das regides de producdo. Essa condicdo evidencia um grande
potencial para o desenvolvimento de Indicagdes Geograficas.

A NBR 16536, em vigor desde 25 de outubro de 2016, fornece orientagfes para a
estruturagdo de Indicagdes Geograficas (IG) para produtos de diferentes publicos

interessados. Seu processo deve ser orientado para alcancar o reconhecimento formal da IG e
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consolida-los com ganhos socioecondmicos e com a preservagdo da historia e do “saber fazer”
local, nas respectivas regides, em beneficio da sociedade brasileira.

O sucesso de um potencial 1G dependera do esforco continuo dos produtores
organizados coletivamente, desde a etapa do diagndstico da IG até apds o seu reconhecimento
formal, bem como a sua gestao.

Esta norma, de uso voluntario, apresenta orientac@es e boas praticas para estruturacao
de uma IG de produto, podendo ser aplicada parcialmente ou totalmente. Sendo assim, orienta
na elaboragdo dos documentos que podem subsidiar o pedido de reconhecimento formal da
IG (Associacdo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, 2016).

Quadro 2 - NBR 16536
Diagnostico de um potencial IG - ABNT:NBR 16536

Convem verificar se o potencial IG atende os requisitos necessarios

12 etapa: para apresentar o pedido de reconhecimento formal de IG, bem

objetivo geral. como identificar em qual modalidade a IG pode ser enquadrada (IP
ou DO) .

22 gtapa: No caso da IP, convém que a analise do produto identifique as

Enquadramento caracteristicas que o tornaram conhecido no mercado como
do produto X vinculado ao territorio especifico;

territorio no No caso da DO, convém que a analise do produto identifique as
conceito de 1G. | qualidades e caracteristicas influenciadas pelo meio geografico.

Geral: Convém que seja realizado um levantamento que possibilite
entender e descrever o sistema de producdo considerando a cadeia
produtiva que envolve o produto da potencial 1G;

Dados da Produgdo: Recomenda-se que sejam verificados e
registrados os dados que permitam caracterizar a producdo em
relacdo ao potencial 1G, bem como: a) caracterizacdo e localizagéo
geografica dos produtores; b) volume, capacidade e custos de
producdo; c) matérias-primas utilizadas e sua procedéncia; d)

33_ etapfa: ) formas especificas de producgdo (incluindo métodos, instalagdes,
Diagnostico da | maquinas e equipamentos); e) forma de controle de producéo e dos
cadela_ produtos; f) embalagens e rotulagens utilizadas;

produtiva.

Dados do mercado: volumes comercializados, forma de
comercializacao, logistica, precos e clientes;

Analise do produto: No caso de IP, convém verificar que a analise
do produto identifique as caracteristicas que o tornaram conhecido
no mercado como vinculado ao territorio especifico. No caso de
DO, convém que a andlise do produto identifique as qualidades e
caracteristicas influenciadas pelo meio geogréfico;

Sensibilizacdo, esclarecimento e motivacdo dos produtores:




Convém verificar se o0s produtores estdo comprometidos e
motivados a assumir responsabilidades e obrigagdes no projeto de
estruturacédo da potencial IG;

Nome Geografico: Convém verificar se 0 nome geogréfico da
potencial 1G é utilizado para produto oriundo de outras regides que
se beneficial da reputacdo da potencial 1G;

Aspectos legais da produgdo: Recomenda-se que seja avaliado o
atendimento aos requisitos legais aplicados ao produto e a producéo,
como aspectos sanitarios, ambientais e outros;

Aspectos da sustentabilidade: Convém que sejam avaliados 0s
aspectos da sustentabilidade (econémica, social e ambiental) da
cadeia produtiva;

Governanga: E recomendado diagnosticar a forma atual de
organizacdo dos produtores, identificar as liderancas locais da
potencial 1G e verificar se € necessaria uma reestruturacdo na
governanca visando o desenvolvimento da IG. Também é
recomendado a identificar se ha instituicdo representativa do setor
produtivo;

Instituicdes de apoio: Recomenda-se que sejam identificadas
instituicOes de apoio, que possam contribuir com a IG, incluindo
aquela de ambito regional, estadual, nacional, universidades,
centros de pesquisa e outros.

42 etapa:
Interpretacéo do
diagnostico e
acoes
decorrentes.

A interpretacdo do diagnostico possibilita o entendimento da
realidade da potencial 1G. Recomenda-se concluir pela viabilidade
ou ndo da estruturagdo da IG, com as informagdes levantadas no
diagnostico. Sdo exemplos de resultados do diagndstico e acbes
decorrentes:

- Existe efeito potencial para estruturagdo, desenvolvimento e
consolidacdo de uma IG. Desta forma, convém que um projeto
especifico seja formulado para o processo formal de
reconhecimento de uma IP ou DO;

- Existe potencial para a IG ser estruturada, porém € necessario que
acoes sejam previamente implementadas, conforme a necessidade
apontada. Estas acGes podem ser relativas a motivacdo, a
organizacdo dos produtores, a organizacdo da producdo para
atendimento aos aspectos legais da producdo, a infraestrutura, a
melhoria da qualidade do produto entre outros;

- Nao hé& potencial para estruturacdo, nem para 0 reconhecimento
formal de uma IG. Convém avaliar outras estratégias de propriedade
industrial, coletivas ou individuais, para a valorizagdo do produto.

Fonte: ABNT (2016).
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A metodologia desenvolvida pelo SEBRAE recomenda que antes de envidar esforgos
para a busca desse reconhecimento oficial, seja realizada uma avaliacdo diagndstica para
verificar se uma determinada regido vinculada a um produto/servi¢o tem uma real possibilidade
de ser protegida por uma Indicacdo Geogréfica. A aplicacdo desse diagnostico tem como
objetivo avaliar a possibilidade do desenvolvimento de um processo de estruturacdo da
Indicacdo Geografica, tanto na modalidade da IP quanto para uma DO.

E importante ressaltar que alguns conceitos apresentados neste diagnostico estdo de
acordo com a Instrugdo Normativa n.° 095/2018 (INPI, 2018) e da NBR 16479:2016, conforme

demonstrado no Quadro 3.

Quadro 3 - Conceitos aplicaveis ao diagndstico de I1G
Designacdo que identifica um produto ou servi¢co como originario

de uma area geografica delimitada, quando determinada

Indicacéo . 3 o .
o qualidade, reputagdo ou outra caracteristica sdo essencialmente
Geogréfica o ] o )
atribuidas a essa origem geografica. A 1G possui duas
modalidades: IP e DO.
Considera-se IP, o nome geogréafico de pais, cidade, regido ou
Indicacéo de localidade de seu territdrio, que se tenha tornado conhecido como

Procedéncia (IP) | centro de extragcdo, producdo ou fabricagdo de determinado

produto ou de prestacdo de determinado servigo.

Considera-se DO, o nome geografico de pais, cidade, regido ou

L localidade de seu territdrio, que designe produto ou servico cujas
Denominagéo de

) qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou
Origem (DO)

essencialmente ao meio geogréfico, incluidos fatores naturais e

humanos.

Area Geografica | Determinado espaco geografico capaz de ser delimitado.

_ - Espaco geografico onde existe uma interacéo de fatores naturais e
Meio Geografico
fatores humanos.

Nome geografico, ou seu gentilico, € 0 nome usado comumente
Nome para se referir a um lugar em particular, a uma fei¢do ou a uma
Geografico area com a identidade reconhecida na superficie terrestre, pode ser

de pais, cidade, regido ou localidade.

Notoriedade Reconhecimento por um nimero expressivo de individuos de que
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caracteristicas de um produto ou servico estdo relacionados a uma

area geografica.

Conceito que um produto ou servico goza, relacionado a uma area
Reputacgédo geogréfica. Em indicacdo geografica, reputacdo € um conceito

qualitativo.

Valores, costumes, conhecimentos e manifestacbes que sao
Tradicéo conservados por serem valiosos para um individuo ou uma

coletividade, e que sdo transmitidos entre geracoes.

Sdo os elementos caracteristicos da comunidade produtora ou

Fatores prestadora do servigo, como o saber-fazer local, incluindo o
Humanos desenvolvimento, adaptacdo ou aperfeicoamento de técnicas
préprias.

Sdo os elementos do meio geografico relacionados ao meio

| ambiente, como solo, relevo, clima, flora, fauna, entre outros, e
Fatores Naturais ) ) ] o
que influenciam as qualidades ou caracteristicas do produto ou

Servico.
Sistema de Sistema capaz de controlar a producéo de um determinado produto
Controle Ou Servico.

E a habilidade de seguir o caminho percorrido por um produto ou

Rastreabilidade | servico ao longo das etapas da sua cadeia produtiva, incluindo a

distribuicéo.

Fonte: SEBRAE (2021).

Para dar estrutura ao pedido de IG junto ao INPI, um guia para diagndstico de uma
potencial Indicacdo Geografica foi elaborado com questdes criticas e questdes estruturais,
tencionando obter informacgdes do APL, avaliando os quesitos: do potencial de IP ou de DO,
do produto, da territorialidade, do método de producdo, da cadeia produtiva, do modelo
de governanca, da identidade e senso de pertencimento dos produtores, do
desempenho econdmico. Em outras palavras, busca avaliar a necessidade de protecao, verificar
se ha pesquisa envolvida e a perspectiva dos produtores quanto visdo de futuro (SEBRAE,
2021), conforme demonstra o Quadro 4.
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Quadro 4 - Diagndéstico SEBRAE (2021)
Questdes criticas Questdes estruturais

o ) 05 questdes relacionadas ao produto;
1. Pretende indicar se existe

03 questdes relacionadas a territorialidade;

potencial para os produtores _ _ i
o ] 05 questdes relacionadas ao método de producdo/cadeia
solicitarem o registro de uma )
) o produtiva;
Indicacdo de Procedéncia (IP)

05 questdes relacionadas a governanca;

2. Pretende indicar se existe | 04 questBes relacionadas a Identidade e Senso de Pertencimento;

potencial para os produtores | 03 questdes relacionadas ao desempenho econdmico;

solicitarem o registro de uma | 02 questdes relacionadas a necessidade de protecdo do produto

Denominagéo de Origem (DO) | 04 questdes relacionadas a pesquisas envolvidas

Fonte: SEBRAE (2021).

Norteado pelo diagnostico disponivel pelo SEBRAE, Silva (2022) desenvolveu
um estudo de caso em Tocantins, com o objetivo de compreender a viabilidade de obtencéo do
registro de Indicacdo Geogréafica (IG) para a cultura do abacaxi da regido. O diagndstico
seguiu dez critérios de avaliacdo: 1) comprovacao da regido ser reconhecida no mercado como
centro produtor do abacaxi e existir evidéncias historicas e de mercado que sdo capazes de
comprovar que a regiao geogréafica é reconhecida pelos consumidores como centro produtor;
2) comprovacao das influéncias agroclimaticas regionais sobre o resultado final do produto,
como as condicdes edafoclimaticas, clima, exposicao solar e solo; 3) notoriedade do produto;
4) identificar o potencial do produto para agregacdo de valor; 5) comprovar a necessidade
de protecdo do produto; 6) necessidade de protecdo do territdrio; 7) geracdo de emprego e
renda; 8) no quesito Governanca, buscou-se verificar se existiam cooperativas e associagoes;
9) conhecer 0 método de producdo e 10) pesquisas envolvidas. Conforme apontado
pelo diagndstico, o autor obteve, como resultado do estudo, que a Indicacdo de Procedéncia
(IP) é mais favoravel no primeiro momento.

Também norteados pelo diagnostico do SEBRAE, Aveni et al. (2018) realizaram
um estudo que teve como objetivo ilustrar a realidade local no que diz respeito as condi¢fes de
producdo do morango de Brazlandia no Distrito Federal (DF) e ao interesse dos produtores para
a concessao de um registro 1G. Foram mensurados, de modo avaliativo, critérios de tendéncia
de indicacdo de procedéncia, denominacdo de origem, notoriedade, potencial agregacao de
valor, necessidade de protecdo, territorialidade, geragdo de emprego e renda, governanca e
método de producdo. Os resultados do estudo demonstram a tendéncia de Indicagdo de

Procedéncia pois concluiu-se que a notoriedade, a territorialidade e o potencial de agregacao de
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valor se mostraram ndo ser tdo especificos. Apesar de existir 0 reconhecimento da
regido/territorio de Brazlandia como centro produtor de morango, a cidade ndo € a Unica
atualmente, uma vez que outras regides tém aumentado sua participa¢do nessa producéo.

De acordo com a literatura, também é possivel encontrar a IG como um mecanismo
para ajudar a aumentar os lucros dos produtores locais e sua disposi¢édo de investir em produtos
locais (Kokth; Vazquez-Bermuldez; Gonzalez-Limén, 2016; Kokth; Kruja, 2017). As
Indicacbes Geogréaficas tém sido descritas como um dispositivo promissor para promover o
desenvolvimento rural sustentavel (Vandecandelaere et al., 2020), e vistas como uma
ferramenta que se opde a globalizac&o neoliberal, ja que que desenvolve e democratiza o setor
agroalimentar (Fracarolli, 2021). As IGs também sdo encontradas como estratégia de branding
baseadas no local, pois ajudam a diferenciar os produtos agroalimentares fornecendo sugestdes
de qualidade (Santeramo; Lamonaca, 2020). Também incentivam a a¢&o coletiva de pequenos
produtores (Chen, 2021) e sdo vistas como instrumento de politica, pois a prote¢do de uma IG
envolve diferentes sistemas como o social, econémico, cultural, ecoldgico e o das praticas
sustentaveis (De Lima Medeiros; Raiher; Passador, 2021). Também apoiam a preservacao de
recursos culturais e naturais como parte do capital local (Vandecandelaere et al., 2020), além
de fornecerem garantia de qualidade simultaneamente (Chen, 2021), entre outros.

O referencial tedrico trouxe conceitos relacionados ao Arranjo Produtivo Local-
APL, conteldos referindo-se a Indicacdo Geografica e orientagdes de como estruturar o pedido
de um reconhecimento de Indicacdo Geografica junto ao Instituto Nacional de Propriedade
Industrial INPI, através da NBR 16536/2016 e do diagndéstico do Servico Brasileiro de Apoio
as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE, 2021). Tais conceitos e documentos, orientaram 0s
pesquisadores e estudantes (Silva, 2022; Aveni et al, 2018) a estruturar um
diagnostico preliminar do potencial de Indicacdo Geografica para produtos.

Posto isto, esses contetdos podem ser aplicados em diferentes estudos de casos em
produtos distintos e em diversas regides. Logo, sdo conteldos extremamente Uteis para 0
APL de cacau do municipio de Urucurituba-AM para subsidiar o pedido de uma IG junto ao
INPI.
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METODOLOGIA

Este trabalho foi realizado com o objetivo de analisar se 0o Arranjo Produtivo de cacau
do municipio de Urucurituba possui potencial para obter um selo de Indicacdo Geogréafica. Para
tanto, algumas etapas foram essenciais para a organizagdo e apresentacdo dos procedimentos
metodoldgicos dessa dissertacdo de mestrado. Com isso, optou-se por ordena-las dividindo o
texto em cinco partes. Desse modo, este breve contexto historico fornece informagdes da
construcdo do problema de pesquisa, objetivo geral e objetivos especificos, conforme
apresentado pela Figura 2. As partes que se seguem a introducdo destinam-se a explicar o
caminho percorrido até chegar a esta dissertacéao.

A primeira parte corresponde a natureza da pesquisa. Essa etapa descreve
cuidadosamente as informag6es que se tem sobre o tema e como sera feita a investigacdo do
assunto. Trata-se de uma analise exploratdria com o objetivo de compreender o contexto
analisado, abrangendo dados e informaces gerais sobre Indicacdo Geogréafica e APL.

Na segunda etapa, buscou-se responder o primeiro objetivo especifico deste estudo e,
mediante a pesquisa documental, foi desenhado um perfil da localizagdo do municipio e
explicado o historico da construgdo do municipio de Urucurituba-AM, o que j& permite
compreender e identificar o objeto de estudo e a unidade de anélise.

A partir de dados obtidos na primeira e segunda etapa da pesquisa documental, ergueu-
se a terceira etapa, que consiste na definicdo da amostra e sujeitos da pesquisa. Essa etapa
explica como as pessoas que irdo responder a pesquisa foram selecionadas e quais 0s critérios
de selecdo da amostra.

A guarta etapa descreve os procedimentos de coleta de dados. Com base nas tecnicas
de coleta de dados estabelecidas, os momentos mais relevantes, ou que foram primordiais para
descrever e caracterizar o arranjo produtivo local do cacau de Urucurituba, foram selecionados.

Ja a quinta etapa demonstra o método de analise dos dados e, por fim, os procedimentos

éticos da pesquisa.
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1.5 Natureza da pesquisa

Tendo em vista que o objetivo geral apresentado na introducdo € analisar o
arranjo produtivo local (APL) que envolve o cultivo de cacau no municipio de Urucurituba-
AM, avaliando se 0 municipio tem potencial para a obtengdo de uma Indicacdo Geografica
(IG), a proposta de estudo desta dissertacdo trata-se de uma abordagem qualitativa e
caracteriza-se como exploratéria, pois, de acordo com Yin (2015), pesquisas do tipo
exploratoria proporcionam diferentes métodos de investigacao, buscam responder questdes que
iniciam com: como, por qué, quem, 0 qué, onde, quantos e quanto. Logo, em virtude das poucas
informacdes que se tem sobre o APL do municipio de Urucurituba-AM, esse estudo caracteriza-
se como do tipo exploratdrio.

Uma pesquisa qualitativa caracteriza-se por ndo se preocupar com a
representatividade numérica, mas, sim com o aprofundamento da compreensdo de um grupo
social, de uma organizacao etc. (Goldenberg, 1997). Para Godoy (1995), a pesquisa qualitativa
ocupa um reconhecido lugar entre as varias possibilidades de se estudar os fendbmenos que
envolvem os seres humanos e suas intrincadas relagdes sociais, estabelecidas em diversos
ambientes. De acordo com Minayo (2001), a pesquisa qualitativa trabalha com o universo de
significados, motivos, aspiragdes, crencas, valores e atitudes, o que corresponde a um espaco
mais profundo das relagdes, dos processos e dos fendmenos que ndo podem ser reduzidos a
operacionalizacdo de variaveis.

Nesse sentido, nota-se que a abordagem qualitativa de método de pesquisa trabalha com
uma visdo que engloba o entendimento, a compreensdo e a observagao nas relagdes entre as
pessoas na sociedade tentando refletir e investigar novas possibilidades para o problema
investigado.

Considerando que a pesquisa tem como proposito levantar informacdes para subsidiar o
pedido de um registro de 1G, ela classifica-se como aplicada. Uma pesquisa aplicada, segundo
Gerhardt e Silveira (2009) objetiva gerar conhecimentos para aplicagdo prética, dirigidos a
solucdo de problemas especificos. Ademais, envolve verdades e interesses locais.

A proposta assumiu o método de pesquisa “estudo de caso” que, segundo Yin (2015),
é um método de pesquisa que se destina a entender fendmenos sociais e complexos. A escolha
desse método surge da necessidade de compreender um contexto especifico que acontece no
dia a dia e na vida real dos produtores de cacau localizados a margem direita do Rio Amazonas.

Apbs a definicdo do tema e do problema de pesquisa, Yin (2015) descreve que o

estudo de caso como método de pesquisa comega com uma revisdo minuciosa da literatura e
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com a proposi¢do cuidadosa e atenta das questdes ou objetivos da pesquisa. J& 0 segundo passo
é entender e reconhecer abertamente os pontos fortes e as limitacGes da pesquisa de um estudo
de caso. Na terceira etapa, é preciso estar claro todos os itens necessarios antes de iniciar
acoleta de dados do estudo de caso. Na quarta etapa sdo escolhidas as fontes de
evidéncias: documentos, registros em arquivos, entrevistas, observacdo direta, observagao
participante e artefatos. Por fim, a quinta etapa ¢é analisar os dados, escolhendo as ferramentas
analiticas.

A partir dos procedimentos pautados por Yin (2015), este estudo realizou o
levantamento bibliografico nas bases de dados do Portal de Periédicos CAPES e em outras
fontes que abordam sobre Arranjo Produtivo Local (APL) e Indica¢bes Geograficas (1Gs), tais
como: livros, artigos, teses, dissertacdes, monografias e demais publicacdes académicas que
envolvem a tematica, e também apostilas disponibilizadas pelo INPI e SEBRAE, tratando de
APL e 1IGs, Dados acerca do arranjo produtivo de cultivo do cacau em Urucurituba
foram coletados em fontes governamentais, como no Instituto de Desenvolvimento
Agropecuério e Florestal Sustentavel do Estado do Amazonas (IDAM). Na sequéncia, deu-se
inicio a pesquisa documental. Nesta etapa foram consultados arquivos disponiveis em
fontes governamentais, como o IDAM (2023), registros arquivados pelos produtores

envolvidos no APL e documentagdes proprias das Associa¢fes de Produtores de Cacau.

1.6 Objeto da pesquisa: descricéo e historico do APL estudado

O objeto de estudo nesta pesquisa é o Arranjo Produtivo de cacau do municipio de
Urucurituba, localizado no estado do Amazonas. Para compreender como o APL de cacau
surgiu, torna-se necessario conhecer um pouco do historico da construgdo do municipio.

De acordo com Silva (2007), os indios Mundurucus, Maués e outros eram 0s primitivos
habitantes da regido, hoje ocupada pelo Municipio. Em 27 de abril de1895, pela Lei Estadual
n.° 118, foi criado o Municipio de Urucurituba, elevado a categoria de vila com a denominacéo
Urucurituba, com os territorios desmembrados dos municipios de Silves e Urucara, tendo sede
na povoacao de Urucurituba, localizada a margem direita do rio Amazonas. Pela Lei estadual
n.° 164, de 14-05-1987, a vila foi suprimida, sendo territorio anexado ao municipio de Silves,
restaurada pela Lei n® 2012, de 05-03-1898, desmembrada de Silves.

Neves (2009), por sua vez, destaca que a construcdo e constituicdo do municipio foi
marcada por sérios conflitos politicos, resultando na transferéncia da sede para o sitio

denominado Tabocal em 1901 e na elevacdo a categoria de Vila em 1908. Em 27 de fevereiro
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de 1908, pela Lei Municipal n.° 63, a vila tomou a denominacéo de Silvério Neri e a sede voltou
para povoacdo de Urucurituba. O Municipio voltou a ter a primitiva denominacdo de
Urucurituba, pela Lei n.° 660 em 15-12-1910. Em 1931, o municipio foi rebaixado a simples
condicdo de Delegacia Municipal, incorporado ao Municipio de Itacoatiara. Mais tarde, em
1935, com a reconstitucionalizacdo do Estado, foi restabelecida a autonomia do Municipio de
Urucurituba.

Com o passar dos anos e com as consecutivas erosdes das aguas do rio Amazonas, 0
municipio tornou-se vitima das cheias. No entanto, em virtude das grandes cheias e do desgaste
continuo do terreno onde estava localizada a sede do municipio em 1970, tornou-se necessaria
e urgente a mudanca da prefeitura para uma localidade que oferecesse condi¢des satisfatdrias
ao desenvolvimento urbano e abrigo a populacdo da varzea no periodo da cheia, pois naquele
ano 0 municipio se tornou vitima da cheia mais violenta (Neves, 2009).

Trés anos depois, mais de quatrocentos homens da comunidade de Santa Cruz, Ponta
Grossa, do Parana do Moura, do Raminho, Arrozal, Costa do Amazonas, Agostinho, Tapera e
Tabocal, munidos de tercados e machados participaram do Puxirum (ajuda muatua), no
desmatamento no local previamente estabelecido onde seria construida a nova sede municipal
de Urucurituba.

Em 24 de Maio de 1976, aconteceu a inauguracdo da nova sede de Urucurituba,
localizada na microrregido Sul do Municipio no arquipélago Tupinambarana a margem do Rio
Amazonas (Neves, 2009, p. 32).

Apesar das cheias anuais, é na antiga sede (varzea) que se concentra a maior parte de
plantagcfes de cacau (Silva 2007). Logo, muitos produtores mantiveram ali suas propriedades,
plantacdes e seus cacauais.

A denominacdo de Urucurituba dada a povoacdo e, posteriormente, ao municipio,
provém de Urucuri, uma espécie de palmeira abundante nas adjacéncias daquele territorio na
época do nascimento do municipio (IBGE, 2021; Santos, 2019; Silva, 2007).

O municipio de Urucurituba é um dos 62 municipios do Estado do Amazonas. O estado
faz parte dos 27 estados brasileiros, pertence a regido Norte do pais e esta situado na
Microrregido Sul, a margem direita do rio Amazonas, possuindo uma populacdo estimada de
24.098 habitantes, com densidade geografica de 6.14 hab./km? (IBGE, 2021). A Figura 3 mostra

a localizacdo geografica do municipio.
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Figura 3 - Localizacdo Geografica do municipio de Urucurituba
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Fonte: IBGE (2021) Adaptado pelo autor.

O municipio esta localizado na regido fisiografica do Médio Amazonas e faz limites
com 0s municipios de Parintins, Barreirinha, Boa Vista do Ramos, ltacoatiara, Silves,
Itapiranga e Urucard. Seu clima é quente e super Umido, como o da maioria dos municipios
amazonenses. Os ventos alisios que sopram do atlantico, a alta pluviosidade e a queda de
temperatura a noite contribuem para amenizar os rigores do calor, tendo como temperatura
média 27°C (Neves, 2009).

No que tange a plantacdo de cacau, € possivel encontrar registros de cultivo do cacau
em Urucurituba a partir do ano de 1616. De acordo com Silva (2007), ap6s a chegada dos luso
brasileiros na regido amazonica, muitos produtos naturais foram encontrados, denominados de
“drogas do sertdo”, entre eles, encontrava-se 0 cacau, que no primeiro momento era consumido
como bebida exdtica ou afrodisiaca e, posteriormente, teve seu cultivo transformado em
atividade agricola promissora.

Mais de 80% do municipio € sujeito ao solo de varzea e € nele que se concentra a maior
parte das plantacdes de cacau. Apesar das cheias anuais e da mudanca da sede da prefeitura
para o solo de terra firme, muitos produtores decidiram manter seus imoveis, plantacdes e seus
cacauais no baixo Urucurituba. Os produtores de cacau dessa regido sdo associados a
Associagdo de Produtores Rurais do Baixo Urucurituba (APRUBU), enquanto os produtores de
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cacau de terra firme, & Associagdo de Produtores Rurais de Terra Preta do Limdo (APROTEL).

Posto isto, as duas associacdes, APRUBU e APROTEL, sdo unidades de andlise neste estudo.

1.7  Amostra e sujeitos da pesquisa

Segundo Rosa e Arnoldi (2008), em uma pesquisa qualitativa, os sujeitos devem
ter relacdo direta com as informacgdes necessarias para atingir os objetivos da entrevista,
sendo capazes de transmitir opinides concretas a respeito do tema.

A vista disso, decidiu-se que somente produtores/extratores e extensionistas rurais que
tinham contato direto com a producéo de cacau no APL poderiam ser contactados e convidados.
Nessa ocasido, 0s sujeitos contactados eram convidados a participar de uma entrevista aberta.
No contato inicial, o pesquisador explicava a finalidade do estudo, lia na integra o termo TCLE
(Termo de Consentimento Livre e Esclarecido), apresentava o objetivo da pesquisa e a
importancia da contribuicdo do entrevistado, solicitava sua permissdo para a gravacdo da
entrevista, informava sobre a seguranca a respeito do sigilo dos dados e comunicava também
que a participacao do entrevistado era totalmente voluntaria, podendo a qualquer momento se
retirar da pesquisa. Depois de aceitar colaborar com a pesquisa, o entrevistado era convidado a
assinar o Termo de Consentimento Livre e Esclarecido — TCLE.

Apbs este momento inicial, esta pesquisa alcancou a participacdo de 20
produtores/extratores, 1 extensionistas do Instituto de Desenvolvimento Agropecuario e
Florestal Sustentavel do Estado do Amazonas (IDAM/Urucurituba), 1 profissional da Comissédo
Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira (CEPLAC- locado na capital do estado), 1 ex-
vereador/secretario e criador da Lei que oficializou festa do cacau no municipio e 1 ex-

secretario de comunicacdo do municipio.

1.8 Procedimentos de coleta de dados adotados

Para caracterizar a estrutura produtiva de organizacao do APL do cacau e compreender a
dindmica das relag@es entre os arranjos produtivos do cacau do municipio de Urucurituba - AM,
0s métodos de coleta de dados foram, em primeira instancia, a analise documental, seguida da
realizacdo da observacdo participante e das entrevistas semiestruturadas em profundidade com
atores selecionados. O roteiro das entrevistas foi elaborado conforme descrito na metodologia

para a identificacdo de potenciais IndicacGes Geogréficas Brasileiras (SEBRAE, 2021).
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A escolha desses métodos de coleta de dados entregou suporte aos procedimentos de
triangulagcao de dados. Como observa Stake (1995), o termo “triangulacdo de dados” ¢ baseado
na técnica de determinacao da posi¢cdo de um navio no oceano por meio das posicoes de trés
estrelas no céu. Porém, em se tratando de procedimento de pesquisa, 0 desafio principal de
um pesquisador ndo é se localizar, mas conferir significado as suas conclusdes em um estudo
de caso. A triangulacdo permite que o fenémeno em estudo seja abordado de diferentes formas,
ou por meio de métodos multiplos, em tempos e com base em fontes diferentes (Scriven, 1991).

Dessa forma, a escolha dessa metodologia teve como base identificar as caracteristicas
do APL, coletar informagdes do produto e informag0es territoriais, descrever o método de
producdo/cadeia produtiva, o tipo de governanca, a identidade e censo de pertencimento, o
desempenho econémico, a necessidade de protecdo, as pesquisas envolvidas e, por fim, a visdo
de futuro. Essa etapa foi crucial para a identificacdo dos agentes impulsionadores e das
principais praticas de cultivo dos produtores ao longo da histéria do cacau no APL.

1.9 Analise dos dados

Apos a coleta dos dados, o corpus foi analisado pelo método de analise de conteudo.
Segundo Bardin (1979), a analise de contetdo é um

conjunto de técnicas de analise de comunicacBes visando obter, por
procedimentos sistematicos e objetivos de descricdo do conteudo das
mensagens, indicadores (quantitativos ou ndo) que permitem a inferéncia de
conhecimentos relativos as condi¢cBes de produgdo/recepcdo (variaveis
inferidas) destas mensagens (Bardin, 1979, p. 42).

O processo de analise de conteldo compreende trés etapas principais, a saber: a pré-
analise, a exploracdo do material e o tratamento dos resultados obtidos e da interpretacéo.

Dentre as modalidades desse tipo de analise de conteudo, este estudo se apoiou na
anélise temética de Minayo (2012), tendo em vista que busca o contetido diretamente com 0s
atores envolvidos acerca do tema proposto, podendo ser graficamente apresentado através de
uma palavra, uma frase ou um resumo.

A andlise temética procura ouvir o autor, apreender sem intervir, fazendo ao texto uma
série de perguntas, das quais as respostas fornecem o contetdo da mensagem. Nesse interim, a
andlise das informacGes ocorreu em trés etapas de acordo com as orientagdes de Minayo (2012,
p. 91):
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(18 etapa) Pré-andlise: consiste na organizacdo do material que tende a ser
analisado por meio de leituras exaustivas do conjunto do material selecionado.
Através dessa leitura busca-se: (a) ter uma visao de conjunto; (b) apreender as
particularidades do conjunto do material a ser analisado; (c) elaborar os
pressupostos iniciais que servirdo de baliza para a analise e a interpretagdo do
material; (d) escolher formas de classificacdo inicial; (¢) determinar o0s
conceitos tedricos que orientardo a analise.

(2% etapa ) Exploragdo do material: € 0 momento em que se procura: (a)
distribuir trechos, frases ou fragmentos de cada texto de andlise pelo esquema
de classificacdo inicial; (b) fazer uma leitura dialogando com as partes dos
textos de analise; (c) identificar através das inferéncias, os nlcleos de sentindo
apontados pelas partes dos textos em cada classe do esquema de classificacao;
(d) dialogar os nucleos de sentido com o0s pressupostos iniciais e, se necessario
realizar outros pressupostos; (e) analisar os diferentes nucleos de sentido
presente nas varias classes do esquema de classificacdo; (f) reagrupar as partes
de textos por temas encontrados; (g) elaborar uma redagéo por tema, de modo
a dar conta dos sentidos do texto e de sua articulacdo com o(s) conceito(s)
tedricos que orientam a analise com nossas conclusdes, dados de outros
estudos e conceitos tedrico(s) que orienta(m) a analise.

(3% etapa) Tratamento dos resultados/Inferéncia/Interpretacéo: € o momento
em que se estrutura (organiza) os dados brutos, destacando as informacdes e
acOes coletadas, as quais serdo interpretadas de acordo com a compreensao do
pesquisador.

Para a organizacdo do material, a pesquisa documental, as entrevistas realizadas e 0s
dados da observacdo participante, utilizou-se a anélise de conteddo de (Bardin, 1979). Essa
etapa inicial de pré-analise, além da organizacao dos documentos, consiste em operacionalizar
e sistematizar as ideias iniciais.

Para obter registro dos documentos, para posterior analise das documentacOes
encontrados durante a pesquisa documental, o pesquisador escaneou 0S manuscritos com a
camera via telefone celular.

Foram realizadas vinte e quatro entrevistas gravadas e transcritas no periodo de margo
a maio de 2023, com duracédo aproximada de uma hora cada, feitas de forma presencial. Durante
a observacdo participante o pesquisador fez uso de dois telefones celulares com camera
fotografica de alta resolucdo, com muito espaco para armazenamento e microfone lapela, para
registrar a colheita e as etapas de beneficiamento do cacau praticada pelos produtores de cacau
no APL. A escolha do modelo lapela ocorreu em virtude desse microfone ser o mais indicado
para gravar videos em ambientes externos que tenham muito ruido, ja que ele capta, de forma
mais direcionada, apenas a voz e ndo o som do ambiente

Os dados coletados foram organizados em uma pasta de arquivos no computador, em
trés unidades USB e dois drivers online. As categorias de analise foram criadas conforme
surgiram ao pesquisador (grade aberta) e também se recorreu a literatura pertinente ao tema

(grade fechada) disponivel pelo SEBRAE (2021) para formular as categorias. As entrevistas
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foram transcritas para a realizagdo da leitura flutuante, a fim de obter as primeiras impressoes.
Vale ressaltar que a organizacao dos dados foi realizada a partir dos principios de exaustividade,
representatividade, homogeneidade e pertinéncia (Bardin, 1979; Minayo, 2012).

Cada etapa da analise e leitura dos dados teve como proposito compreender a dindmica
das relacdes entre os atores do arranjo produtivo de cacau do municipio de Urucurituba-AM,
identificando questdes focadas nos objetivos especificos demonstrados nesse estudo.

Para atingir o objetivo geral proposto, foram seguidas as orientacdes do diagndstico
SEBRAE (2021), constituido de dois grupos de questbes: o primeiro, de questbes criticas
(vitais para a verificacdo da real viabilidade da regido vinculada a um produto especifico ser
reconhecida ou ndo como uma Indicacdo Geogréfica, considerando a Indicacao de Procedéncia
ou Denominacdo de Origem); e 0 segundo, de questdes estruturais (as questdes estruturais, por
sua vez, ttm como respostas um resumo das informacdes obtidas junto aos atores envolvidos,
importantes para classificar o real potencial da implementacdo da Indicacdo Geogréfica, de
acordo com os resultados que serdo gerados para cada critério).

No que diz respeito aos procedimentos éticos da pesquisa, sua consulta publica pode ser
realizada na Plataforma Brasil por meio do parecer n° 2086324 ou CAAE n.°
67698323.1.0000.5148 (vide Anexo B). A realizacdo desta pesquisa foi aprovada pelo

CEP/UFLA, em 30 de maio de 2023, em conformidade e atendimento as resolucdes vigentes.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A secdo de resultados esta estruturada de seguinte forma: primeiramente, foi feito uma
analise contextual do arranjo produtivo de cacau localizado no municipio de Urucurituba, para
compreender sua historia e avaliar se 0 APL de cacau em estudo tem possibilidade de ser
protegido por uma Indica¢do Geografica. A seguir, detalham-se nove subtopicos (critérios) que
vao gerar dados para o aprofundamento da andlise do potencial de estruturacdo e
reconhecimento da IG, que envolvem os seguintes conceitos: analise do produto; analise da
territorialidade; o método de producdo/cadeia produtiva; andlise do tipo de governanca; a
identidade e o senso de pertencimento; analise do desempenho econdmico; a necessidade de

protecdo; a pesquisa envolvida e a visao de futuro.

1.10 Contextualizacdo do cacau no APL e a possibilidade de ser ou ndo protegido por

uma lG
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Para obter evidéncias histdricas capazes de comprovar que o APL analisado é produtor
e extrator de cacau, utilizou-se informacdes do portal online Arituza (Marques 2023), da obra
de Neves (2009), da dissertacdo de mestrado de Silva (2007) e do livro editado por Raul René
Meléndez Valle em 2012, intitulado Ciéncia, Tecnhologia e Manejo do Cacaueiro.

De acordo com (Valle, 2012, p. 529), ha quase quatro séculos é conhecida na Amazonia
a existéncia de populacGes naturais de cacaueiros ou de plantacdes comerciais estabelecidas as
margens dos grandes rios. Segundo (Silva, 2007; Neves, 2009) é possivel encontrar registros
do cacau sendo cultivado no municipio de Urucurituba desde 1895.

Quanto ao produto, um relato de 1639, referente & expedicdo de Pedro Teixeira,
da Cidade de San Francisco de Quito no Equador, a época parte do Vice-reinado do Perd,
para Belém do Para - trajeto onde se localiza o municipio de Urucurituba - registra, sem
mencionar o local, a grande quantidade de cacaueiro silvestre as margens do rio Amazonas e
sua frutificacéo, considerada indubitavelmente suficiente para enriquecer um e muitos reinos
(Acuna, 1865).

O APL esté localizado a margem do Rio Amazonas e lida com o fenédmeno natural das
cheias do Rio Amazonas. Conforme relatos (Neves, 2009), a atividade de cultivo do cacau é
antiga e movimenta a economia de grande parte das familias desse municipio. O tempo de
colheita do fruto na varzea se extingue préximo ao término do més de abril, em virtude do
fendmeno natural das cheias, quando o solo fica inundado durante os meses de abril, maio,
junho e julho. Quando se inicia o processo de descida da 4gua, conhecida como vazante do rio,
os produtores buscam alternativas de sobrevivéncia, dedicando-se a pesca e a outras espécies
de arvores frutiferas que crescem rapido (Valle, 2012). Pra o autor, essa economia cacaueira
tem grande importancia regional por preservar as matas ciliares dos grandes rios e, em
decorréncia, sua biodiversidade, e por evitar o éxodo rural e o avan¢o do desmatamento por
proporcionar alternativa segura para o ribeirinho. Além do mais, disponibiliza matéria
eminentemente organica e livre de agrotoxicos, e possibilita o envolvimento de familias
indigenas e de produtores ribeirinhos tradicionais, assegurando-lhes a inclusdo social (Vale,
2012).

Contudo, o produto cacau do municipio de Urucurituba e seus derivados, que
sdo produzidos de forma artesanal pelos produtores locais, ainda s&o poucos conhecidos
regionalmente e nacionalmente. O pouco conhecimento que se tem deve-se a pessoas que
conviveram no municipio e que mudaram para outras localidades por razbes proprias e por

alguns turistas que por la passaram, mas que ndo puderam levar os produtos por falta de registro.
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A falta de registro do produto, meios de comercializacdo, logistica acessivel e
compradores fixos, facilita a atuacdo de atravessadores para intermediar a venda de cacau no
APL, virando habito comum as améndoas de cacau sairem do municipio sem registro e entrarem
na soma de outras regides produtoras de cacau (Silva, 2007).

Pontos que mostram a potencialidade de uma IG estdo relacionados com a quantidade de
matérias jornalisticas a respeito daquele produto/servi¢o, sendo que, no caso do cacau
desse municipio, € disseminado (vide algumas reportagens jornalisticas nas Figuras 4 e 5) como
um produto de qualidade e de importancia socioeconémica para a regidao produtora.

Figura 4 - Algumas reportagens acerca do cacau de Urucurituba

.....

' CHOCOLATE

\\\\\

Fonte: Picarelli (2005). Adaptado pelo autor.

Uma matéria recentemente publicada em maio de 2023, pelo portal G1, demonstra o
potencial do municipio de Urucurituba no cultivo e producdo dos derivados do cacau

no municipio.
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Figura 5 - Algumas reportagens acerca do cacau de Urucurituba

Feira de negdcios e show com
atracao nacional movimentam 182
Festa do Cacau no AM

== — [ (27). Produtores da regido expdem produtos derivados da fruta, como
) T . . ;
Slaldesl FESTA O o et chocolates em po, chocolates em barra, doces, geleias, além sabonete,
I hidratante, entre outros, todos eles de origem organica. E uma
oportunidade também que artesdos e artistas locais tem para mostrar
seus trabalhos.

Fonte: Carioca, Portal G1 (2023) Adaptado pelo autor.

Colocando o termo “Cacau de Urucurituba” em sites de busca, como o Google,
encontram-se 19.600 resultados que abrangem publicacdes como noticias e estudos diversos
acerca do fruto, sendo esta uma possibilidade de indicador que pode inferir a potencialidade da
regido produtora como Indicacdo Geografica (Google, 2023).

Quanto as evidéncias ou possibilidades de comprovacdo do vinculo das qualidades
ou caracteristicas do produto com o meio geografico analisado, incluindo os fatores
naturais, relacionados ao meio ambiente, e o saber-fazer dos produtores, o relato de um dos

entrevistados relata o seguinte:

“...amaior parte do cacau produzido no municipio de Urucurituba vem
do solo de varzea, ndo havendo uso de fertilizantes quimicos e/ou de
defensivos” (Entrevistado 17).

Aqui, torna-se importante destacar alguns aspectos culturas e tradicionais acerca das
plantacdes de cacau na varzea em Urucurituba. No APL, existem dois processos bésicos: o de
1) agentes naturais de dispersao e o de ii) agdo planejada do ribeirinho para o desenvolvimento
de segmento produtivo (producdo de mudas). O primeiro processo ocorre especialmente pela
agua e animais frugivoros (animais que se alimentam de frutos sem danificar as sementes). O
segundo processo apresenta duas variantes: a primeira consiste no estabelecimento do cacaual
sob a mata de varzea apds eliminacdo da vegetacdo do sub-bosque, constituindo sistemas
florestais com grande diversidade de espécies frutiferas e esséncias florestais, provocando,

contudo, excesso de sombreamento para o cacaueiro. A segunda variante consiste no
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intercultivo com espécies de ciclo curto, das quais a vegetacdo pré-existente foi eliminada.
Sendo assim, 0 cacau da varzea tem pontos positivos e negativos. Abaixo, um trecho de um dos

entrevistados ilustra o exposto.

“.tem pessoas aqui que ndo gostam muito da cheia, eles ndo
limpam todo o terreno pela frente, pra se defender um pouco quando
vier a 4gua e dificultar a entrada dela no cacaual, mais eu gosto dela,
pramim ela traz muitos beneficios, porque limpa a terra, quando a terra
sai do fundo é outra terra, a gente usa s6 a rocgadeira pra limpar, e
recomeca tudo de novo, agente planta melancia, jerimum, milho,
maniva, macaxeira, agente também planta outras arvores de ciclo curto
para colher antes da proxima cheia, essa € uma estratégia de plantio e
atividade de subsisténcia” (Entrevistada 14).

Neste contexto, foram apresentadas fontes literarias e jornalisticas que comprovam a
existéncia do cacau no APL. De acordo com Vale, as ideias tecnicistas para a agricultura da
Amazonia nunca vislumbraram as varzeas como ecossistemas apropriados para o
desenvolvimento sustentavel da regido (Vale, 2012).

Contudo, essa atividade cacaueira € antiga no APL e vem sendo transmitida entre
geracdes (Silva, 2007). Sendo assim, a partir destas caracteristicas locais, valida o que a
Organizacdo Mundial de Propriedade Intelectual (OMPI, 2019) destacou: uma IG, por ter
natureza declaratoria, deve preexistir a concessao do registro.

Nas sessoes a seguir, detalham-se nove subtdpicos (critérios) que véo gerar dados para

o aprofundamento da analise do potencial de estruturacdo e reconhecimento da IG.

1.10.1 Produto

Quanto as caracteristicas/qualidades do produto vinculado a area geografica indicada, o
cacau (Figura 4) existente em Urucurituba, cujo nome cientifico é Theobroma cacao L, tem
como variedade predominante no APL o cacau do tipo Forasteiro. O fruto cacau do tipo
Forasteiro é formado por variedades amazonicas (CEPLAC; CEPEC, 2012), apresenta uma
superficie lisa e cor verde, passando para amarelo dourado quando maduros. Medem de 13 a
20 cm de comprimento e de 6 a 10 cm de diametro, com peso de 250 a 500 gramas (Figura 6).
Cada fruto contém em média 40 sementes com dois a 4 cm de comprimento, com peso Umido

variando de uma a trés gramas (Dias, 1992)
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Figura 6 - Fruto de cacau do tipo Forasteiro

Fonte: Dias (1992).

O cacau é o fruto de uma arvore que representa uma das principais fontes de alimentacéo
e renda para as comunidades ribeirinhas locais (Figura 7). Primeiramente, foi uma bebida
exotica ou afrodisiaca consumida pelos luso brasileiros na regido amazonica. Posteriormente,
Silva (2007) comegou a chamar atencdo pelos beneficios proporcionados a salde (Ribeiro;
Carvalho, 2016). Estudos realizados pela Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira
comprovam gue um tablete de 100 gramas de chocolate ao leite, contém vitamina B1 (0,10 mg),
vitamina B2 (0,38 mg) vitamina PP (0,80 mg), potassio (418 mg), magnésio (58 mg), célcio
(216 mg), ferro (4 mg), glucidios (569), lipidios (34g), protideos (6g) celulose (0,4g) e agua
(1,19).

Figura 6 - (a) arvore de cacau; (b) fruto (cacau)

Fonte: Do autor, 2023.
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O processo de beneficiamento do cacau no Brasil, em geral, ocorre da seguinte forma:
apos a colheita, faz-se a abertura do fruto utilizando um instrumento cortante de aco inoxidavel;
em seguida, as améndoas sdo retiradas do interior da casca manualmente e colocadas em
recipientes higienizados apropriados; posteriormente, faz-se a extragdo da polpa que acontece
em despolpadeira industrial, sendo que, neste processo, também se retira 0 mel do cacau;
depois, acontece o processo de fermentacao das sementes frescas que, de modo geral, acontece
utilizando caixas retangulares de madeiras. Estas devem ser construidas de madeira de boa
qualidade, que n&o transmita odores nem pigmentos ao cacau (CEPLAC; CEPEC, 2012),
denominadas de cocho de fermentacéo, que séo construidos em baterias de, no minimo, dois
compartimentos separados por divisérias removiveis cuja finalidade é facilitar o revolvimento
da massa em fermentacdo; por fim, tem-se o processo de secagem do cacau no qual utilizam-se
trés técnicas: secagem natural, secagem artificial ou sistemas mistos, com pré-secagem ao sol,
e secagem final com aquecimento artificial.

Quanto ao cacau do municipio em estudo, o processo de colheita e quebra do fruto sdo
semelhantes ao assinalado pelos extensionistas da CEPLAC. No entanto, o processo de
despolpamento, no que tange a extracdo da polpa e do mel, sdo diferentes. Nessa etapa 0s
produtores fazem uso de um instrumento, construido manualmente com palhas de aruma ou de

buritizeiro, que recebe o nome de Tipiti (Figura 8).

Figura 7 - Despolpadeira Tipiti
) ';'. 4.1‘."' 'E\ #;’

Fonte: Do autor, 2023.
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Do despolpamento extrai-se o suco de cacau natural (mel), que é a matéria prima para o
licor, a geleia, 0 mousse, o doce de cacau, além de ser uma bebida muito conhecida e apreciada

localmente, que recebe o nome cacauari (Figura 9).

Figura 8 - Principais produtos comercializados ap6s o despolpamento do cacau, feitos no APL

. Licor de cacau;

. Geléia de cacau;

. Mousse de cacau;
. Doce de cacau;

. Bebida cacauari

N b W=

Fonte: Do autor, 2023.

Na etapa de fermentacdo das améndoas, os saberes tradicionais que foram repassados
por seus antecessores sao empregados. Durante a observagdo participante, foi assistido os
produtores usarem folhas verdes de bananeiras para revestir o coxo de fermentagdo. Ao serem
indagados sobre qual o motivo do uso das folhas na forra das caixas, disseram que esse processo
contribui para a manutencéo e controle da temperatura, e ¢ um fator importante no processo de

fermentacao das améndoas. A seguir, o trecho de um dos entrevistados ilustra o exposto:

“a gente usa caixas, forra a caixa com folhas de bananeira verde
retiradas diretamente da arvore, essas folhas sdo importantes para
conservar atemperatura durante o processo de fermentagdo”
(Entrevistado 17).

Na sequéncia, foi perguntado se esse método era comum entre os produtores de cacau
e, COMo resposta, comentaram que sempre trabalharam assim e que a maior parte dos produtores
usam folha de bananeira na fermentacdo. Ademais, eles entendem que seu uso ajuda e
influencia no sabor e aroma das améndoas. A seguir, o processo relatado de fermentagdo do
cacau € demostrado na (figura 10):
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Figura 10 - Cocho de fermentagdo no APL
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Fonte: Do autor, 2023.

Ap6s o processo de fermentacdo, as améndoas sdo carregadas em baldes e levadas
pelo produtor para secagem. Neste APL, ndo h& secadores artificiais com fornalhas e/ou
industriais. O processo de secagem ocorre de forma natural com secagem ao sol.
Tradicionalmente, a secagem é feita em plataformas de madeira, denominadas como tendal,
com teto movel para facilitar a protegdo do produto contra chuvas e exposi¢do prolongada ao
sol e calor. O tamanho dos tendais ndo € padronizado no APL, pois depende da capacidade de
producéo de cada produtor. No tendal, o produtor espalha as améndoas em camadas e, durante
alguns dias (aproximadamente de 5 a 7 dias), ndo marca henhum compromisso que possa tira-
lo de casa, pois ele vigia as améndoas, evitando que peguem chuvas, neblinas, sereno da noite
e que entrem em contato com insetos. E preciso ficar atento no tempo e nas améndoas. Outro
ponto observado € que, além de todos esses cuidados, o produtor utiliza uma espécie de rodo
para mexer as améndoas periodicamente, sendo esse processo necessario para que as améndoas
sequem por igual.

O material utilizado na construcdo do tendal é a madeira de Jacaretba. Ja nas
vigas (divisorias) e para o apoio (suporte) do tendal, os produtores utilizam a madeira de
arvores Piranheira e Tachizeiro. A jacareiba é uma madeira resistente a exposi¢éo de chuva e
do sol, e se caracteriza como uma madeira sem odor, ou seja, que nao emite cheiro que possa

intervir no aroma das améndoas. J& as arvores Piranheira e Tachizeiro sdo tipicas de locais
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Umidos e alagados e vivem submersas a margem dos rios, sendo, portanto, resistentes as
enchentes. A seguir, o processo de secagem das améndoas é demonstrado (Figura 11).

Figura 9 - Secagem das améndoas de cacau no APL

Fonte: Do autor, 2023.

Apo6s a secagem das améndoas no tendal, inicia-se novo processo para se obter o
cacau em po, a barra de cacau e a manteiga de cacau (Figura 12).

Figura 10 - Principais produtos comercializados oriundos do cacau no APL

Fonte: Do autor, 2023.

Quando adicionado agucar e/ou outros compostos ao cacau em po in natura, tem-se
0 chocolate. Este composto é encontrado no municipio, além de produtos variados, tais como
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chocolate em pd& doce 100% cacau organico, bombons de chocolate preparados

artesanalmente com castanha, coco, cupuacu, brigadeiros entre outros (Figura 13).

Figura 11 - Derivados do cacau com adi¢do de outros compostos feitos no APL

Fonte: Do autor, 2023.

O trabalho de beneficiamento do cacau e de seus derivados teve inicio no final de 2006,
guando a ONG CARE BRASIL chegou ao municipio (Silva, 2007). Hoje em dia, a ONG citada
ndo opera mais no municipio. Um dos legados deixados pela ONG foi mencionado por

um produtor entrevistado. A seguir, um trecho ilustra o exposto:

“Antes a gente ndo fazia nada com o cacau, fazia s6 o cacauari que todo
mundo gosta...(risos), depois eu e 0s parceiros aprendemos a fazer o
vinho, a geleia, bombons, chocolate em p6 e em barra, mas a gente
vende mais o carogo do cacau” (Entrevistado 2).

No que diz respeito aos aspectos culturais que giram em torno do fruto e que sdo
importantes para o reconhecimento de uma IG, de acordo com o estudo de Silva (2007), a
CEPLAC, em parceria com a ONG-Amigos da Terra, conseguiu um selo organico, o qual foi
concedido em 2010 (vide ANEXO Il1).

Por meio da pesquisa documental realizada nos arquivos da CEPLAC, identificou-
se que as caracteristicas do sabor e aroma, ou seja, o flavour do cacau das varzeas amazonicas,
é caracterizado como &gio sobre o cacau convencional das demais regides brasileiras
produtoras. Estudos também apontam que, as variedades hibridas disponibilizadas pela
CEPLAC para o cultivo em terra firme ndo se adaptam as condi¢des de cultivo em solo de
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varzeas amazonicas, em decorréncia das peculiaridades desse ecossistema, especialmente do
encharcamento dos solos e das inundagdes periodicas (CEPLAC, 2012).

Na entrevista em profundidade realizada com o extensionista rural do Instituto
de Desenvolvimento ~ Agropecudrio e  Florestal  Sustentdvel do Estado do
Amazonas (IDAM/Urucurituba), foi relatado que o municipio tem recebido da CEPLAC
somente mudas de cacau para terra firme, enquanto que para varzea ndo ha estudo desenvolvido.

O entrevistado assinala o seguinte:

“O cacau da varzea € nativo e predomina sem interferéncia humana”
(Entrevistado 19).

Tal informacdo corrobora com as declaracBes obtidas em entrevistas realizadas na
Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira (CEPLAC/Manaus-AM). O entrevistado

assinala o seguinte:

“Até o momento ndo foi desenvolvida variedade genética do cacau da
varzea. Até que tal variedade seja viabilizada a CEPLAC tem orientado

os ribeirinhos para formar novos cacauais contemplando frutos locais”
(Entrevistado 18).

Quanto ao cacau cultivado em terra firme, ele também apresenta suas peculiaridades, ja

que esse solo é composto por um sistema agroflorestal (Figura 14).

Figura 12 - (a) camada de matéria organica (SAF); (b) terra preta

Fonte: Do autor, 2023.
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Com o objetivo de obter e gerar maior compreenséo sobre o sistema agroflorestal acerca
do cultivo do cacau em terra firme, foi perguntado ao produtor se ele podia explicar o

funcionamento desse sistema. Abaixo, segue o trecho esclarecedor de um dos entrevistados:

“Esse plantio, imita os processos naturais da natureza, ndo necessita de
tanto cuidado em termos de adubacdo, ele conta com varias espécies
arbéreas que interagem entre si, como abacabeira, laranjeira,
seringueira, bananeira, mamoeiro, cupuacuzeiro e até criacdo de
abelhas. Desse sistema, surge uma camada de matéria organica
chamada de terra preta, ou seja, uma microfauna, essa camada
proveniente de matéria organica faz com que seja desnecessario 0 uso
de qualquer produto quimico, ocasionando uma terra Umida rica em
nutrientes, conhecida popularmente como terra preta ou terra de indio”
(Entrevistado 12).

Segundo depoimento de dois entrevistados, houve uma tentativa de cultivar o cacau de
experimento (clone/Bahia), disponibilizado pelo IDAM. Este, ndo progrediu como o cacau
nativo da regido. A seguir, trechos das entrevistas sdo expostos e esclarecem com quais

contratempos tiveram que lidar.

“... eu plantei uma faixa de 50 pés de cacau do IDAM, a gente teve uma

grande dificuldade com a vassoura de bruxa, eu me recordo que eu tive
que sacrificar duas arvores de cacau, cortar elas porque ndo teve
condi¢des de conduzir elas” (Entrevistado 17).

“Meu pai trouxe algumas mudas do IDAM pra implantar aqui no
terreno dele, foi em torno de 50 a 100 mudas de cacau e agente teve
muita dificuldade, a gente pdde observar que teve muito ataque daquela
praga vassoura de bruxa, ele exige acompanhamento constante. Ja o
nosso cacau nativo da regido nao apresenta tanta vulnerabilidade, ele é
mais resistente” (Entrevistado 12).

Quanto ao mercado, as améndoas de cacau sdo vendidas a uma industria localizada na
capital do Estado Amazonas, a Na’kau Chocolate Amazonico, o que lhe atribui reputacdo de

mercado como produto organico (Figura 15 e ANEXO V).
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Figura 13 - Produto organico oriundo de Urucurituba — APL
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Fonte: Do autor, 2023.

Segundo o manual de orienta¢des técnicas do Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas - SEBRAE (2021) demonstrado no ANEXO 1, o critério “produto.” tem como
objetivo levantar informacdes das caracteristicas/qualidades do produto/servi¢co vinculado a
area geografica indicada; averiguar se existem derivados do produto/servico
produzidos/prestados na area geografica indicada, caso exista, quais sdo eles; ver se
produto/servico possui caracteristicas/qualidades que Ihe atribuem reputacdo de mercado (local,
regional, nacional ou internacional), se existe diferenciagdo em relacdo aos outros
produtos/servicos similares disponiveis no mercado, caso exista, quais sao elas, verificar desde
quando o produto/servico é produzido/prestado na area geogréfica e o produto/processo
produtivo atende as regulamentacgdes legais (sanitaria, ambiental, seguranca entre outros).

Como resultado da pesquisa documental, observacgéo participante entrevistas realizadas,
existem derivados do produto (cacau), oriundo do APL, sendo produzido de forma artesanal e
comercializado somente no mercado local conforme demonstrado nas (figuras 12 e 13). Além
disso, tem um subproduto barra de chocolate, proveniente do cacau local, sendo comercializada
no mercado regional e nacional (Figura 15), conforme demostra o subt6pico 4.1.1. J& no que
diz respeito a producédo de cacau na &rea geogréafica, ha registros de cacau no arranjo produtivo
de cacau em Urucurituba, desde 1950 (Neves, 2009).
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No que tange as regulamentaces legais (sanitéria, ambiental, seguranca, entre outras),
0s extratores/produtores de cacau do APL em estudo ndo possuem selo de inspecdo de boas
praticas de fabricacdo (BPF) de nenhuma entidade até o0 momento. Apesar dessa situacdo, 0s
produtores conhecem os cuidados necessarios de manipulacéo e higiene dos alimentos, sendo
esse conhecimento adquirido nas aulas de manipulacdo e higiene ministradas pela ONG CARE
BRASIL. Tais condutas, apesar de positivas, ndo se mostram, no entanto, suficientes. Para
requerer o selo de uma IG, existe a necessidade de comprovar pér escrito todo o processo de
manipulacéo e higiene adotado pelos produtores e apresentar o selo de inspe¢éo de boas préticas
de fabricacdo. Esse selo de isengdo é necessario para garantir a estruturacdo de um padréo de
boa qualidade, visando os requisitos estabelecidos pela seguranca alimentar, ou seja, consiste

em apresentar informacdes acerca da procedéncia do produto.

1.10.2 Territorialidade

No que se refere a territorialidade, observou-se, por meio da pesquisa documental junto
as associagdes, observagdo participante e entrevistas em profundidade realizadas com o0s
produtores de cacau e extensionistas, que o solo com maior area plantada de cacau € o solo de
varzea que, consequentemente, também concentra a maior parte da producdo. A seguir, um

trecho de um dos entrevistados ilustra o exposto.

“..acerca da area geografica para o cultivo de cacau nativo em
Urucurituba, ocorre historicamente nas &reas de varzea e terra firme, a
maior producdo se concentra na varzea devido a melhor qualidade do
solo” (Entrevistado 2).

Esses dados estdo em concordancia com Silva (2007). Ja no que concerne a “melhor
qualidade do solo”, Junk (1983) assinala que as diferengas entre um solo e outro acontecem no
seu interior, pois com o fenbmeno de enchentes do rio, a 4gua entra nos paranas e lagos de
varzea, cobrindo completamente o solo durante as enchentes maiores, resultando em um solo
argiloso fértil com alta percentagem de minerais e capacidade de intercAmbio de ions (lldita e
Montmorilonita).

O Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA, 2021) apresenta um
manual constando os procedimentos gerais a serem seguidos para a delimitacdo de area de

Indicacbes Geogréaficas (IG) e emissao de instrumento oficial, considerando a exigéncia legal
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de emissdo do instrumento oficial que delimita a area geografica por érgdos competentes afins
ao produto, conforme alinea b, inciso VIII, Art. 7° da IN INPI 95/2018:

[...] VHI - Instrumento oficial que delimita a area geogréafica: a) No qual conste
a fundamentacdo acerca da delimitacdo geografica apresentada de acordo com
a espécie de Indicacdo Geografica requerida; b) Expedido por 6rgdo
competente de cada Estado, sendo competentes, no Brasil, no ambito
especifico de suas competéncias, a Unido Federal, representada pelos
Ministérios afins ao produto ou servico distinguido pela Indicacdo Geogréfica,
e os Estados, representados pelas Secretarias afins ao produto ou servico
distinguido pela Indicagdo Geogréafica [...] (INPI, 2018).

Ciente de que a delimitacdo geografica da area resultard na determinacao do direito de
uso de uma IG, ela deve ser elaborada de forma objetiva e concisa, devendo, por esse motivo,
consistir em critérios técnicos. Assim sendo, devem ser fundamentados em principios naturais
e humanos, ser iddneos, suficientemente legitimados e comprobatoérios acerca da inclusdo e
exclusdo de areas produtoras. A pesquisa historica, os saberes locais (tradicdo e cultura), a
importancia econdémica vigente e historica, a organizacao social e produtiva, os fatores naturais
e a origem da materia prima sdo 0s aspectos minimos que podem ser considerados (MAPA,
2021).

Nessa perspectiva, no caso do cacau do APL/Urucurituba-AM, recomenda-se a
delimitacdo geografica para a modalidade de denominacdo de origem, na qual os argumentos
técnicos baseiam-se nos fatores naturais e humanos, ja que o registro se refere ao nome
geografico “que designe produto ou servigo cujas qualidades ou caracteristicas se devam
exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores naturais € humanos” (INPI,
2023, Art. 178).

Para o MAPA (2021), a area delimitada corresponde ao territério onde o produto
expressa suas caracteristicas especificas, as quais Ihe imprimem diferenciacdo em relacéo a
produtos similares no mercado, que sdo determinadas pelo conjunto de fatores naturais e
humanos — efeito terroir. Nesse caso, sdo necessarios mapas, estudos ambientais —
edafoclimaticos (solo, clima, vegetacdo etc.), topograficos, dentre outros — sem, no entanto,
excluir os saberes locais (saber-fazer ou savoir-faire), os modos de organizacao e transformacéo
da producdo, bem como as préaticas dos agentes do territdrio.

A partir dos procedimentos gerais assinalados no manual técnico — Procedimentos para
delimitacdo de area de Indicacdo Geografica e emissao de Instrumento oficial, disponivel pelo
Ministério da Agricultura e Pecuaria e Abastecimento (MAPA, 2021), foram elaborados dois

mapas. O primeiro apresenta o mapa de Geolocalizagdo do municipio de Urucurituba a margem
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do Rio Amazonas (Figura 16). Na sequéncia, é demonstrado 0 mapa da éarea territorial

recomendada para delimitacdo geogréafica da IG do APL/Urucurituba (Figura 17).

Figura 14 - Geolocalizacdo do Arranjo Produtivo de cacau (Urucurituba/AM)
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O mapa da Figura 16 representa a area territorial

recomendada para a

delimitacdo geografica da 1G Urucurituba, considerando o cenario socioecondmico cultural

apresentado e a Producdo Agricola Municipal (2021) do IBGE.

Figura 15 - Mapa da é&rea territorial recomendada para a delimitacdo geografica da 1G
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Conforme o0 mapa da Figura 17, é evidenciado, a partir das tonalidades mais escuras, as
areas com maior concentracdo da producao/extracdo de cacau no Estado do Amazonas (IBGE,
2021). Atualmente, o municipio em estudo ocupa a quarta posi¢do na producdo de cacau no
estado do Amazonas. Percebe-se que a area produtiva de cacau em Urucurituba abrange grande
parte territorial do municipio, pois, de acordo com Silva (2007), cerca de 80% da cidade € solo
de véarzea.

Posto isto, de acordo com orientacdes técnicas do Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas - SEBRAE (2021), o critério “Territorialidade” tem como objetivo verificar se na
area geografica existe uma area geografica especifica que é reconhecida pelo mercado como
centro produtor/prestador do servico. Qual a abrangéncia e qual o tamanho aproximado dessa
area geografica? quais as etapas do processo produtivo (producdo no campo, manufatura,
fabricacdo/elaboracdo, processamento, agroindustrializacdo, beneficiamento, embalagem e
distribuicdo) sdo executadas na area geogréfica indicada? Quais dessas etapas definem a
reputacao, as caracteristicas ou qualidades do produto da IG pelo mercado e se os produtores
estdo todos sediados na area geografica indicada.

A pesquisa mostrou que a producdo artesanal de subprodutos do cacau local ndo é
historicamente reconhecida. No entanto, segundo Neves (2009) e Silva (2007), o histérico da
producdo de améndoas existe a bastante tempo. Mesmo assim, o produto ndo carrega a fama de
Urucurituba.

O cacau vem sendo cultivado a mais de 50 anos, segundo depoimento dos produtores
entrevistados e pesquisa documental, o sabor e aroma do cacau se sobressai sobre o cacau
convencional das demais regides produtoras (CEPLAC; CEPEC, 2012).

O municipio de Urucurituba possui 80% do solo sujeito a area de varzea (Silva, 2007).
As varzeas amazonicas sao predominantemente formacdes caracteristicas do maior rio de agua
doce do mundo, o Rio Amazonas, e sdo anualmente enriquecidas por sedimentos trazidos da
Cordilheira dos Andes. O referido municipio é o Unico produtor de cacau localizado a margem
direita do Rio Amazonas. Todos 0s anos, essa area € atingida profundamente pelo fenémeno
natural de subida e descida das aguas e segundo os entrevistados, a fertilidade do solo ocorre
de forma natural em virtude dos sedimentos trazidos pelas aguas.

A pesquisa mostrou também que todos os produtores/extratores estdo sediados na area
produtiva do territério de Urucurituba-AM. Foi possivel perceber, por meio da fala dos
entrevistados e observacao participante, que os produtores ribeirinhos habitam a bastante tempo
0 municipio, sdo profundos conhecedores da realidade e dos fendmenos locais, convivem com

ele e lidam com o cultivo do cacau naturalmente. Importante enfatizar que, apesar de todos 0s
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fatores mencionados e vivenciados pelos produtores, o periodo de enchente e vazante do rio

pouco interfere na producdo do cacau, pois as arvores de cacau sdo resistentes as enchentes.

1.10.3 Método de Producdo/Cadeia Produtiva

Segundo o manual de orientacdes técnicas do Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas - SEBRAE (2021) demonstrado no ANEXO 1, o critério “método de produgéo ou
prestacdo do servico/Cadeia produtiva.” tem como objetivo levantar informag6es acerca do
papel dos atores e tais responsabilidades dentro do sistema, ou seja, qual processo
produtivo/processo de prestacdo do servigo sdo envolvidos com o produto/servico a ser
protegido da producdo primaria a distribuicdo? Se, existe por parte dos produtores ou na cadeia
produtiva, uma pratica comum ou um modo tradicional de producéo que define a forma de fazer
do produto, se este método esta documentado ou na cabeca dos produtores; se existe um sistema
de controle de qualidade da producdo/servico praticado na area geogréafica e se, esse sistema de
controle de qualidade da produgdo/servico praticado estd documentado. Como se comporta a
cadeia produtiva do produto/servico na area geogréfica indicada? Como se da a relacéo
comercial entre os elos da cadeia e, quais instituicdes publicas reconhecem e implementam
politicas publicas de valorizacdo e apoio a cadeia produtiva do produto analisado.

A pesquisa mostrou que, em virtude de o APL possuir solo de varzea e terra firme,
existem diferentes atores operando. No solo de varzea, estdo envolvidos na cadeia produtiva 0s
produtores da matéria prima, atravessadores e produtores que trabalham subprodutos de forma
artesanal e comercializam no mercado local.

Na terra firme, existem produtores da matéria prima, atravessadores, produtores da
matéria prima vendendo suas améndoas diretamente para fabrica na capital do estado, artesas e
atores da entidade governamental IDAM interagindo na cadeia produtiva.

O arranjo produtivo de cacau em estudo possui a pratica de producéo extrativista. Os
produtores trabalham de acordo com os costumes da regido e possuem saberes tradicionais que
Ihes foram repassados por seus antecessores.

Considerando tais aspectos, é importante enfatizar a localizacao das planta¢6es de cacau
no territorio urucuritubense e 0 passo-a-passo habitual dos produtores desde a colheita até a pds
colheita do fruto.

Segundo o relato de um dos entrevistados, a colheita do fruto em solo de terra firme
envolve a ajuda de familiares e amigos, sendo que eles utilizam instrumentos como vara de rilio

e vara de poddo. No entanto, quando as varas nao atingem a altura que estdo os frutos, a
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alternativa é fazer a escalada na arvore para retirar os frutos com as préprias méos, conforme

demostrado na Figura 18.

Figura 16 - Material utilizado na colheita do cacau no APL

Escalada ng arvore

Fonte: Do autor, 2023.

No solo de varzea, os produtores também contam com a ajuda de familiares e amigos,
porém essa etapa do processo apresenta muitas dificuldades, devido ao &pice da colheita
coincidir exatamente com o &pice da enchente. A area de varzea possui dois tipos de solos
caracterizados com solo de varzea alto e solo de varzea baixo. Dependendo do nivel de agua de
determinado ano, ambos o0s solos podem ser totalmente inundados ou ndo. Quando a enchente
ndo vem com muita forca, os produtores de ambos os solos lidam de forma diferente na colheita
do cacau. Por exemplo, se determinada area produtiva de cacau na varzea estiver localizada em
area alta e 0 ano coincidir com enchente menos severa, este produtor pode fazer uso da vara de
rilio, vara de podao e fazer escalada em arvores de forma tradicional, similar a colheita na terra
firme. Todavia, em areas produtivas de cacau localizadas em solos mais baixos, o produtores
lidam com grande quantidade de 4gua durante o processo de colheita. Logo, ndo podem manter
0s pés em contato direto com a terra. Eles precisam fazer uso da vara de rilio, podao, canoa de
madeira e motor rabeta, ter 0 apoio de pessoas que saibam nadar e que tenham habilidade para
aparar o fruto dentro d’4gua. Uma situacdo pode ser identificada na fala de um dos

entrevistados:
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“Quando a gente vai colher o cacau, a gente tem que ter cuidado com
0s bichos pegonhentos, cobras essas coisas ai, porque agente colhe por
dentro d’agua, quando a dgua ta bem mais elevada uns vao apanhando
e 0 outro ja tem que ir com a canoa juntando, tem que ser rapido porque
se ndo o cacau vai embora com a correnteza do rio” (Entrevistado14).

A pratica do uso de “canoa de madeira e motor rabeta” unida a “habilidade” de colher e
ir juntando o fruto dentro d’agua, em periodo de grande cheia na varzea, ¢ um método

tradicional repassado de geracdo em geracdo de pais para filhos (Figura 19),

Figura 17 - Colheita de cacau na varzea, em a

L] NG

0s de cheias grandes.

Fonte: CEPLAC e CEPEC (2012).

Apos a colheita do fruto, eles sdo inseridos em sacos de fibra para facilitar o transporte
e, logo depois, ocorre a conducéo dos frutos para um barracdo (local de quebra). Para transportar
o fruto/sacas de cacau, sdo utilizados trés meios de transporte: 1 - Uso de motocicleta com
carroceria (usado somente em terra firme); 2 - Uso de Paneiro que sdo levados nas costas do
produtor (este é usado tanto na varzea quanto na terra firme); 3 - Uso de canoa de madeira e
motor rabeta (usado somente na varzea no caso das grandes enchentes) (Figura 20).
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Figura 18 - Carregamento do fruto no APL

Area de terra firme Area de varzea

Fonte: Do autor, 2023.

Depois de transportar o produto para o barracdo (local de quebra) é feita a quebra dos
frutos de forma manual utilizando tercado (facdo) de aco inoxidavel e, em seguida, a retirada
das améndoas de dentro da casca. Nessa etapa os produtores utilizam luvas de vinil, plastica ou
latex (Figura 21), sendo as améndoas colocadas em bacias de vidro, aluminio e/ou baldes de

plastico higienizados com agua e sab&o neutro.

Figura 19 - Manipulacdo de higiene no APL
.'ge.- IF A A;f..‘tq;‘; ’ -'f“‘il\‘

Fonte: Do autor, 2023.

Na sequéncia, é feito o despolpamento da fruta (extracdo da polpa). Nessa etapa, 0s
produtores fazem uso de um utensilio que localmente é conhecido como tipiti (Figura 22). Esse
"instrumento” rudimentar € uma espécie de prensa ou espremedor construido manualmente de

palha de aruma ou buritizeiro, trancada por artesas indigenas locais.
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Figura 20 - Despolpadeira utilizada no arranjo produtivo local de cacau

,,,,,

Fonte: Do autor, 2023.

No arranjo produtivo de cacau local, ndo ha uso de prensas tecnoldgicas para a retirada
do mel do cacau, somente o0 uso do tipiti. Foi observado durante o processo de colheita do fruto
que a utilizagdo desse instrumento € uma tradi¢do que ultrapassa geragoes.

Apbs o despolpamento, tem-se 0 suco do cacau e as améndoas verdes. O suco
geralmente € ingerido in natura ou destinado ao preparo de licor, conhecido localmente como
bebida cacauari, além do preparo de geleias, mousses dentre outros. As améndoas verdes sao
beneficiadas e comercializadas. Contudo, ndo sdo todos os produtores que se beneficiam das
améndoas. Alguns ndo possuem o cocho para realizar a fermentagdo nem o tendal para secagem
das améndoas. Nesse caso, as améndoas verdes sdo embaladas em sacas de fibra e vendidas a
atravessadores (terceiros que compram as améndoas para beneficiar e/ou revender), o que gera
perda de aproximadamente entre 30% a 40% do valor ao produto, considerando que o
atravessador vende as améndoas para outros estados e para a capital amazonense (Manaus). Os
produtores que possuem o cocho e tendal fazem a fermentacdo, secagem das améndoas e
vendem o produto seco com valores agregados.

Durante as entrevistas em profundidade foram evidenciados aspectos positivos e
negativos que envolvem a cadeia produtiva de cacau no municipio. Nos aspectos positivos
identificamos diferentes tipos de manejo no APL, habilidades que sdo indispensaveis na
colheita do fruto e aspectos culturais que sdo transmitidos por geracdes, 0s quais podem
caracterizar um diferencial humano/social desse tipo de cultivo.

Quanto aos aspectos negativos, foram atestadas a falta de equipamentos, como o

coche/tendal para agregar maior valor as améndoas no ato da venda, a falta de espacos
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destinados ao armazenamento das améndoas e dificuldades de transporte do local de coleta até
consumidor final.

Em sintese, a relacdo de comportamento entre os atores da cadeia produtiva e o
relacionamento entre os produtores de cacau é muito bom, contudo, precisa de melhorias, pois
0 elo geralmente é afetado por questdes politicas.

No que se refere a instituicdes publicas, universidades e politicas puablicas de
valorizacédo apoiando a cadeia produtiva de cacau na varzea, até 0 momento desta pesquisa, 0

APL ndo recebe apoio.

1.10.4 Governanca

Segundo o manual de orientacdes técnicas do Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas - SEBRAE (2021) demonstrado no ANEXO I, o critério “Governanga” tem como
objetivo verificar se na area geografica a ser delimitada existe uma organizacgéo (associacao,
cooperativa, consércio, condominio, sindicato, federacdo) que represente a coletividade dos
produtores/prestadores de servicos, se essa organizacdo e formalizada e se possui estatuto que
consolida seu papel de representacdo dos interessados na area geografica.

A pesquisa documental e os relatos de entrevistas mostraram que existe a Associagéo
dos Produtores Rurais de Terra Preta do Limdo, ja formalizada, que trata de outras
atividades além do cacau e se localiza em solo de terra firme, representando os produtores
deste solo. Ademais, também existe a Associacdo dos Produtores Rurais do Baixo
Urucurituba que representa os produtores do solo de varzea coletivamente.

Nesta hipotese, a Tabela 1 representa as principais entidades que trabalham na

cadeia produtiva de cacau em Urucurituba, e que podem ser detentoras da IG.

Tabela 1 - Situacdo das associacdes e cooperativa de produtores de cacau em Urucurituba

Sigla Nome empresarial CNPJ Situacéo
APROTEL _ /Associacao dos Produtores ooy 41 419/0001-04 Ativa
Rurais de Terra Preta do Liméao
APRUBU f\ssociacao dos Produtores 02.368.709/0001-70 Inapta

Rurais do Baixo Urucurituba

Fonte: Receita Federal do Brasil (2023).

Das instituicOes apresentadas na Tabela 1, somente a Associacdo dos Produtores Rurais
de Terra Preta do Limao (APROTEL) estd com CNPJ ativo atualmente, sendo hoje a Ginica com
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possibilidades juridicas para os procedimentos de registro da IG junto ao INPI, esta associacdo
conta com poucos produtores de cacau da Potencial I1G. Ja no caso da APRUBU, ela representa
coletivamente os produtores de cacau, porém a associacao atualmente esta em situacao irregular
perante os orgaos fiscais e tributarios.

De acordo com declaragdo do presidente da APRUBU, a associacdo encontra-se
desativada. Tal fato ocorreu depois que uma enchente fora da normalidade, em 2009, devastou
grande parte dos cacauais, causando prejuizo e desestimulo aos produtores, fazendo com que
muitos deles pensassem em desistir das lavouras cacaueiras. Abaixo, segue o trecho de uma das
entrevistas:

“...a cheia de 2009 foi muito grande, entdo eu e os parceiros perdemos
nosso cacual,, ai todo mundo ficou desanimado, desde 14, ninguém se
animou mais para trabalhar com o cacau, foram deixando de pagar a
taxa de associacao, depois a ONG CARE BRASIL que dava apoio pra
nos saiu do municipio, a CEPLAC que também ajudava saiu e nés
ficamos sem saida, sem apoio, tivemos que tomar outros rumos para
sobreviver, alguns dos parceiros insistem trabalhar com o cacau porque
ele ndo da trabalho e traz renda, mas trabalham por conta prépria”
(Entrevistado 2).

Importante destacar que a APRUBU recebeu, em 16 de abril de 2010, como doagéao da
CARE INTERNANTIONAL BRASIL, uma embarcacdo denominada AVA FLOR (Figura 23),
devidamente reconhecida no 24° Cartério de Notas e na Capitania dos Portos de Itacoatiara sob

n° 005.007093-2, representada neste ato por seu representante legal.

Figura 21 - Embarcacdo AVA FLOR

Fonte: Associagdo de Produtores Rurais do Baixo Urucurituba - (APRUBU, 2023).
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Atualmente, a embarcacdo AVA FLOR ¢ utilizada para outros fins, como
recreacdo/transporte de outros produtos, de forma a gerar ao menos uma verba necessaria que
dé para fazer revisdes e manutencéo para manter o barco circulando.

A existéncia desse barco demonstra que a associacdo APRUBU ja foi mais organizada
em algum momento e que, apesar de esse barco ser utilizado hoje em dia para outros fins, é um
bem exclusivo da associacdo. Para subsidiar o pedido de uma IG, tal contexto pode se mostrar
um elemento importante, porque embora a associacdo esteja inapta até a realizacdo dessa
pesquisa junto aos 6rgdos federais, ela possui transporte fluvial preparado e capaz de carregar
as améndoas de seus associados.

1.10.5 Identidade e Senso de Pertencimento

Segundo o manual de orientag@es técnicas do Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas - SEBRAE (2021), um dos objetivos da IG €é entregar valor, ndo apenas monetario.

Posto isto, o critério “Identidade e Senso de Pertencimento”, demonstrado no ANEXO
| procura entender o que, na visdo do produtor, ele entrega junto da venda do seu produto ou
servico. Logo, tem como objetivo levantar informacdes acerca dos valores, crengas e principios
dos produtores ou prestadores de servico e liderancas da &rea geografica indicada orientam a
producédo e a relacdo com os consumidores e a comunidade, se ha sentimento de autoestima dos
produtores em pertencer a area geogréafica indicada, capaz de gerar um engajamento positivo
no desenvolvimento do territorio, se na percepcao dos produtores, a populacéo local reconhece
0 produto como parte da identidade do territorio e, se existe reconhecimento publico ou de
mercado do produto ou do saber-fazer (IPHAN, Slow Food, chefs, restaurantes, festivais entre
outros)?

Como resultado, por meio da pesquisa documental e observacdo participante, foi
possivel identificar um grande monumento de alvenaria em homenagem ao fruto, localizado na

entrada da cidade (Figura 24).
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Figura 22 - Cartdo Postal da Cidade- Monumento do cacau

Fonte: Do autor, 2023.

A pesquisa também constatou que o cultivo do fruto é antigo no APL. Durante a
realizacdo das entrevistas em profundidade, foi perguntado sobre o periodo de cultivo do cacau
no APL da seguinte forma: desde quando o senhor(a) cultiva o cacau? Logo, ergueram-se outros
indicativos demonstrando a grande valorizacdo da familia no processo de cultivo e da sucessédo

familiar. Abaixo, sdo apresentados trechos de alguns dos entrevistados ilustrando o exposto:

“...olha desde quando em me entendi, eu comecei a trabalhar com meu
pai com uns 15 anos e depois quando eu casei, fui cuidar da minha vida
e eu continuei com cacau, comprei terreno com um cacaual e continuei
trabalhando, até agora eu trabalho porque eu me sinto bem, porque esse
trabalho ndo exige muito do produtor, eu tenho 63 anos.” (Entrevistado
2).

“.. desde sempre eu tive contato com a cultura do cacau, peguei mais a
familiarizacdo com ela com o meu pai, meu pai ja trabalha a bastante
tempo com cacau, eu td sempre acompanhando ele entdo a parti dele eu
me interessei pela cultura” (Entrevistado 12).

“...meu pai cultivava, minha mae, e eu continuei cultivando, eu tenho
51 anos” (Entrevistado 17).

“...quando eu me entendi meu pai j& possuia cacual, faz muitos anos, eu
por exemplo eu tenho 58 anos, mais é l6gico que ndo foi dés dessa idade
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né, mas eu tenho mais ou menos uns 30 anos trabalhando com o cacau,
eu sempre ajudei meu pai na colheita” (Entrevistado 14).

“...olhe eu digo assim, que desde quando eu me entendi como gente né
eu comecei a trabalhar com o cacau, no comeco foi com meu pai, meu
pai trabalha com cacau e eu vendo como ele trabalhava também fui me
aperfeicoando no trabalho, e desde eu entendi, eu trabalho com cacau e
gosto de trabalhar com cacau” (Entrevistado 3).

Na voz dos produtores entrevistados, foi possivel observar que alguns produtores se
sentem orgulhosos de pertencer a este municipio e trabalhar com o cacau. Quando perguntado
0 que lhes motiva a continuar trabalhando com o cacau ou cultivando o cacau, os produtores

explicaram o seguinte:

“[...] € porgue € assim, meu pai foi um cidaddo que me deu uma criacéo
boa, eu aprendi com meu pai a trabalhar com o cacau, entdo eu acho um
trabalho bacana. Arranjei uma mulher e mudei do cacual em 2000, fui
viver com ela mais ndo deu certo, entdo eu voltei para o cacual, cheguei
la sé aquele mato, embaubeira (varias espécies de arvores) tudo grande,
eu pensei e disse, eu vou trabalhar mano, fiz uma roga, quando saiu do
fundo eu fui 1a no vizinho, tinha um cacaozinho assim 4, eu peguei e
fui embora chupando as sementes, eu pegava e ia plantando, cara ai com
pouco tempo eles tavam tdo bonitinho, eu me animei, depois eu fui
plantando, de ano em ano eu fui plantando, sei que agora eu devo ter
uns 80 pés de cacau, ndo t4 com trés anos, e isso anima a gente”
(Entrevistado 2).

“O que me motiva a cultivar o cacau e colher é que isso me traz renda
né e, € uma coisa que eu gosto de fazer né e cada ano que me envolvo
mais, a plantar mais né, hoje em dia eu t6 com 51 ano né, e toda vez eu
digo que ja& chegou a minha meta de plantar cacau ne, ai la té eu com
mais 500 pé pra plantar de novo, e la eu vou, eu ndo consigo parar e
entdo é uma coisa que me incentiva cada ano mais” (Entrevistado 17).

“Uma das questdes legais que me faz querer continuar cultivando o
cacau é a questdo de eu poder consorciar ele com outras plantas né, sob
a sombra de um abacateiro, de uma andirobeira de uma mangueira, ele
é uma planta nativa da regido entdo vocé nao tem problema com
adaptacOes e vocé também ndo tem que entrar com adubacdo severa,
regular né” (Entrevistado 12).

“[...] olhe todo mundo gosta de um tipo de trabalho né, é assim também
com a gente do interior, por exemplo eu me criei com meu pai, olhando
ele fazer aquele trabalho e eu também fui me dedicando nesse trabalho,
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esse € um trabalho que eu gosto de fazer, eu tenho 65 anos e gosto desse
trabalho” (Entrevistado 3).

“Muitas vezes é que a gente precisa mesmo né, por mais que seja
dificultoso é uma boa ajuda financeiramente, e mesmo é uma coisa que
ndo tem que acabar, € uma tradi¢do né, a gente ja se criou nisso dai,
vendo os pais da gente trabalhar, foi crescendo ajudando, por mais que
seja dificultoso € uma coisa boa, eu acho gostoso apanhar o fruto,
agente mesmo quebra, tira a semente, faz o suco, toma, seca a semente,
faz um chocolate e toma quando tiver vontade, ou seja agente ta ali
saboreando o proprio suor da gente, eu acho gratificante isso”
(Entrevistado 14).

A pesquisa também trouxe informacGes de uma tradicional festa do cacau, que ocorre

todo ano no final do més de abril em comemoracao a producao deste fruto (figura 25).

Figura 23 - Festa Cultural do Cacau, ano 2023 — 182 Edi¢do

Feira de negdcios e show com
atracao nacional movimentam 182
Festa do Cacau no AM

AMAZONAS &

3

Fonte: Carioca, Portal G1 (2023). Adaptado pelo autor.

A primeira edig&o oficial da Festa Cultural do cacau foi datada em 2001, através da LEI

Municipal 0006/2001 de 08 de agosto de 2001. Na atualidade, conta com atragdes musicais

regionais e nacionais, com exposi¢cfes de produtos artesanais originarios do cacau local e o

desfile das candidatas & Rainha do Cacau em trajes tipicos.
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1.10.6 Desempenho Econémico

O sexto quesito do diagndstico SEBRAE (2021) tenta investigar a quantidade de
produtores envolvidos em cada etapa de producdo na area geografica, o volume de producéo
do produto na area geogréfica indicada, qual a participacdo da producdo na &rea geografica em
relacdo ao volume de producéo do produto no estado e no pais e, por fim, qual o valor monetario
(R$) da producéo anual do produto na area geografica.

Com relacgdo ao quantitativo de produtores/extratores que estdo envolvidos na produgédo
de cacau na area geografica, o0 municipio de Urucurituba, segundo o levantamento do IDAM
(2023), conta com aproximadamente 100 produtores de cacau, dos quais 15 aceitam e recebem
orientagdes técnicas oferecidas pela instituicdo IDAM.

Com relacdo ao volume de producdo de cacau na referida regido, Urucurituba foi o
quarto maior produtor de cacau no estado do Amazonas no ano de 2021 (IBGE, 2021). Contudo,
conforme relatos das entrevistas realizadas com os produtores de cacau, estes afirmam nao
haver controle ou registro exato da producdo de cacau no municipio. Até mesmo o gerente do

IDAM/Urucurituba diz que nao ha exatiddo do total de produtores de cacau no municipio:

“[...] apenas um ndmero estimado, sendo assim ndo ha mesmo como
saber a producdo exata, pois 0 acesso a essas propriedades se da
somente por via fluvial, distante dos meios de comunicagéo ... e sem
acesso a internet o produtor de cacau, em especial da varzea, ndo tem
como fazer publicidade do produto e de seus derivados em canais de
comunicacdo,... logo, ndo usufruem de clientes interessados em seu
produto, ...a vista disso é comum idas e vindas de atravessadores na
intermediacdo das vendas, portanto, parte da producéo de cacau local
sai do municipio sem registro dai a inexatiddo no volume da producéo
e a incerteza dos dados fornecidos pelas instituicdes” (Entrevistado 19).

No que diz respeito ao valor monetario (R$) da producéo de cacau no municipio, ele

varia. Um trecho de um dos entrevistados ilustra o exposto:

“...quando as améndoas estao verdes o quilo é vendido a R$7,00 quando
as améndoas estdo secas é cotada a R$10.00 esse preco oscila”
(Entrevistado 15).

Frequentemente, o valor monetario de compra néo é determinado por um érgéo publico,
entidades que trabalham com cacau e tdo pouco pelos produtores de cacau. Os precos baixos

ndo se devem somente a esses fatores, mas também a falta de conhecimento técnico de alguns
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produtores no que tange a retirada do mel e secagem das améndoas, Visto que os produtores
trabalham com o conhecimento que foi passado por seus antecessores. No entanto, ha clientes
(industrias chocolateiras) que estabelecem critérios de fermentacdo. Como exemplo, a empresa
Na’kau Chocolates Amazoénicos exige que a fermentacdo seja feita sem a retirada do mel das
améndoas. Segundo um cliente da empresa (localizado em terra firme), isso ocorre porque 0
mel influencia no sabor final do chocolate.

A situacdo observada € que os produtores do solo de varzea ndo concordam em vender
suas améndoas com todo o mel. Para alguns deles, ndo € viavel o preco de venda estabelecido,
pois eles precisam arcar com toda despesa logistica, sendo mais proveitoso retirar o0 mel e
fabricar subprodutos, como suco, geleias, bebida cacauari, de forma artesanal e vender para o
comércio local. Quando o produtor possui tendal e sabe trabalhar com os subprodutos, ele
consegue obter lucro extra por meio da venda dos subprodutos, além de vender as améndoas
secas por outro valor para o comerciante (atravessador) que se locomover até eles. Quando o
produtor ndo possui o tendal a opcdo é vender as améndoas verdes por qualquer valor ofertado.
Geralmente, o valor monetario de compra das améndoas secas e/ou verdes € definido por um
comerciante localizado no municipio de Itacoatiara, sendo este quem exerce o poder de compra
no APL.

A importancia socioeconémica do cacau em Urucurituba representa valores que ainda
ndo sdo compativeis com a qualidade do produto organico e nativo solicitada pelo mercado
consumidor, pois o extrator/produtor ndo tem obtido grandes ganhos, caracterizando-se, em sua

maioria, apenas para garantir a subsisténcia.

1.10.7 Necessidade de Protecdo

Para que haja prote¢do por meio da Indicacdo Geogréafica, faz-se necessario entender as
dificuldades que os produtores e prestadores de servicos enfrentam por falta de protecdo em
relacdo ao diferencial que a origem confere a seus produtos. Logo, o sétimo quesito do
diagnostico SEBRAE (2021) procura identificar se existem evidéncias de falsificacdes do
produto no mercado com usurpacao do uso do nome geogréfico, da tradicdo, do saber-fazer por
produtores que estdo fora da area geografica. Além disso, busca-se verificar se 0s compradores
do produto da area geogréafica tém exigido garantia de origem como requisito de compra.

Partindo das entrevistas que foram realizadas junto aos produtores de cacau e ao
extensionista do IDAM, conforme pesquisa documental (Silva, 2007), nem toda producéo do

cacau tem registro de saida do municipio.
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Para chegar aos produtores localizados na area de varzea, 0 acesso se da somente por
via fluvial, requer diesel e tempo, pois esse trajeto € longo, requer aproximadamente 5 horas
para descer o rio e 9 para subir.

Por falta de protecdo para o0 nome geografico, os produtores lidam com dificuldades na
comercializacdo das améndoas para outros estados da federagdo e/ou até mesmo para outros
paises. Sem recurso financeiro e apoio de entidades governamentais, os produtores geralmente
vendem suas améndoas para comerciantes que se locomovem até eles, pois essa € a Gnica op¢ao
de obter algum ganho.

A pesquisa constatou que os atravessadores (agentes de comercializagdo entre 0s
produtores e 0s consumidores) presentes no municipio ndo exigem garantia de origem como
requisito de compra. A vista disso, considerando que essa garantia sé existe quando ha selo de
IG, grande parte das améndoas do cacau oriundo de Urucurituba saem do APL sem registro,
por intermédio dos atravessadores. Ou seja, as vendas sdo realizadas sem comprovagéo de que
as améndoas foram produzidas na regido.

Nesta perspectiva, este estudo traz evidéncias de que as améndoas de cacau do APL
estdo sendo vendidas para outras regides sem levar o nome de Urucurituba. Logo, comprova a

necessidade clara de protecéo.

1.10.8 Pesquisa Envolvida

Para reconhecimento de Indicacdo Geografica na modalidade de Denominacdo de
Origem (DO), faz-se necessario comprovar que o produto, ou servico em estudo, possui
caracteristicas exclusivas vinculadas a fatores naturais e/ou humanos especificos da regido a ser
demarcada.

Sendo assim, o oitavo quesito do diagndstico SEBRAE (2021) visa identificar os fatores
naturais especificos da regido e se ha possibilidade de comprovacéo do nexo casual entre essas
condigdes naturais do territorio e as caracteristicas do produto final.

Portanto, tem como objetivo investigar se existem fatores naturais, tais como
ambientais, bioldgicos, do ecossistema ou eventos naturais que influenciam nas caracteristicas
e qualidades do produto; se existem fatores humanos, como o saber-fazer dos produtores,
tradicdo, tecnologias, que influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto; se ha estudos
técnico-cientificos de instituicdes de Ciéncia e Tecnologia (ICTs) que podem comprovar o
vinculo do produto com o meio geografico, ou, quais estudos sdo necessarios para comprovar

as caracteristicas e qualidades do produto vinculadas ao meio geografico, e quais ICTs estdo
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envolvidas ou podem ser envolvidas na realizacdo de estudos técnico-cientificos para
comprovar o vinculo do produto com o meio geogréfico.

A pesquisa documental evidencia que o fendmeno de enchente e vazante do Rio
Amazonas € um evento natural do ecossistema que ocorre todos o0s anos, alem de que, em
virtude desse fenbmeno, ndo ha intervencdo humana no cultivo do cacau no APL (Silva, 2007).
Evidéncias histdricas incluindo o cacau do APL, que reforcam a existéncia deste evento natural
vivenciado pelos produtores ribeirinhos urucuritubenses, podem ser encontradas no trabalho de
Neves (2009).

Quanto aos fatores humanos, tais como o saber-fazer dos produtores,
seus conhecimentos empiricos referentes ao cacau de Urucurituba retratam um tradicionalismo
nas atividades, no molde intergeracional, de pai para filho (Vide ANEXO E). No municipio, 0s
cacauais s@o passados de geracdo em geracdo, juntamente com os conhecimentos transmitidos
sobre o processo de producéo e preparo dos derivados do cacau.

No que se refere aos estudos técnico-cientificos de Instituicbes de Ciéncia e Tecnologia
(ICTs) que podem comprovar o vinculo do produto com o meio geografico, ndo ha estudos
comprobatérios. Contudo, segundo a comiss@o executiva do plano lavora cacaueira, tem-se que:
“...as variedades hibridas atualmente disponiveis pela CEPLAC para cultivo em terra firme nédo
se adaptam as condi¢Oes de cultivo em varzeas amazonicas, em decorréncia das peculiaridades
desse sistema, especialmente os encharcamento dos solos e inundagdes periodicas” (CEPLAC,
2012, p. 541).

Todavia, recentemente, a prefeitura municipal de Urucurituba firmou parceria com a
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (EMBRAPA), pretendendo desenvolver
pesquisas no municipio e tendendo a revitalizacdo da cacauicultura em Urucurituba (ASCOM,
2023).

1.10.9 Visao de Futuro

Neste quesito, o diagndstico SEBRAE (2021) analisa as metas e expectativas dos
produtores da area geografica em relacdo ao alcance de novos mercados e desenvolvimento do
territorio.

Durante as entrevistas em profundidade realizada com os produtores localizados no solo
de vérzea, eles falaram sobre a situacéo irregular da associacdo APRUBU. Segundo o relato de
um entrevistado do Instituto de Desenvolvimento Agropecuario e Florestal Sustentavel do

Estado do Amazonas:
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“...ha pouco tempo foi feito um levantamento do saldo devedor da
associacao junto a receita federal e, apresentado a prefeitura na tentativa
de torna-la apta novamente” (Entrevistado 19).

Entretanto, até a realizagdo deste estudo, nenhum retorno havia sido dado ao instituto e,
consequentemente, aos produtores de cacau do APL.

Os produtores relataram nao receber investimento financeiro para fomentar a producédo
do cacau no APL e nem propostas para captar recursos publicos e/ou privados. Ademais, dizem
nédo ter apoio de instituices de ensino e de pesquisa e nem de nenhuma entidade que possa
beneficiar o desenvolvimento do municipio no que se refere ao cultivo do cacau. A seguir esta

um trecho de uma entrevista que ilustra bem esse fato:

“A gente ndo recebe incentivo de nenhuma entidade, antes a gente tinha
um apoio da CEPLAC, eles vinham ensinar 0 manejo, tinha técnico que
ensinava como cuidar do cacau, mais agora, parou” (Entrevistado 2).

No que se refere aos produtores de cacau na terra firme, estes recebem apoio e
orientacGes técnicas do Instituto de Desenvolvimento Agropecuério e Florestal Sustentavel do
Estado do Amazonas- IDAM sobre os tratos culturais. Abaixo, um trecho de um dos

entrevistados explica o que acontece na terra firme:

“No projeto Prioritario do Cacau, que surgiu nos Gltimos dois anos pela
CEPLAC de Altamira um cacau hibrido foi atestado pra fazer
experiéncia na terra firme, a gente tem recebido essas mudas e
implantado na terra firme, essa planta € preparada para terra firme pra
pegar mais sol e menos umidade, logo ndo se destina a varzea”
(Entrevistado 19).

No arranjo produtivo de cacau local, um produtor diz conhecer os beneficios de uma

IG. A seguir esta um trecho de uma entrevista que ilustra o exposto:

“[...] eu fui pra Sdo Paulo em 2022, participei da 172 feira de
Alimentacdo Saudavel, Suplementos, Produtos Naturais e Salde
(Naturaltech) convidado pela Na’kau. La eu ouvi falarem de Indicacdo
Geogréfica, eles falaram que é muito importante, ajuda os produtores a
vender os produtos por um preco maior” (Entrevistado 17).
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Quando citado o exemplo do guarana de Maueés, designacdo dada a IG guarana de Maués
(INPE, 2022), os extratores/produtores do municipio de cacau local compreendem
a importancia da obtencéo do selo de IG para identificar e proteger o cacau de Urucurituba.
Eles reconhecem que o registro de uma IG impulsiona a valorizacdo do produto e que seu
consentimento pelo INPI trara beneficios para todos os agentes da cadeia produtiva.

Apesar disso, os produtores de cacau da varzea demonstraram desanimo no cultivo do
cacau devido a auséncia de apoio governamental e de outras entidades de ensino e pesquisa.

Durante a observacéo participante, os produtores mostraram suas plantagdes de cacau
e, apesar de terem arvores jovens crescendo, ndo demonstraram nenhuma “percepc¢do de
futuro”. Parecem desacreditar da interven¢do governamental local em desenvolver o APL,
expandir o cultivo do cacau e tornar o0 municipio conhecido como grande produtor de cacau.

Percebe-se que os produtores pretendem continuar cultivando cacau como atividade de
subsisténcia, ou seja, voltado para atender as necessidades de seu grupo familiar. O seguinte

trecho de um dos entrevistados ilustra o exposto:

“...agente planta cacau porque a gente gosta e precisa do dinheiro do
cacau e o cacau é bem aproveitavel, ele é bom, onde ele pega ele nasce,
entdo ndo da trabalho, nds vamos plantar mais se Deus quiser, porque
d& pra fazer uma renda extra, ndo é muito, mais ajuda” (Entrevistado
22).

Assim sendo, nota-se que, atualmente, os produtores de cacau na varzea ndo acreditam

em mudancas e nem criam expectativas em relacdo ao desenvolvimento do territério.

CONSIDERACOES FINAIS

Nesta dissertagdo foi realizado um estudo de caso, descritivo do tipo exploratdrio, para
analisar se o arranjo produtivo local (APL) do cacau no municipio de Urucurituba-AM possuia
potencial para obtencdo de um registro de Indicacdo Geografica (IG). No primeiro momento,
realizou-se uma pesquisa bibliografica e uma pesquisa de contetido sobre 1G, Arranjo Produtivo
Local (APL) e estudos abordando a IG como estratégia de um APL, além de orientacGes da
NBR:16536 e do SEBRAE para a estruturacdo de IndicacGes Geogréficas no Brasil.

A escolha da metodologia utilizada, possibilitou a ampliagdo da diversidade de olhares
sobre o0s atores sociais envolvidos, desempenhando diferentes a¢Ges, proporcionou a coleta e

andlise dos dados, a compreenséo da realidade social implicita e, ao utilizar o diagnostico para
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0 Reconhecimento de Potencial Indicacdo Geografica Brasileira, elaborado pelo Servigo
Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE, 2021), como base no roteiro das
entrevistas, foi possivel identificar um conjunto de indicadores que sdo indispensaveis na
estruturacéo e registro de uma Indicacdo Geografica.

No segundo momento, foi realizado uma pesquisa documental no APL para verificar o
real potencial deste ser protegido ou ndo por uma Indicacdo Geografica. Ja no terceiro
momento, ocorreu a observacdo participante e entrevistas em profundidade juntos aos
produtores. Nessa etapa, buscou-se analisar afundo nove critérios propostos pelo diagnéstico
SEBRAE, que envolvem informacdes do produto, territorialidade, método de producao/cadeia
produtiva, governanca, identidade e censo de pertencimento, desempenho econdmico,
necessidade de protecdo, pesquisa envolvida e visdo de futuro.

A etapa descrita anteriormente trouxe explicagdes e respostas para 0s objetivos
especificos deste estudo, ajudou a descrever e caracterizar o arranjo produtivo local do cacau
de Urucurituba, a identificar os atores do APL e o histérico do cacau do municipio,
compreender o processo de cultivo, beneficiamento e comercializacdo do cacau produzido na
regidao e, por fim, possibilitou identificar as ferramentas de apoio governamental que
impulsionam os produtores a cultivar o cacau.

Inicialmente, compreendeu-se que o cultivo do cacau no municipio de Urucurituba é
uma atividade antiga na histéria do municipio e na vida dos produtores ribeirinhos. Todo
conhecimento absorvido pelo produtor local relativo ao manejo, colheita, quebra, fermentacéo,
beneficiamento do fruto, entre outros, foi ensinado por seus antecessores e desenvolvidos ainda
na infancia. Ou seja, o saber-fazer no APL é intergeracional, uma tradi¢do passada de pai para
filho.

Além do saber-fazer especifico, foi possivel conhecer o cotidiano dos produtores e
acompanhar de perto o0 modo de colheita, fermentacdo, beneficiamento e comercializagdo das
améndoas e subprodutos. Nessa ocasido, notou-se a auséncia de moageiras e industrias
beneficiadores de cacau/chocolate no APL, além de perceber que todo as etapas da cadeia
produtivas sdo executadas manualmente.

A pesquisa documental trouxe informacdes de que o cacau da varzea obteve certificacdo
organica e que, por falta de renovacéo, hoje ndo possui registro valido.

Ademais, observou-se que o APL recebe varios sedimentos trazidos pelas aguas como
consequéncia da a subida e descida das aguas no Rio Amazonas, fazendo com que seja

desnecessario o urso de qualquer produto quimico ou agrotoxico.
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Foi possivel compreender que a forca do tradicionalismo que se refere ao cultivo do
cacau no APL, atualmente, ndo é resultado de uma acdo articulada entre organizacdes,
produtores e consumidores. ldentificou-se que os produtores de cacau Sa0 as pessoas mais
envolvidas com o tradicionalismo do cultivo e sdo elas que agem no sentido de preservar a
cultura e, consequentemente, evitar com que ela desapareca.

Foi possivel conhecer e compreender o modo como a cultura do cacau local se faz
presente no municipio. Na entrada da cidade, pode ser visto um monumento do cacau como
cartdo postal, e todo ano é realizado um evento em comemorac¢do ao fruto, denominado como
“Festa do Cacau”, esse evento ¢ tradi¢ao na regido e amparado por lei municipal desde 2001.
Apesar disso, este estudo aponta que o APL ainda precisa de alguns fatores importantes para

adquirir o reconhecimento de IG, como mostra a tabela a seguir:

Tabela 2 - Fatores necessarios para o reconhecimento de IG
Fatores importantes e necessarios

Selo de inspecdo de boas praticas de fabricacdo e de inspec¢do sanitéria.

Estudo atestando que a fertilidade do solo ocorre de forma natural.

Tornar apta a associacdo dos produtores da varzea junto aos 6rgaos responsaveis.

Estudos técnico-cientificos de Instituicdes de Ciéncia e Tecnologia (ICTs), que
comprovem o vinculo do produto com o meio geografico.

Rotinas de acompanhamento técnico diario de um extensionista do cacau no APL.

Apoio e gestdo governamental no arranjo produtivo de cacau local.
Fonte: Do autor, 2024.

A metodologia utilizada permite inferir que o cacau no APL tem potencial para obter
IG, na modalidade de Denominacéo de Origem. pelos seguintes motivos: primeiro porque 80%
do territério de Urucurituba é solo de vérzea, o solo de vérzea fica submerso por
aproximadamente trés meses e as plantacGes de cacau também, apesar disso as arvores resistem
e apos a vazante do rio, o solo retorna muito fértil com arvores frutiferas, entrega ao produtor
um cacau livre de agrotoxicos e fertilizante, pois no processo de manejo nao ha intervencéo
humana, ou seja, 0 cacau é especial, praticamente organico, quase que diferente de todos os
estados brasileiros e, € uma fonte de renda para os produtores porque é uma alternativa
economicamente viavel.

As limitacdes deste estudo estdo em sua amplitude, considerando que esta pesquisa
envolve um estudo de caso especifico, algo justificavel por se tratar de um estudo de caso do

tipo exploratério. Logo, a pesquisa propde que instituicbes de fomento como Sebrae, Idam,
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Ceplac, ICTs, InstituicGes de ensino, atuem em convergéncia e trabalhem em um diagnostico
pro potencial de IG para o produto cacau do Estado do Amazonas.

Para concluir, é importante destacar que, antes de o APL entrar com o pedido de IG,
faz-se necesséario implementar agdes conforme descrito na tabela anterior, trabalhar o
associativismo pois os produtores precisam estar engajados na atividade, fortalecer o quesito
governanca, pois ndo ha organizacdo dos produtores localizados no Baixo Amazonas, e buscar

canais de comercializacdo alternativos que néo fique no mercado de atravessadores.

CONTRIBUICOES DO ESTUDO

E importante ressaltar em primeiro lugar que, uma IG sem a participacdo ativa dos
produtores ndo funciona. N&o é sé receber o selo, porque o selo em si ndo garante venda
diferenciada, o que garante venda diferenciada é o marketing que esses produtores vao fazer
encima do produto. Contudo, espera-se que este estudo seja capaz de contribuir com a
organizacao e estruturacdo do APL ao entrar com o pedido de uma IG. 1sso porque a concessao
deste selo de IG podera trazer ao arranjo produtivo de cacau do municipio de Urucurituba,
motivacdo dos produtores e da populacgdo; diferencial de preco; entrada em novos nichos de
mercado, visto que este cacau é praticamente organico, gerar emprego e renda para 0 municipio;
melhor qualidade de vida aos produtores e seus familiares, atrair investimentos para a area
extrativista e de producdo; tornar a festa do cacau como unidade receptora de turistas, atrair
atividades de negdcios; e incitar novas pesquisas académicas para 0 melhoramento da cadeia

produtiva, por meio de entidades de fomento, universidades e centros de pesquisas.
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APENDICE A — Roteiro da entrevista para o IDAM-AM

# QUESTOES

1 | Desde quando é cultivado o cacau em Urucurituba? Ha algum relato ou fonte?

2 | Como o cacau € cultivado no municipio de Urucurituba?

3 | Quais locais ocorre a maior concentracdo de producdo do cacau?

4 | Para onde o cacau é escoado?
Os produtores de cacau estdo todos sediados em Urucurituba? Qual o quantitativo que

° o IDAM tenha conhecimento e quantos séo habilitados?

6 | Quantas associagOes trabalham com o cacau e quais sao?

7 | Existe método tradicional de colheita do cacau em Urucurituba?

8 | Existe algum processo sanitéario na coleta e transporte? Se sim, como funciona?
Existe agroindudstria de processamento de cacau em Urucurituba? Se sim, quantas sdo

? e quais nomes?

10 | Existe venda para atravessadores ou somente para agroindustrias?

11 | O principal produto € o fruto ou hé subprodutos? Se sim, quais?

12 | Existem estudos sobre a composicao fisico-quimica do cacau em Urucurituba?

13 | O cacau é realizado por qual método de producéo?

14 | Como os produtores se organizam? Existem conflitos?

15 | Em média, qual a producdo de um unico produtor?

16 | A venda do cacau € por saca? Se sim, quanto custa e qual peso? Esse preco oscila?

17 | Existem novos projetos para que a producdo aumente? Novos mercados?

Fonte: Autoria prépria.
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APENDICE B - Roteiro da entrevista para associacio APROTEL e APRUBU

# QUESTOES
1 | Desde quando a associacdo existe? H4 algum relato ou fonte?
2 | Como os senhores cultivam o cacau no municipio de Urucurituba?
3 | Quais locais ocorre a plantagdo de cacau dos senhores? solo de varzea ou terra firme?
4 | Ha quanto tempo os senhores trabalham no cultivo do cacau?
5 | H& quanto tempo os senhores sdo associados a APROTEL?
6 | Quais métodos de coleta de cacau sdo adotados pelos senhores?
7 | Os senhores contam com ajuda de familiares e amigos na colheita do cacau?
8 | Qual a média de idade dos mesmos?
Os senhores vendem a producdo de cacau para atravessadores ou somente para
? agroindustrias? Porqué?
Os senhores vendem as améndoas do cacau ou subproduto dos mesmos? Se sim,
10 quais? Para quem?
11 | Qual o método de producédo adotado pelos senhores?
12 | Como os senhores se organizam? Existem conflitos?
13 | Em média, qual a producao dos senhores individualmente?
14 | A venda do cacau € por saca? Se sim, quanto custa e qual peso? Esse preco oscila?
15 | Existem novos projetos para que a producdo aumente? Novos mercados?

Fonte: Autoria prépria.
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ANEXO | - Diagnostico de Reconhecimento de Potencial 1G

DIAGNOSTICO PARA O RECONHECIMENTO DE POTENCIAL INDICACAO GEOGRAFICA

BRASILEIRA (SEBRAE, 2021)

QUESTOES CRITICAS

1 AVALIACAO DO POTENCIAL DE INDICAGCAO DE PROCEDENCIA
Q1. Existem evidencias historicas e de mercado que sdo capazes de comprovar que 0 nome
1.1 | geogréfico analisado é reconhecido pelos consumidores como centro produtor, extrator ou
fabricante de determinado produto? Quais?
2. AVALIAQAO DO POTENCIAL DE DENOMINAQAO DE ORIGEM
Q2. Existem evidencias ou possibilidades de comprovagao do vinculo das qualidades ou
21 caracteristicas do produto com o meio geografico analisado, incluindo os fatores naturais,

relacionados ao meio ambiente, e os fatores humanos, relacionados ao saber-fazer e as

tecnologias utilizadas pelos produtores? Quais?

QUESTOES ESTRUTURAIS

3 PRODUTO

31 Q1. Quais sdo as caracteristicas/qualidades do produto/servigo vinculado a area geografica
indicada?

32 Q2. Existem derivados do produto/servigo produzidos/prestados na area geogréfica indicada?
Se sim, quais sdo?

Q3. O produto/servico possui caracteristicas/qualidades que lhe atribuem reputacdo de

3.3 | mercado (local, regional, nacional ou internacional) e diferenciacdo em relacdo aos outros
produtos/servigos similares disponiveis no mercado? Se sim, quais sdo?

3.4 | Q4. Desde quando o produto/servico é produzido/prestado na area geogréafica?

Q5. O produto/processo produtivo atende as regulamentacdes legais (sanitaria, ambiental,

3 segurancga entre outros)?

4, TERRITORIALIDADE
Q1. Existe uma area geografica especifica que é reconhecida pelo mercado como centro

4.1 | produtor/prestador do servi¢o? Qual a abrangéncia e qual o tamanho aproximado dessa area
geogréfica?

Q2. Quais as etapas do processo produtivo (producdo no campo, manufatura,

42 fabricacdo/elaboracdo, processamento, agro industrializagdo, beneficiamento, embalagem e
distribuicao) sdo executadas na area geogréfica indicada? Quais dessas etapas definem a
reputacdo, as caracteristicas ou qualidades do produto da IG pelo mercado?

4.3 | Q3. Os produtores estdo todos sediados na area geografica indicada?

5 METODO DE PRODU(;AO /CADEIA PRODUTIVA
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Q1. Quais elos da cadeia de processo produtivo/processo de prestacdo do servico sdo

> envolvidos com o produto/servico a ser protegido da producdo primaria a distribuicdo?
Q2. Existe por parte dos produtores ou na cadeia produtiva, uma pratica comum ou um modo
5.2 | tradicional de producéo que define a forma de fazer do produto? Esta documentado ou na
cabeca dos produtores?
Q3. Existe um sistema de controle de qualidade da producdo/servi¢o praticado na area
>3 geografica? Se sim, como é realizado esse controle da qualidade? Est4d documentado?
Q4. Como se comporta a cadeia produtiva do produto/servi¢o na area geogréafica indicada?
>4 Como se da a relacdo comercial entre os elos da cadeia?
Q5. As instituicdes publicas reconhecem e implementam politicas publicas de valorizacéo e
> apoio a cadeia produtiva do produto analisado?
6. GOVERNANCA
Q1. Existe uma organizacdo (associagdo, cooperativa, consorcio, condominio, sindicato,
federacdo) na area geografica que representa a coletividade dos produtores/prestadores de
6.1 | servico? Se sim, essa organizacdo é formalizada? Possui estatuto que consolida seu papel de
representacdo dos interessados na producdo do produto/prestacdo do servigo na &rea geogréfica
indicada?
Q2. Atualmente, como estd a atuacdo dessa entidade quanto a representatividade do conjunto
6.2 | de produtores da &rea geografica indicada? Q3. Essa entidade dispbe de satde financeira e/ou
capacidade de articulacdo para a busca por recursos?
Q4. Existem outras organizagdes que concorrem com a representatividade dos produtores na
o3 area geogréfica?
Q5. Como se da a interacao e o relacionamento entre os produtores do produto na area
o4 geografica indicada?
7. IDENTIDADE E SENSO DE PERTENCIMENTO
Q1. Quais os valores, crengas e principios dos produtores ou prestadores de servico e
7/1 | liderancas da area geogréafica indicada orientam a producéo e a relacdo com os consumidores
e a comunidade?
. Q2. Ha sentimento de autoestima dos produtores em pertencer a area geografica indicada.
Capaz de gerar um engajamento positivo no desenvolvimento do territorio?
Q3. Na percepgdo dos produtores, a populagdo local reconhece o produto como parte da
"3 identidade do territdrio?
- Q4. Ha reconhecimento publico ou de mercado do produto ou do saber-fazer (IPHAN, Slow

Food, chefs, restaurantes, festivais, entre outros)?

DESEMPENHO ECONOMICO
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Q1. Qual a quantidade de produtores que estdo envolvidos em cada etapa de producgdo na area

8.1
geografica?
Q2. Qual o volume de produgao do produto na area geografica indicada? Qual a participacdo
8.2 | da producdo na area geografica em relacdo ao volume de producédo do produto no estado e no
pais?
8.3 | Q3. Qual o valor monetério (R$) da producédo anual do produto na area geogréafica?
9. NECESSIDADE DE PROTECAO
01 Q1. Existem evidéncias de falsificagdes do produto no mercado com usurpacdo do uso do
nome geografico, da tradigdo e saber-fazer por produtores que estdo fora da area geografica?
90 Q2. Os compradores do produto da area geogréfica indicada tém exigido garantia de origem
como requisito de compra?
10. | PESQUISA ENVOLVIDA
Q1. Existem fatores naturais, tais como fatores ambientais, biolégicos, do processo, do
101 ecossistema ou eventos naturais, que influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto?
Q2. Existem fatores humanos tais como saber-fazer dos produtores/prestadores de servigos,
102 tradigdo, tecnologias, que influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto?
Q3. Existem estudos técnicos-cientificos de Instituicbes de Ciéncia e Tecnologia (ICTs) que
103 podem comprovar o vinculo do produto com o meio geografico? Quais sdo? Se ndo, quais
estudos seriam necessarios para comprovar as caracteristicas e qualidade do produto
vinculados ao meio geografico?
Q4. Quais ICTs estdo envolvidas ou podem ser envolvidas na realizacdo de estudos técnico-
104 cientificos para comprovar o vinculo do produto com o meio geogréafico?
11. | VISAO DE FUTURO
111 Q1. Quais sdo as metas/expectativas do conjunto de produtores da area geografica indicada em
relagéo ao alcance de mercados (local, regional, nacional, internacional) para o produto?
112 Q2. Quais sdo as metas/expectativas do conjunto de produtores da area geogréfica indicada

em relagdo ao desenvolvimento do territério?




ANEXO |1 - Aprovacéo do Projeto de Pesquisa no Comité de Etica
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Figura 24 - Print screen referente a aprovacdo do projeto de pesquisa no CEP/CONEP/UFLA
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ANEXO Il1- Certificacdo Orgénica

Figura 25 - Certificado de Conformidade, Associagcdo de Produtores Rurais do Baixo
Urucurituba
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ANEXO IV - Certificado de Conformidade Organica

Figura 26 - Selo do Sistema Brasileiro de Avaliacdo de Conformidade Orgéanica -SISORG




ANEXO V - Evidencias Histérica do Cacau Intrageracional

Figura 27 - Evidencias historica do cacau transmitido de geracdo em geracao
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