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RESUMO

A carne suina € hoje a fonte de proteina animal muito consumida tornando
assim a suinocultura uma atividade praticada em diversas regides do mundo e de
grande importancia socio econdémica. A suinocultura brasileira evoluiu, passando de
uma atividade de subsisténcia para uma atividade industrializada de alta eficiéncia
produtiva e controle zootécnico e atualmente o pais possui um importante
posicionamento internacional. Mundialmente falando o mercado de carne suina
movimenta uma producdo de 115 milhdes de toneladas, sendo a China o maior
produtor. O objetivo deste trabalho € elaborar um panorama brasileiro e mundial do
mercado de carne suina, apresentando o0s principais pontos favoraveis e

desfavoraveis para o comércio nacional e exportacao.

Palavras-chaves: Suinos, suinocultura, mercado.



LISTA DE TABELAS

Tabelal ............... Producédo e consumo de carne suina, 2015 (mil t)
Tabela 2 ................. Exporta¢cdes mundiais de carne suina, 2015.



LISTA DE FIGURAS

Figura 1: MacChO DUIOC........ccuiiiiiiiiiiiie ettt
FIQUra 2: Large WHITE........eeeeiiieeieiee ettt

Figura 3 — Macho Landrace.............oovvviiiiiiiiiiiiis e e e e e e e e e



Sumario
1 INTRODUCAO

2 ACARNE SUINA
2.1 Caracterizagdo
2.2 Principais fatores que influenciam na qualidade da carne suina
2.2.1 Transporte e Manejo
2.2.2 Genética e sexo
2.2.3 Idade e peso
2.24 Capacidade de retengdo de dgua (CRA)
3 PAPEL ECONOMICO DO BRASIL NO MERCADO DE CARNE SUINA
3.3 Desafios para exportagdo
4  MERCADO MUNDIAL DA CARNE SUINA
5 CONCLUSAO
REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

10
10
11
12
14
17
18
20
25
27
30
30



1 INTRODUCAO

Segundo Roppa (2003), o continuo crescimento da populacdo mundial tem feito
com que pesquisadores se perguntem onde serdo produzidos os alimentos no futuro,
quais regides terdo disponibilidade de terras e 4gua para a producao de alimentos a
base de proteinas vegetais e animais e que alimentos poderdo ser produzidos. De
acordo com o autor, a criacdo de suinos, pela capacidade de producdo da espécie e
facilidade de seu manejo, tem condicdes de responder ao desafio de produzir proteina
animal de alta qualidade para atender ao crescimento populacional.

A ONU prevé que a populagcdo mundial, atualmente em cerca de 6,3 bilhdes,
estara ao redor de 8,9 bilhdes em 2050. Este crescimento estara concentrado em sete
paises:India, Paquistdo, China, Nigéria, Congo, Bangladesh e Indonésia. A América
Latina deve passar dos atuais 519 milhdes para 806 milhdes e o Brasil de 170 milhGes
para 244 milhdes. A carne suina, por ser a carne mais consumida no mundo, tem forte
responsabilidade social e um papel fundamental na sustentacdo do crescimento da
populacdo mundial (ROPPA,2003).

A carne suina € hoje uma fonte de proteina animal muito consumida, tendo
ultrapassado a preferéncia dos consumidores pela carne bovina, principalmente, na
Europa e paises asiaticos. Ha algumas décadas a carne suina era percebida como
uma carne "gorda" e "forte", que fazia mal e era prejudicial a saude, mas hoje, com as
constantes transformagdes que vem passando o seu sistema de producgé&o iniciou-se
a criacdo de suinos com baixos niveis de gordura (ABIPECS, 2012).

A suinocultura é uma atividade praticada em diversas regiées do mundo e tem
grande importancia sécio econémica. O Brasil possui um importante posicionamento
no mercado internacional, como quarto maior produtor de carne suina com 3,6 milhdes
de toneladas produzidas em 2015 (ANUALPEC, 2018). O faturamento desta cadeia
em 2015 foi de U$ 44.8 milhdes e o PIB da cadeia chegou a U$ 18,7 milhées. Em
2016, as exportacdes do setor totalizaram 732,9 mil toneladas, cerca de 32% a mais
do que em 2015, gerando uma receita de US$ 1,483 bilhdo (ANUALPEC, 2018).

O pais apresenta algumas vantagens competitivas em relacdo aos demais paises
exportadores do comércio mundial de carne suina, segundo Coimbra (2003, p.49):

I. possui condicdes ideais de clima e meio ambiente para criagdo de suinos;



2. produz todo o milho e a soja necessarios para a alimentacao do rebanho;

3. um competente sistema de irrigacdo, que concilia a eficiéncia produtiva dos
criadores de suinos com a capacidade de producao em escala dos frigorificos;

4. tecnologia, qualidade e inovacdo no processo, com vigoroso controle sanitério.

Portanto, o objetivo deste trabalho é elaborar um panorama brasileiro e mundial
do mercado de carne suina, apresentando os principais pontos favoraveis e

desfavoraveis para o comércio nacional e exportagéo.

2 A CARNE SUINA

2.1 Caracterizacao

A despeito da crenca de que carne suina é prejudicial a saude, é uma carne
magra e contém nutrientes semelhantes aos das demais carnes (ABIPECS, 2014;
VALLE, 2000).

Segundo o Boletim técnico da Universidade Federal do Espirito Santo ( UFES)
atualmente a composi¢cdo geral da carne suina consiste de 72% de agua, 20% de
proteinas, 7% de gordura, 1% de minerais e menos de 1% de carboidratos e quando
faz-se comparacdo com outros alimentos confirma-se a afirmacédo de que a carne
suina € um alimento rico em proteinas e pobre em carboidratos, fato que auxilia na

reducdo caldrica do produto, 100 gramas de carne possui cerca de 147 kcal.
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Quadro1 - Composicao nutricional de alguns cortes suinos e da
sobrecoxa de frango e contra-filé bovino

Lombo  Pernl  Costela  Sobrecoxa Contra-filé
de frango  bovino

Calorias (Kcal) 136 ) 282 211 243
Proteinas (g) 20 18.7 6.1 17.2 19.0
Lipidios (g) 54 15.6 235 15.2 17.9
Carboidratos(g) . : - - :
Ac.graxos saturados .87 5.4 8.73 4.38 1.9
Ac.graxosmonoinsaturados  2.42 6.98 10.65 6.5 1.78
Ac.graxos polinsaturados 0.58 .68 1.96 338 0.64
Colesterol (mg) 66 66 8l 84 67
Ferro(mg) 1.2 0.77 091 0.99 |.58
Magnésio(mg) 25 2| 16 20 8
Sédio (mg) 9 6l 75 76 53
Potassio(mg) 359 333 233 192 295
Selénio (mcg) 324 307 24 12.9 6.7

Nota: valor nutricional da carne crua em 100g
Fonte: USDA Nutrient Database for Standard Reference, Release 14 (jutho 2001)

2.2 Principais fatores que influenciam na qualidade da carne suina

A qualidade da carne suina diverge em razao de diversos fatores, tais quais: a
genética, tipo de corte, a alimentagdo, o0 manejo e o transporte. A influéncia desses
aspectos € observada tanto na carne fresca quanto na processada e, assim, 0s
produtos diferem na aceitacdo pelo consumidor e pela industria. A deficiéncia na
qualidade da carne pode lesar a seguranca alimentar, isto €, a carne pode conter

residuos e/ou contaminantes (AMARAL et al., 2006).

Segundo BENEVENUTO JUNIOR (2001), ndo ha uma definicdo simples de
qualidade da carne usada atualmente pela inddstria suina. Qualidade da carne pode
ser considerada uma combinacdo de medidas objetivas e subjetivas. Os aspectos
objetivos incluem pH, capacidade de retencédo de dgua e gordura intramuscular, e 0s
subjetivos cor, maciez, suculéncia, aparéncia da carne, resisténcia a mastigacao,

sabor e aroma.

11



2.2.1 Transporte e Manejo

As principais perdas no transporte, iniciam no embarque, perduram ao longo
do trajeto a percorrer e terminam no desembarque. Lotacdes exageradas produzem
hematomas, arranhdes, fraturas O0sseas, mortes e estresse. Lotacao insuficiente
resulta em escoriagdes e lesGes corporais produzidas por choques com a carroceria
e aumenta os custos. Em todos os casos, fica comprometida a qualidade da carne, o
rendimento industrial e a lucratividade. (EMBRAPA,2000).

Se as condicBes de manejo proporcionarem estresse e sofrimento ao animal,
isso se refletirhd negativamente na carne. Assim, gosto, textura e aparéncia da carne
— retencdo de agua, coloracdo e pH — sofrerdo alteracbes, as quais resultam em
perdas financeiras em razdo da qualidade inferior (SANTOS, 2011).

Para ARAUJO (2011), as operacdes que antecedem a insensibilizacio dos
suinos no frigorifico, desde as Uultimas atividades realizadas na granja sao
consideradas operacdes de manejo pré-abate, inclusive as operacdes de transporte.
O emprego de choque elétrico, o tempo de jejum (HUMANE FARM ANIMAL CARE,
2008), o fator humano na interacdo homem-animal (MEDINA, 2009), as quantidades
a serem manejadas por grupo durante o embarque (LEWIS & BERRY, 2006), a
inclinagédo da rampa de acesso aos caminhdes (SCHWARTZKOPFGENSWEIN et al.
2012), a uniformizacao do piso e paredes dos corredores onde serdo conduzidos até
0s caminhdes, ressaltando o emprego de materiais apropriados para revestir 0 piso
como borracha (DALLA COSTA, 2007; SILVEIRA, 2010), estes sao alguns dos
principais fatores que devem ser observados nas operagdes de embarque, uma vez
gue sdo estressores e levam a uma alteracao dos batimentos cardiacos (SILVEIRA,
2010).

Ja com relacao ao transporte de suinos, deve ocorrer por meio de caminhdes
ou carretas, com modelos de carrocerias adequados, devendo atentar-se a alguns
requisitos para reducdo das perdas nesta fase. SILVEIRA (2010) aborda que o
transporte compde as Ultimas operacdes pré abate, usualmente o abate € precedido
pelo transporte, normalmente, associada a um esforco fisico que influenciara no bem-
estar animal. Durante o transporte, alguns fatores que levam ao desconforto dos

suinos e tém grande representatividade nas perdas que sdo: a alta densidade de
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suinos por grupos (EDWARDS et al. 2010), a ma distribuicdo de suinos por grupos -
ao misturar suinos de lotes diferentes (DALLA COSTA et al., 2005), a temperatura e
aumidade (LUDTKE et al., 2009), a aspersao de 4gua e a distancia (SILVEIRA, 2006),
a distancia (OCHOVE, 2009), o modelo de carroceria, os ruidos e odores (DALLA
COSTA et al., 2007), o horario da viagem, a incidéncia do sol e a velocidade do vento
(SILVEIRA, 2010).

DALLA COSTA (2005) também verificou que suinos transportados em
carrocerias simples (um piso) apresentaram uma frequéncia de lesdes na carcaca
significativamente maior em relacdo aos transportados em carrocerias duplas (dois
pisos), e esses animais apresentaram valores de pHU dos musculos Longissimus
dorsi e Semimembranosus significativamente menores em comparacdo aos
transportados em carrocerias simples.

Uma das praticas de manejo muito utilizada na leitegada é ato de cortar a
cauda; porém, € muito estressante ao suino e além de causar dor, pode provocar o
desenvolvimento de tumores. Todavia, € uma técnica defendida pelos adeptos no
intuito de evitar o canibalismo (Bispo et al., 2016). Nesse sentido, uma das fases mais
criticas na vida dos suinos é o desmame, por uma série de fatores, como por exemplo:
a separacao, o reagrupamento de animais de leitegadas diferentes, a alteracdo da
dieta e do comportamento alimentar, mudanca de ambiente de alojamento, a mudanca
de tratador, ou seja, uma série de episédios estressantes (Warriss et al., 1998). Nessa
fase, € necessario um esforco muito grande no manejo, a fim de minimizar o
estresse(Costa et al., 2005).

O manejo da granja até o abate € fundamental para reduzir boa parte do
estresse e das lesdes sofridas pelos animais (Bispo et al., 2016). Segundo Dalla Costa
et al. (2006); Dalla Costa et al. (2007), o processo do transporte e descanco dos
animais no frigorifico ndo avancaram na mesma medida e continua a gerar muitos
prejuizos as agroindustrias. A atitude do tratador, rampas de embarque e
desembarque mal feitas, veiculos mal desenhados, viagens muito longas, sdo fatores
que prejudicam o bem-estar de suinos durante a etapa do transporte, causando
estresse no animal e isso reflete diretamente na qualidade da carne (Dalla Costa et
al., 2007).
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2.2.2 Genética e sexo

O aperfeicoamento da produtividade € extensamente relacionado ao ganho
genético, que se obtém via selecdo de linhas puras, e ao vigor hibrido, o qual é
proporcionado pelo cruzamento para formacao de matrizes (DIAS et al., 2011). Sendo
assim, a moderna suinocultura trabalha com animais de linhagens especializadas para
producdo de maior rendimento de carne na carcaca.

As matrizes geradas do cruzamento entre linhas puras contém o melhor de
cada linha e tém produtividade méaxima e equilibrada entre as linhas que as
produziram. S&o desenvolvidas linhas especiais para a producdo de fémeas e de
cachacos, isto €, machos (DIAS et al., 2011).

Para as fémeas, destacam-se as caracteristicas proprias ao crescimento e
estrutura fisica, percentual e eficiéncia do tecido magro, peso ao desmame, espessura
da camada muscular, taxa de mortalidade, tempo necessario a maturidade sexual,
intervalo entre cio e pos-desmame e fertilidade. E, para os machos, principalmente,
rendimento em volume de sémen, baixo nivel de gordura no dorso, carne de qualidade
superior, menor relagcdo osso-musculo, velocidade de crescimento e converséo
alimentar (TRICHES et al., 2006).

De acordo com Schinckel & Eisnstein (2000), a deposi¢cdo de proteina, em
funcdo do consumo de energia aumenta até atingir um platd, o qual é determinado
pelo potencial genético do animal. Quando o limite genético de deposi¢cdo de musculos
€ atingido, 0 consumo em excesso de energia ira promover a deposi¢cao de gordura
na carcaca (Bellaver & Viola, 1997).

Segundo a Associacao Brasileira de Criadores de Suinos (ABCS), 2014 entre
as ragas puras criadas comercial e industrialmente no Brasil encontram-se Duroc,
Landrace, Large White e Pietrain.

As ragas Large White e Landrace séo utilizadas, como linhas fémeas, para
producdo da Fémea F1, que é a principal matriz dos rebanhos comerciais. Essas duas
racas se destacam nas caracteristicas reprodutivas, tendo apresentado,
respectivamente, 11,19 e 11,13 leitdes nascidos por leitegada no ano de 2003 (ABCS,
2003).

Suinos da raca Duroc se caracterizam por apresentar pelagem vermelha,
orelhas do tipo Ibérico, perfil fronto-nasal subconcavilineo, e bom comprimento e

altura corporal (Figura 1). A raca Duroc € selecionada e multiplicada em diversos
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criatérios. Suinos Duroc apresentam boa taxa de crescimento diario (idade para 90 ou
100kg de peso vivo), seis a sete pares de tetos (tabela 1) e boa conversao alimentar.
Os dados do Pig Book Brasileiro (PBB) indicam que porcas Duroc produzem em média
10 leitdes nascidos por leitegada. As fémeas, no entanto, geralmente apresentam
limitacbes quanto a producdo de leite e a habilidade materna(ABCS,2014). A
rusticidade da raca é uma caracteristica apregoada entre criadores de suinos e

técnicos em suinocultura.

Figura 1: Macho Duroc

Fonte: Associagéo Brasileira de Criadores de Suinos

A raca Large White, como a Landrace, apresenta pelagem branca resultante do
alelo dominante | (inibidor da cor). Diferencia-se, porém, por apresentar orelhas
eretas, tipo asiatico, e perfil frontonasal subconcavilineo a concavilineo (ABCS,2014)
(Figura 2). Em paises como Franca, Inglaterra e Estados Unidos da América do Norte,
a raca tem sido utilizada para desenvolver linhas hiperprolificas e em outros, como a

Itdlia, para a producédo de suinos com peso elevado de abate(ABCS,2014)
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Figura 2 - Large White

Fonte: Associacédo Brasileira de Criadores de Suinos

Landrace (Figura 3) é a raca que teve o maior nimero de registros no PBB em
2011. A raca foi desenvolvida nas regibes do norte da Espanha, Portugal, Franca,
Itdlia e em gquase todos os paises nordicos, onde era conhecida como “suino Celta”,
tendo recebido também a infusdo de genes de racas asiaticas. O Brasil importou
reprodutores Landrace da Suécia em 1958, e, posteriormente, reprodutores e sémen
de outros paises, incluindo Estados Unidos, Inglaterra, Canada, Austria, Holanda,
Alemanha, Bélgica, Franca, Dinamarca e Noruega. Portanto, o Landrace brasileiro €
uma combinacdo de Landraces de diferentes origens, apresentando, por isso, grande
variabilidade genética(ABCS,2014).

Figura 3 — Macho Landrace

Fonte: Associacao Brasileira de Criadores de Suinos
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2.2.3

BENEVENUTO JUNIOR (2001), ao comparar animais comerciais (Landrace x
Large White x Pietrain) com animais da raca nativa Piau, verificou que os comerciais
apresentaram rendimento, em cortes nobres, de 8,29% superior ao dos nativos e
perda de peso total da carne (gotejamento + cozimento) 10,81% maior que 0s nativos,
ou seja, 0s animais comerciais foram melhores em caracteristicas de rendimento de
carcaca e os nativos foram superiores em caracteristicas de qualidade da carne.

Esse autor concluiu que o ganho em rendimento de carcacas, obtido pelas
empresas de melhoramento de suinos, tem levado a perda na qualidade da carne no
rendimento industrial. Conforme mencionado anteriormente, a introducdo da raca
Pietrain, em detrimento da Duroc, contribuiu para diminuir a espessura de toucinho
dos animais de abate (rebanho comercial). Como a raca Duroc apresenta melhor
qualidade de carne do que as demais (Gerbens et al., 1998, citados por SILVA et al.,
2003b ), especialmente a Pietrain, espera-se que, nos prOximos anos, ocorra 0
inverso, ou seja, aumento da composi¢ao genética do Duroc e diminuicdo do Pietrain

nos suinos de abate, com vistas a melhoria na qualidade da carne.

Idade e peso

Potencialmente, o peso de abate pode influenciar a cor do musculo e/ou a
capacidade de retencdo de agua através de uma série de mecanismos. A cor da carne
suina esta, em parte, relacionada ao teor de pigmento no musculo, que foi
demonstrado que aumenta com a idade e 0 peso em certas espécies, especialmente
bovinos (Lawrie, 1998). Assim, se espera que a carne suina figue mais escura com
aumento da idade e do peso.

Normalmente, a deposicdo de lipidios tende a aumentar a medida que o0 peso
aumenta (Friesen et al., 1995), e, portanto, a proporcao de lipidios no musculo tende
a aumentar, enquanto que a umidade e a propor¢cdo de proteina diminuem com
aumentos de peso ao abate (Knudson et al., 1985; Essien, 1988; Aziz e Ball; 1995,
Cisneros et al., 1996).

Segundo O’Hene et al. as carcacas mais pesadas demoram mais a esfriar devido
a maior razao volume:area de superficie. Este é um especial problema com musculos
no interior do pernil que esfriam mais lentamente do que musculos como o longissimus

dorsi e, consequentemente, tém maior tendéncia ao desenvolvimento de PSE.
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Na suinocultura nacional atual tém enfatizado a deposicdo de carne magra, em
detrimento a gordura, a fim de satisfazer a demanda de um mercado cada vez mais
competitivo. De acordo com FIALHO et al. (1998), hibridos comerciais com alto
potencial genético sdo importantes para obtencdo de progénies que produzam
carcacas com menor quantidade de gordura e com maior rendimento em carne magra.
A producao de suinos com carcacas mais pesadas promove algumas vantagens, tais
como diminuicdo de custos e aumento na escala de producdo, as quais sao
grandemente reconhecidas pela industria frigorifica (DUTRA JR et al., 2001)

A caracteristica mais utilizada na avaliacdo da carcaca do animal € a espessura
de toucinho, cujos aspectos importantes sédo a possibilidade de sua medicdo no animal
vivo e sua favoravel correlacdo com a maioria das caracteristicas de carcaca (LOPES
et al., 1998).

Em razdo do atual estilo de vida sedentario da populacdo, que passou a ter
maiores exigéncias com a carne magra, a partir dos anos 90 os programas de
melhoramento genético de suinos passaram a dar grande énfase na reducdo da
espessura de toucinho. Em 1990, a média de espessura de toucinho dos animais
puros (granjas nucleo) estava em torno de 20 mm e, a partir de 2002, passou para
menos de 10 mm (ABCS, 2000 e 2003).

Além da selecdo, outro fator que contribuiu para a queda na espessura de
toucinho dos animais de abate (rebanho comercial) foi a introducéo da raga Pietrain,
em detrimento da Duroc. Em 1995, foram registrados no PBB (Pig Book Brasileiro)
6.533 suinos da raca Duroc e 638 da raca Pietrain, enquanto em 2003 foram
registrados 1.861 suinos da raca Duroc e 4.173 da raca Pietrain (ABCS, 2003).

2.2.4 Capacidade de retencdo de agua (CRA)

A CRA é a melhor caracteristica para estimar a suculéncia atribuida a carne,
Monteiro (2007) afirma também que o pH da carne pos-mortem é responsavel por
diminuir a CRA devido ao efeito da neutralizacédo das cargas dos grupos hidrofilicos
das proteinas miofibrilares, incapacitando a atracdo da agua, esse fenébmeno pode se
conhecido como o “efeito da carga neutra”.

A retencdo de agua durante a aplicacdo de forgcas externas como o corte,
trituracdo, aguecimento e prensagem € uma propriedade essencial quando se quer
avaliar a qualidade da carne, segundo Pereira (2012).
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A carne contém aproximadamente 67,7% de agua (TACO, 2011), o musculo com
alta CRA oferece alto valor nas caracteristicas sensoriais como suculéncia, maciez e

no rendimento final.

2.2.5 pH

ApoOs o abate do animal, a carcaca entra no processo de rigor-mortis, momento
em ocorre a transformacdo do musculo em carne, dando-lhe as caracteristicas de
macies, suculéncia e cor atraente (COSTA, 2006).

De acordo com Souza (2013), alteracdes emocionais ligado ao esfor¢o realizado
durante o embarque, transporte, desembarque e currais de espera, causam
alteracdes no metabolismo post-mortem, estando correlacionado a acelerada quebra
do glicogénio e reducdo do pH no muasculo.

Maribo (1994) registrou um pH inicial muito baixo no lombo de suinos que néo
sofreram jejum e que foram abatidos imediatamente apds a chegada no abatedouro.
Longos periodos de jejum, quando associados a longos periodos de transporte ou de
espera, tendem a diminuir a incidéncia de carne PSE e de aumentar a prevaléncia de
DFD devido a exaustdo do glicogénio muscular, especialmente nos musculos que
sustentam a postura e o peso do animal (i.e., Adductor e Semispinalis capitis)
(Eikelenboom et al., 1991).

2.2.6 Composicéao

A composicdo do musculo muda drasticamente com o aumento da idade/peso dos
suinos. Os teores de lipidio e de matéria seca sdo os componentes mais afetados e
geralmente sdo altamente correlacionados um com o outro (Aziz e Ball, 1995).

Alguns trabalhos mostram que gordura intramuscular mais elevada, obtida com
dietas baixas em proteina, resulta em maior suculéncia e maciez da carne (Wood
et al., 2004; Teye et al., 2006), conforme a raca e 0 musculo avaliado (Wood et al.,
2004). Porém, as exigéncias de aminoacidos dos suinos variam com diversos fatores,
entre eles raca ou genotipo, densidade energética da dieta, temperatura ambiente,

densidade no alojamento e estado sanitario (National Research Council, 1998).
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3 PAPEL ECONOMICO DO BRASIL NO MERCADO DE CARNE
SUINA

3.1 Legislagéo brasileira

No Brasil, 0 processo de internacionaliza¢éo ocorre sobretudo pelas exportagoes,
mas também por meio da aquisicdo de empresas nacionais por capitais estrangeiros
e por investimentos nacionais no exterior, essencialmente na area comercial
(RABOBANK, 2001; SANTINI;SOUZA FILHO, 2004b)

Conforme o RIISPOA (BRASIL, 2017), todo estabelecimento que realize o
comércio interestadual ou internacional de produtos de origem animal deve estar
registrado no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal ou
relacionado junto ao servico de inspecéo de produtos de origem animal na unidade da

federacéo, conforme Lei n° 1.283, de 1950.

3.2 Mercado brasileiro

O agronegoécio foi um dos grandes responsaveis pela retomada do crescimento
econdbmico e, em razéo da abertura comercial intensificada a partir do inicio do ano
de 1990, vem procurando especializar-se, cada vez mais, em tecnologia, com vistas
em aprimorar suas atividades e tornar o setor competitivo e com destaque no mercado
internacional (GOMES, 2002; RODRIGUES, 2006).

Dentre as diferentes cadeias produtivas integrantes do sistema agroindustrial
brasileiro, a de suinos vem se destacando pelo forte dinamismo, em razédo das
mudancas nas caracteristicas dos produtos, na inser¢do no mercado internacional;
pelos ganhos tecnolégicos; e pelas sensiveis alteracdes da escala de operagcédo. A
cadeia suinicola brasileira também se destaca por apresentar grande articulagéo entre
os diferentes agentes que a compdem, bem como pelo volume de investimentos
injetados na atividade (GOMES, 2002).

A suinocultura brasileira evoluiu, passando de uma atividade de subsisténcia para
uma atividade industrializada de alta eficiéncia produtiva e controle zootécnico.
Diversos sao os fatores responsaveis por essa evolugéo, dentre eles podemos citar:
o sistema de producdo que passou de um unico sitio para varios sitios, os alimentos
utilizados nas dietas e a maior fiscalizacéo e controle no abate e processamento da

carne (AMARAL et al., 2006).
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O Brasil, detentor de um plantel de aproximadamente 1,7 milhdo de matrizes
industriais, produziu mais de 39 milhdes de suinos para o abate no ano de 2015,
somando mais de R$ 62 bilhdes no produto interno bruto (PIB) (Associacéo Brasileira
dos Criadores de Suinos, 2016), cerca de 1% dos R$ 6 trilhbes do PIB nacional
naquele ano (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica, 2018). A carne suina
representa 8,83% da receita bruta dos produtos pecuarios e 16,95% frente aos vinte
principais produtos da agropecuéria nacional, configurando-se, dessa forma, na oitava
posicdo em faturamento (Companhia Nacional de Abastecimento, 2017).

Ja com relacdo a producao brasileira de carne suina o pais cresceu, no periodo
de 2005 a 2015, 3,2% a.a. (USDA, 2016).Esse resultado corroborou com a boa
atuacdo agronegodcio brasileiro, que participou com 41,28% do valor da Balanca
Comercial no ano de 2013, evidenciando a importancia do setor para o pais, conforme
o Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA, 2019). Ja em 2015, o
Brasil foi o quarto maior produtor e exportador mundial de carne suina. Produziu pouco
mais de 3,5 milhdes de toneladas representando cerca de 3% do total mundial (USDA,
2016).

As previsbes de producdo e consumo desta carne indicam aumento tanto no
mercado interno quanto no externo. Em termos mundiais, o crescimento previsto € de
12% entre 2013/15 até 2025, passando de 116.674 para 130.797 mil toneladas (peso
equivalente de carcaca) (OECD/FAO, 2016). No Brasil, apesar do consumo ainda ser
considerado baixo - 14,4 kg/habitante/ano, referéncia 2016 (Associacdo Brasileira de
Proteina Animal, 2017)-, ha uma projecao de crescimento de 2,5% ao ano entre
2015/16 e 2025/26 (Brasil, 2016a)

O Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), divulgou os primeiros
dados de abates trimestrais. No 2° trimestre de 2019, foram abatidas 11,39 milhdes
de cabecas de suinos, representando aumentos de 0,7% em relacdo ao trimestre
imediatamente anterior e de 5,1% na comparagdo com o mesmo periodo de 2018
(SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019c)

O peso acumulado das carcacas foi de 1,02 milhdo toneladas no 2° trimestre de
2019, representando altas de 2,5% em relacdo ao trimestre imediatamente anterior e
de 4,3% em relacdo ao mesmo periodo de 2018 (SUINOCULTURA INDUSTRIAL,
2019c).
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O crescimento da producao inspecionada, comparativamente a producéo total,
demonstra que o setor de producédo suina apresentou melhoria tanto nas técnicas de
producédo (adocdo de novas tecnologias) quanto na implementagcéo de um processo
de fiscalizacdo sanitaria mais eficiente (RODRIGUES et al., 2009)

A cadeia suinicola brasileira também se destaca por apresentar grande
articulacéo entre os diferentes agentes que a compdem, bem como pelo volume de
investimentos injetados na atividade (GOMES, 2002).

Com a abertura comercial no inicio de 1990 e com a desvaloriza¢cdo cambial em
1999, o Brasil conseguiu aumentar sua producdo e ampliar suas exportacées no
mercado internacional, passando a configurar, em 2006, como quarto maior produtor
e exportador mundial (FIALHO, 2006).

O Brasil detém algumas condi¢des que explicam esta posi¢ao representativa nas
exportacdes de carne suina, como os elevados padrdes de qualidade da sua carne e
0 uso de alta tecnologia na sua cadeia agroindustrial (ASSOCIACAO BRASI OiLEIRA
DE PROTEINA ANIMAL- ABPA, 2018).

As exportacdes foram a principal causa do aumento da producédo de suinos no
Brasil no periodo de 2003 a 2009 em atendimento a demanda externa; a producao
brasileira foi exportada para mais de 70 paises. A boa qualidade da carne e baixo
custo foram os principais fatores deste aumento, mas nos anos de 2010 e 2011 caiu
em funcao de condi¢cdes comerciais (Ministério da Agricultura, 2011)

Ainda de acordo com o Ministério da Agricultura do Brasil, o aumento da
suinocultura sera de 3,054 milhdes de toneladas, podendo chegar a 4,3 milhdes de
toneladas em 2018, com um aumento de 38,7%. De acordo com a OCDE/FAQO, no
mesmo periodo a producdo suina mundial aumentara 21,8%, a avicola 21,5% e a
bovina 18,6%. Se compararmos as duas perspectivas, verifica-se o dobro do aumento
da producéo de carne no Brasil que no resto do mundo segundo a Organizacao de
Cooperacéo e de Desenvolvimento Econdmico e a Food and Agriculture Organization
(OCDE/FAO, 2010).

O Brasil tem exportado, nos ultimos anos, aproximadamente 15% de sua
producéo, dos quais cerca de 80%, em volume, em cortes resfriados ou congelados
para 0s cinco continentes e mais de setenta paises, sendo Russia (45%) e Hong Kong
(23%) os principais destinos em 2015 (ABPA, 2016)
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Sua relevancia vem da crescente demanda nacional e internacional, que torna a
exportacdo de carne suina um dos nichos que mais tem crescido nos ultimos anos.
Em 2013 o pais foi o quarto maior exportador mundial, com um total de 600 mil
toneladas, ficando atras apenas dos Estados Unidos, Unido Europeia e Canada, de
acordo com Associacdo Brasileira da Industria Produtora e Exportadora de Carne
Suina (ABPA, 2019).

Guimaraes, D. et al (2017) ao refletir o baixo comércio internacional notou que os
cinco maiores produtores mundiais de carne suina também sdo os maiores
consumidores, como evidenciado na Tabela 2. Os trés maiores produtores e
consumidores mundiais, em 2015, foram responsaveis por cerca de 80% da producao
e consumo mundial dessa carne.

Tabela 1 | Produgéo e consumo de carne suina, 2015 (mil t)

Paises Producéo Participacdo Taxade Consumo Participacao
(%) cresc. (%)

Anual

2005- 2015

(%)
China 54.870 49,7 1,9 55.668 50,7
EU 23290 21,1 0,7 20.974 19,1
EUA 11.121 10,1 2,6 9.370 8,5
Brasil 3.519 3,2 4,2 2.893 2,6
Russia 2.615 2,4 4,4 3.016 2,7
Outros 14.961 13,6 1,1 17.924 16,3
Total 110.376 100,0 1,6 109.845 100,0

Fonte: ( GUIMARAES,D. et.al.,2017) com base em USDA (2016).
* Para efeito estatistico, a Unido Europeia foi considerada um sé pais.

Como pode-se observar na tabela 1 acima, a participacédo do Brasil tem crescido em
importancia no mercado mundial. O pais é o quarto maior produtor, com 3% da
producéo e 11% das exportacdes (ABIPECS, 2012).

As exportacdes de carne suina (considerando todos os produtos, entre in
natura e processados) alcancaram 67,9 mil toneladas, informa a Associacao Brasileira
de Proteina Animal (ABPA). Embora 0,4% menor que o total embarcado no mesmo
periodo de 2018 (com 68,2 mil toneladas), o saldo € o maior registrado em 2019
(SUINO, 2019).

Em receita, as vendas do setor alcancaram US$ 148 milh6es (melhor
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desempenho dos udltimos 23 meses), resultado 24,1% acima do obtido no mesmo
periodo do ano passado, com US$ 119,2 milhdes (SUINO, 2019).

O rebanho nacional de suinos somou 38 milhdes de cabeca em 2009, com alta
de 3,3% em relacdo a 2008, segundo a pesquisa divulgada pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE, 2012). Estima-se que 700 mil pessoas dependem
diretamente da cadeia produtiva da suinocultura brasileira e o valor da cadeia
produtiva é estimado em U$ 1,8 milhdes (ROPPA, 2011).

Ainda de acordo com ROPPA, (2011), o suino moderno perdeu 31% de sua
gordura, 14% de calorias e 10% de colesterol, se tornando um alimento cada vez
melhor para a populacdo e segundo as projecdes apresentadas por SOUZA et al.,
(2011), o consumo brasileiro de carne suina passara de 2,7 milhdes de toneladas em
2010 para 3,2 milhdes de toneladas em 2020, correspondendo a um aumento anual
de 1,8 %.

Um dos fatores determinantes para o incremento do consumo de carne suina
esta na necessidade de garantir que o produto atenda as expectativas dos
consumidores. Para tanto, é importante que todos os envolvidos na cadeia produtiva
conhecam os atributos de qualidade que os consumidores buscam, ao mesmo tempo
em gue apresentem outros atributos que os consumidores desconhecam (SIMOES et
al., 2012).

A rastreabilidade é o primeiro passo para atender as novas demandas dos
consumidores do mundo, que se tornam cada vez mais exigentes quanto a qualidade
e a inocuidade dos alimentos. A rastreabilidade € uma resposta a novas exigéncias
dos mercados nacional e internacional (CASTRO, A. M. G.; LIMA, S. M. V.; FILHO, A.
F., 1998.)

Petersen et al. descrevem um modelo de rastreabilidade a ser utilizado na
producgédo de suinos, onde 0 manejo sanitario é aplicado em todas as etapas da cadeia,
principalmente dentro da fazenda. A estrutura do modelo envolve o registro das etapas
desde o nascimento até o abate. As etapas sao estabelecidas com base em padrdes
descritos por especialistas.

No Brasil, em termos comparativos, 0 consumo de carne suina per capita (que
leva em considerag&o o consumo de carnes no Brasil em kg/habitantes/ano), € menor
do que o de carne bovina e de frango (KRABBE et al., 2016). As estatisticas em torno

da demanda por carne suina demonstram que nas trés ultimas décadas houve um
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aumento significativo do consumo de carne de aves, ao passo que em relacédo a carne
suina, o consumo foi mais moderado (MIELI et al, 2011).

Assim, na economia doméstica, diferentemente de outras na¢cbes do mundo,
a carne suina ainda tem um espaco significativo para o crescimento, em razao do
mercado ser considerado competitivo e atrativo para o produtor (KRABBE et al.
2016).

Diante do crescimento apresentado nos ultimos anos, este segmento do
agronegocio deve também fazer um levantamento pormenorizado de seus custos de
producao, do preco do produto no mercado interno e externo e, ainda, estar atento as
especificidades deste segmento, notadamente no que tange a segmentacdo do
processo produtivo e as estratégias de exploracdo (ENGELAGE et al., 2017).

3.3 Desafios para exportacao

Segundo Ratti (1994), as exportacbes sado conceituadas como a remessa de
bens e servigcos de um pais para outro. Sao internas quando ocorrem de uma regiao
para outra, dentro de um mesmo pais, ou externas, quando os bens e servi¢cos sao
enviados para fora do pais. Podem ser com cobertura cambial, quando implica um
pagamento a ser efetuado pelo importador estrangeiro, ou sem cobertura cambial,
guando ndo acarretar um pagamento por parte do importador estrangeiro.

A exportacdo somente € permitida para firmas que tenham habilitacdo dada pelo
Sistema de Inspecdo Federal (SIF) do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA).

BLISKA (1999) afirmava que a participacdo brasileira no mercado internacional de
carnes poderia crescer, uma vez que algumas areas de producdo de bovinos e de
suinos estavam se tornando livres da Febre Aftosa e da Peste Suina Classica, duas
das principais barreiras sanitarias as exportacdes brasileiras de carnes.

A febre aftosa impacta negativamente no mercado internacional, causando perdas
econbmicas tanto para produtores como para empresarios. Com a queda brusca na
producdo as informagfes sdo levadas ao comité técnico sanitario do acordo
SPS/OMC. A erradicacao da febre aftosa tem um elevado custo, o que dificulta os
paises afetados a eliminar a doenca (CEPEA, 2017).

Segundo Guimaraes, et al. (2017) as exportagbes ndo sao maiores em razao,

sobretudo, de barreiras néo tarifarias de alguns paises que sdo grandes importadores,
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gue sO recentemente tém sido, ao menos parcialmente, por meio de negociacbes
comerciais e avancos no reconhecimento internacional da sanidade da suinocultura
brasileira, como o reconhecimento, pela OIE, em 2016, como zona livre de PSC, das
regides Sul, Sudeste e Centro-Oeste, e parte do Norte e do Nordeste.

Hong Kong € a segunda maior compradora da carne suina do Brasil,
representando mais de 20% das vendas. No acumulado do ano até setembro, as
exportagdes brasileiras de carnes do Brasil a Hong Kong renderam US$ 1,8 bilh&o,
segundo dados compilados pelo Ministério da Agricultura (Suinocultura industrial,
2018).

De acordo com Nunes (2018) em 2018 o Brasil sofreu mais um golpe ocasionando
a suspensdo de compras de outros paises, em decorréncia da operacdo Carne Fraca
e a deflagracdo da 32 fase da operacdo em marco deste ano de 2017 atingiu
novamente os frigorificos, retardando a expansdo do consumo doméstico e de
exportacdes,assim precos estdo deprimidos frente ao observado no final de 2017.

Dransfield et al. (2005) constataram que os consumidores da Franca, Reino
Unido, Suécia e Dinamarca estédo dispostos a pagar mais pela carne suina quando 0s
rétulos apresentam informacdes sobre o local e o0 sistema de produ¢éo dos suinos.

Outro fator relevante é a questdo da exigéncia do consumidor, segundo dados
da Business Benchmark on Farm Animal Welfare (FAWC, 2009) a exigéncia do
consumidor esta cada vez mais crescente mundialmente com relacéo a qualidade do
produto e a preocupacao com o bem-estar animal, isto torna um ponto chave que afeta
na decisdo de compra e consequentemente afeta no setor de exportacao.

Entretanto atualmente o mundo se volta para o surto da Peste Suina Africana na
China e seus reflexos no mercado, 0s paises europeus comecam a temer a
aproximacdo da doenca no continente (SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019b). E
uma preocupac¢do que pode afetar a exportagdo mundial de carne suina.

A suinocultura industrial estd acompanhando o mapa da OIE que aponta a
disseminacédo da PSA no leste europeu. A Roménia € o lugar em pior situagao,
conforme relatorio da Comisséo Europeia. O avanco da PSA no leste europeu surge
como uma ameaca aos principais criadores da Unido Europeia (SUINOCULTURA
INDUSTRIAL, 2019b).

A Alemanha € o maior produtor de carne suina do bloco e sentiu, no ultimo més,

os efeitos da fronteira com a PolGnia — outro importante pais produtor. As Filipinas
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anunciaram a suspenséao das importacdes de proteina suina daquele pais depois de
ter encontrado carne de origem polonesa em meio as remessas da Alemanha.
(SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019b).

Apesar de distantes dos paises europeus atingidos pela PSA, as autoridades de
Portugal temem o avanco da doenca sobre a sua producéo. Segundo o presidente da
Associacdo de Criadores de Porco Alentejano (ACPA), Nuno Faustino, a doenca
podera causar impacto na producgdo de suinos, um setor que exporta mais de 90% do
que Portugal produz. (SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019b).

4 MERCADO MUNDIAL DA CARNE SUINA

O mercado de carne suina movimenta uma producdo de 115 milhdes de
toneladas. A China é o maior produtor de carne suina (ABIPECS, 2012). Isso é
justificado pela sua grande populacao e, por isso, seu grande consumo do produto.
Cerca de 63% das carnes consumidas na China sdo de suinos. Sendo um pais de
grande area, a producdo de graos, principalmente milho e soja, é favorecida,
fornecendo insumos abundantes para producdo de suinos e frangos (ABIPECS,
2012). A Food and Agriculture Organization estima que a populacdo da China
estabilize em 2018 e passe a decrescer apds 2029 (FAO, 2014).

Atualmente, a China consome 84 kg de carnes por habitante/ano. A atual
exportacao de carnes do Brasil para China e Hong Kong equivale ao volume de 1 kg
per capita/ano na China (1,4 milhdo de toneladas) (SUINOCULTURA INDUSTRIAL,
2019e).

Entretanto atualmente a China vem sendo devastada por uma grave epidemia
de peste suina africana. Estima-se perda de 134 milhfes de cabecas —sobre um total
de 684 milh6es—, gerando uma queda da ordem de 20% na producédo de carne suina,
gue pode chegar a 35% se o pior cenario desenhado pelo Rabobank se concretizar
(SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019e).

O Ministério do Comércio da China informou que ird aumentar as importacdes
de carne suina e também liberar os estoques carne suina congelada das reservas
estatais para aumentar a oferta no mercado. A China concordou em comecar a
importar carne suina da Argentina este ano e também poderia aprovar plantas
adicionais para Brasil e Gra-Bretanha (SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019a).
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Para o Brasil, o principal impacto negativo da peste suina se dara sobre as
exportacdes de soja, produto que lidera a pauta exportadora brasileira e componente
essencial da racdo de suinos e aves em propriedades tecnificadas. Estima-se uma
queda de 5 milhdes a 10 milhdes de toneladas no nosso volume previsto de
exportacdes para a China em 2019/20 (cerca de 10% da previsao inicial), um cenario
que pode se agravar no ano que vem, ainda que terceiros paises (Europa,
principalmente) terdo de comprar mais do Brasil para poder ampliar as suas
exportacdes de carnes para a China (SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019e).

Entre janeiro e julho de 2016, as exportacdes da UE para a China alcancaram
1.156,9 mil t (47,7% do total). Outros paises relevantes para as exportacées da UE
em 2015 foram Japéo (10,1%), Hong Kong (8,9%), Coreia do Sul (7,1%) e Filipinas
(5,8%)(EUROPEAN COMMISSION, 2016). Nos dados agregados, a participacao de
China, Japao e Hong Kong nos embarques de carne suina da UE passou de 40% para
quase 53%, em 2015, e para 68% entre janeiro e julho de 2016 (EUROPEAN
COMMISSION, 2016).

Com um plantel total de cerca de 150 milhdes de suinos, a UE € o segundo
maior produtor mundial e, desde 2015, o maior exportador liquido de carne suina,
posicdo que tende a ser mantida em 2016 (USDA, 2016). Em 2015, a UE foi
responsavel por 21,1% da producéo e 19,1% do consumo mundial de carne suina.

J& os EUA em 2015 foram responsaveis por 10,1% da producédo e 8,5% do
consumo global. Quanto a exportacdo de carne suina, os embarques dos EUA
cresceram ao ritmo de 6,4% a.a. entre 2005 e 2015, alcancando 2.272 mil toneladas
em 2015, volume que colocou o pais em segundo lugar no ranking global, muito
proximo da primeira colocada.

Em comparacdo a outras carnes, a suina é a mais produzida na UE, com 22,2
milhdes toneladas registrados em 2014, seguida da carne de frango, com 13 milhdes
de toneladas, e da carne de boi, com 7,3 milhdes de toneladas No total da producéo
agropecuaria da UE, a carne suina representou 9% em 2014 (EUROSTAT, [2015]).
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Tabela 2| Exportacdes mundiais de carne suina, 2015

Paises Exportacdes Total exp./ Participacao Taxa de
(mil t) produzido(%) exp./total cresc, anual
mundial (%) 2005-2015

(%0)

EU 2.389 10,3 33 7,6

EUA 2.272 20,4 31 6,4

Canadéa 1.239 65,6 17 1,3

Brasil 627 17,8 9 1,9

China 231 0,4 3 7,5

Outros 466 3,1 7 11,0

Total 7.224 6,5 100 3,7

Fonte: ( GUIMARAES,D. et.al.,2017) com base em USDA (2016). * Para efeito estatistico, a Uni&o Europeia foi

considerada um so pais.

Recentemente o Mercosul e a Unido Europeia finalizaram as negociacfes para
0 acordo comercial entre os dois blocos. A informagéo foi divulgada em nota Conjunta
a Imprensa dos Ministérios das Relacdes Exteriores, da Economia e da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (SUINOCULTURA INDSUTRIAL, 2019d).

Segundo a nota, o acordo comercial com a UE constituirda uma das maiores
areas de livre comércio do mundo. Pela sua importancia econdmica e a abrangéncia
de suas disciplinas, € o acordo mais amplo e de maior complexidade ja negociado
pelo Mercosul. Cobre temas tanto tarifarios quanto de natureza regulatoria, como
servicos, compras governamentais, facilitacdo de comércio, barreiras técnicas,
medidas sanitarias e fitossanitarias e propriedade intelectual (SUINOCULTURA
INDSUTRIAL, 2019d).

A UE é o segundo parceiro comercial do Mercosul e o primeiro em matéria de
investimentos. O Mercosul € o oitavo principal parceiro comercial extrarregional da
UE. A corrente de comércio birregional foi de mais de US$ 90 bilhdes em 2018. Em
2017, o estoque de investimentos da UE no bloco sul-americano somava cerca de
USS$ 433 bilhdes. O Brasil registrou, em 2018, comércio de US$ 76 bilhdes com a UE
e superavit de US$ 7 bilhdes (SUINOCULTURA INDUSTRIAL, 2019d).
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5 CONCLUSAO

A producdo de carne suina é uma das principais atividades agroindustrial do
mundo. No Brasil, seu consumo € menor que o de carne bovina e aves, porém o seu
consumo vem crescendo nos Ultimos anos, além do pais ser um dos maiores
exportadores dessa commodity. O crescimento da produgdo demonstra que o setor
de producado suina apresentou melhoria tanto nas técnicas de producao (adocao de
novas tecnologias) quanto na implementacéo de um processo de fiscalizacao sanitaria

mais eficiente e a previsao.
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