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Tipos de Impactos:
(X) sociais (X) tecnolégicos () econdmicos () culturais
(X) outros: seguranca de alimentos

Areas Tematicas da Extens3o:

() 1. Comunicacado () 5. Meio ambiente

() 2. Cultura () 6. Saude

() 3. Direitos humanos e justica (X) 7. Tecnologia e produgdo
() 4. Educagao () 8. Trabalho

Objetivos de Desenvolvimento sustentavel (ODS) da ONU impactados

() 1. Erradicagdo da pobreza () 10. Redugdo das desigualdades

(X) 2. Fome zero e agricultura sustentavel () 11. Cidades e comunidades sustentaveis
(X) 3. Saude e Bem-estar (X) 12. Consumo e producgdo responsaveis

() 4. Educagdo de qualidade () 13. Acdo contra a mudanca global do clima
() 5. Igualdade de Género () 14. Vida na 3gua

() 6. Agua potavel e Saneamento () 15. Vida terrestre

() 7. Energia Acessivel e Limpa () 16. Paz, justica e instituicdes eficazes

() 8. Trabalho decente e crescimento econémico () 17. Parcerias e meios de implementacao

() 9. Industria, Inovacgdo e Infraestrutura

Impactos sociais, tecnoldgicos, econdmicos e culturais

A presente dissertagdo contribuiu para a seguranca e valorizagdo de um produto
artesanal com Indicagdo Geografica (IG), gerando impactos em multiplas dimensdes. Dessa
forma, do ponto de vista social, o estudo beneficiou diretamente produtores familiares de
Venda Nova do Imigrante/ES, territdrio reconhecido pela tradi¢do do socol, ao identificar os
fungos predominantes (Aspergillus ochraceus (contaminante toxigénico) e espécies de

Penicillium) e sua quantificagdo durante a maturagdo. Esses resultados encaminham para



praticas de controle micoldgico, reduzindo riscos a saude publica associados a micotoxinas e
fortalecendo a confianga do consumidor em um alimento culturalmente relevante, produzido
por uma comunidade de descendentes de italianos. No ambito tecnoldgico, a pesquisa inovou
ao buscar prosseguir as investigacdes acerca da micobiota terroir do socol, estabelecendo
parametros para futuros protocolos de andlises microbioldgicas do produto, além de estudar o
mesmo sob condi¢des climaticas adversas (verdo). Também encontraram-se leveduras com
potencial acdo nas caracteristicas sensoriais e bioprotetores (Debaryomyces hansenii e Candida
metapsilosis). Os dados obtidos — como a quantificacdo de fungos em diferentes tempos de
maturacdo (30 e 45 dias) e partes da peca (SPI/SPE) — oferecem bases cientificas sobre o
processo produtivo, alinhando-se as demandas de drgaos reguladores. Economicamente, o
trabalho impacta a cadeia produtiva ao propor solugdes para minimizar perdas sazonais (como
a dessecacdo irregular no verdo), aumentando a competitividade de pequenas agroindustrias
locais. Além disso, a dissertacdo fortalece a IG do socol, agregando valor comercial ao vincular
gualidade microbiolégica a autenticidade do produto. Na questdo cultural, a pesquisa preserva
saberes tradicionais ao documentar a micobiota Unica associada ao socol, reforcando sua
identidade como patriménio alimentar capixaba. Os resultados alinham-se aos Objetivos de
Desenvolvimento Sustentdvel (ODS) da ONU, especialmente ODS 2 (Fome Zero), ao buscar
auxiliar na garantia alimentos seguros, ODS 8 (Trabalho Decente), ao fomentar economias
locais e ODS 12 (Consumo e produgao responsdveis), por gerar conscientiza¢do na producdo de
socol. A drea tematica da Politica Nacional de Extensdo mais relevante é Tecnologia e Producdo
(7), com potencial extensdo para Saude (6), dado o foco em seguranca de alimentos. O estudo
envolveu trés propriedades rurais e gerou subsidios para capacitacdes técnicas e
conscientizacdo da importancia do tema, demonstrando impacto extensionista ao conectar

universidade, produtores e sociedade.

Social, technological, economic and cultural impacts

This dissertation contributed to the safety and valorization of an artisanal product with
Geographical Indication (IG), generating impacts across multiple dimensions. From a social
perspective, the study directly benefited family producers in Venda Nova do Imigrante/ES, a
region renowned for its socol tradition, by identifying predominant fungi (Aspergillus ochraceus
(a toxigenic contaminant) and Penicillium species) and quantifying their presence during
maturation. These results support mycological control practices, reducing public health risks
associated with mycotoxins and strengthening consumer trust in a culturally significant food
produced by a community of Italian descendants. Technologically, the research innovated by

advancing investigations into the socol's terroir mycobiota, establishing parameters for future



microbiological analysis protocols, and studying the product under adverse climatic conditions
(summer). Yeasts with potential sensory and bioprotective roles (Debaryomyces hansenii and
Candida metapsilosis) were also identified. The obtained data — such as fungal quantification
at different maturation stages (30 and 45 days) and meat sections (SPI/SPE) — provide a
scientific foundation for the production process, aligning with regulatory demands.
Economically, the study impacts the production chain by proposing solutions to minimize
seasonal losses (like the irregular drying in summer), enhancing the competitiveness of local
small-scale agro-industries. Furthermore, it strengthens the socol's IG status, adding
commercial value by linking microbiological quality to product authenticity. Culturally, the
research preserves traditional knowledge by documenting the unique mycobiota associated
with socol, reinforcing its identity as a food heritage of Espirito Santo. The findings align with
the UN Sustainable Development Goals (SDG), particularly SDG 2 (Zero Hunger) by ensuring
food safety and SDG 8 (Decent Work), by fostering local economies and SDG 12 (Responsible
consumption and production), by raising awareness in socol production. The most relevant
theme under Brazil’s National Extension Policy is Technology and Production (7), with potential
ties to Health (6) due to its food safety focus. The study involved three rural properties and
generated resources for technical training and awareness initiatives, demonstrating its
extension impact by connecting universities, producers, and society.
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